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,Hopfen und Malz — Gott erhalt’s”

Wort des Brau von Rudolf Feuchtmayr

Das Bayerische Reinheitsge-
bot wird dieses Jahr 500 Jahre
alt und ist damit das élteste
Lebensmittelgesetz. Dies ist
wahrlich ein Grund zum Fei-
ern.

Bayern war damals und ist
auch heute noch das Land des
Bieres. Eine grofie Zahl an re-
gionalen, kleinen und mittel-
stindischen Brauereien brau-
en hier ganz individuelle Bie-
re. Die bayerischen Brauer be-
geistern mit Vielfalt und Krea-
tivitdt und das trotz und mit
dem Reinheitsgebot von 1516.
Sie bieten damit regionale,
einzigartige Biere fiir die Kun-
den direkt vor Ort.

Das dlteste Lebensmittelgesetz
bestimmt fiir ganz Bayern,
dass alle hier hergestellten Ge-
tranke, die als ,,Bier* bezeich-
net werden, nur folgende
Rohstoffe enthalten diirfen:
Getreide (Malz), Wasser und
Hopfen. Das ist der Mafistab
fiir kompromisslose Brau-
kunst!

Dank dem Bayerischen Rein-
heitsgebot ist ,,Bayerisches
Bier“ zum einen ein Qualitéts-
siegel und zum anderen geleb-
ter Verbraucherschutz gewor-
den. Es steht fiir Genuss und
Tradition nur echt aus Bayern,
ganz ohne Zusatzstoffe. Wir

2 Liter-Magnumflasche
Sonderedition ,,500 Jahre
Reinheitsgebot anno 1516

von der Schlossbrauerei haben
uns dafiir sogar zertifizieren
lassen und diirfen das EU-Sie-
gel ,,Bayerisches Bier — ge-
schiitzte geografische Anga-
be“ verwenden. Das bayeri-
sche Reinheitsgebot gilt je-
doch nicht nur in Bayern, son-
dern wird fiir ganz Deutsch-
land iibernommen.

Die Bezeichnung ,,Craft“-Bie-
re, wie sie heute so schon ge-
nannt werden, steht fiir hand-
werklich gebraute Biere. Sie
zeichnen sich besonders durch
ihre einzigartige Vielfalt aus.
Rechnerisch kann man {iber
24 Milliarden Geschmacksva-
rianten brauen.

Das liegt zum einen an den un-
terschiedlichen Malz-Sorten.
Braumalz wird aus verschie-
denen Getreidesorten herge-
stellt. Durch spezielle Techni-
ken beim ,,Milzen“ entsteht
zum Beispiel Rostmalz fiir un-
ser ,,Urtyp Dunkel“ oder Ka-
ramellmalz, wie es auch in un-
serer neuen SCHLOSSBRAU
BERNSTEIN WEISSE ver-
wendet wird, um nur zwei Va-
rianten zu nennen. Das Malz
ist somit fiir das Aroma wie
auch fiir die Farbe eines Bieres

entscheidend.
Zum anderen koénnen tiber 210
verschiedene = Hopfensorten

dazu kombiniert werden. Ein-
gesetzt werden sowohl altbe-
wihrte Hopfensorten aus den
unterschiedlichen Hopfenan-
baugebieten als auch neu ge-
ziichtete Sorten, welche die
verschiedensten Geschmacks-
richtungen betonen.

Enorm wichtig fiir das Bier-
brauen ist vor allem auch die
Wasserqualitdt. Frisches, na-
turbelassenes Quellwasser mit
zahlreichen Mineralstoffen
schmeckt anders als aufberei-
tetes Leitungswasser. Somit
hat das Wasser einen entschei-
denden Einfluss auf den Ge-
schmack und die Qualitit des
Bieres.

Letztendlich hat der Brauer
auch bei der Hefesorte die
Qual der Wahl. Es gibt unter-
gérige und obergirige Hefen,
die in verschiedenste Hefe-
stimme unterteilt werden
konnen. Wir ziichten unsere
Bierhefe aus unserem braue-
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Rudolf und Celia Feuchtmayr sind stolz auf ihre schmackhaften Bierspezialitdten, die streng nach dem Baye-
rischen Reinheitsgebot eingebraut werden.

reieigenen Hefestamm immer
wieder selbst nach und haben
dadurch die Qualitit der Hefe
selbst unter Kontrolle.

Die Kunst des Brauers besteht
darin, beim eigentlichen Brau-
prozess die qualitativ hoch-
wertigen Rohstoffe so einzu-
setzen und zu steuern, dass da-
raus beste Bierspezialititen
entstehen. Angefangen im
Sudhaus beim Einmaischen,
bis hin zur Girung und Lage-
rung ist das Know-how der
Brauer gefragt und entschei-
det grundsitzlich iiber den
Geschmack, die Farbe und
den Geruch des Bieres. Dazu
trigt nicht nur modernste
Technik, sondern vor allem
das Gespiir der Brauer fiir fei-
nen Geschmack und fiir die
Qualitit bester Biere bei.

So entsteht bei uns in Bayern
eine besonders reine und na-
tirliche Biervielfalt mit einer
faszinierenden Welt an Aro-
men. Fiir unsere Autenrieder
Braumeister, Brauer und Mil-
zer ist es ein grofies Anliegen,
diese Vielfalt zu pflegen. Mit
insgesamt 18 verschiedenen
Biersorten mochten wir Ihren
Gaumen verwOhnen und bie-
ten eine groflartige Auswahl
fiir jeden Geschmack. Mit un-
seren neuen Biersorten
SCHLOSSBRAU ORIGINAL

und SCHLOSSBRAU BERN-
STEIN WEISSE haben wir an
alte Traditionen angekniipft,
in Kombination mit neuen
Malz- und Hopfensorten.

Die Liebe zum Bier wird bei
uns tiglich gelebt und natiir-
lich werden alle unsere Auten-
rieder Bierspezialititen streng
nach dem bayerischen Rein-
heitsgebot von 1615 gebraut.

Moge uns der Brauerspruch
auch weiterhin  begleiten:
,»Gott gebe Gliick und Segen
drein®.

Herzlichst
Ihr

Autenrieder Brau
Rudolf Feuchtmayr
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Geschenkkarton ,,500 Jahre Reinheitsgebot“
(7 x 0,5 | + Sammlerglas und Urkunde Reinheitsgebot von 1516)
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Vorbildliches

Umweltmanagement

EMAS: Erneute Auditierung der
Autenrieder Kreislaufwirtschaft

Die EMAS- Zertifizierung ge-
hort in Autenried mittlerweile

werke mit Abwiarme-Nutzung
im Brauereigasthof, Photovol-

schon zum Brauereialltag. taik-Anlagen auf den Dichern
Entsprechend der Lagerhallen
den strengen sowie Heiflwas-
Vorgaben der * ik * sergewinnung

europdischen i? i% vom Abgas des
Oko-Audit- Dampfkessels.

Verordnung i\( Nicht  zuletzt
(EMAS) konn- wurde die

te die Schloss-

Menge an Kil-

brauerei Au- temittel in der
tenried mit Brauerei-Kil-

dem Brauerei- teanlage sehr
gasthof  nun stark reduziert.
bereits  zum E M A S Bei der diesjih-
sechsten Mal in rigen Auditie-
Folge zertifi- GEPRUFTES rung wurden
ziert werden. UMWELTMANAGEMENT neue Ziele er-
Bei der Zertifi- reicht. So

zierung muss sich das Unter-
nehmen jedes Mal wieder neu
beweisen und Verbesserungen
im Bereich Umweltschutz auf-
weisen.

Die wichtigsten Investitionen
waren daher Blockheizkraft-

Braumeister Herbert Wiedemann
an der neuen Schaltwarte der Kal-
teanlage.

brachte der Einsatz neuer
Technik im Sudhaus eine Re-
duzierung beim Stromver-
brauch. Durch die Optimie-
rung der Abfiillung konnte der
spezifische ~ Stromverbrauch
pro abgefiillte Flasche eben-
falls gesenkt werden. Nicht
zuletzt wurde die Stromspitze
durch die Eigennutzung von
Strom aus der Photovoltaik-
Anlage minimiert und gerade
im heiflen Sommer 2015 somit
die Kailteanlage ausreichend
versorgt.

Neue Ziele fiir 2016
sind gesteckt

Unterstiitzt durch den Um-
weltgutachter Dr. Beer von
der INTECHNIKA Niirnberg
konnten fiir 2016 neue Ziele
ausgearbeitet werden, die es
nun umzusetzen gilt. Ziel die-
ser immer fortlaufenden Audi-
tierung ist es, einen kontinu-
ierlichen Prozess aufzubauen,
um Schadstoffausstof3 zu mini-
mieren und den Umwelt-
schutz voranzutreiben.
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LAutenrieder aktuell“ ist eine Verlags-
beilage der Augsburger Allgemeinen
vom Samstag, 9. April 2016, der Siid-
westpresse Ulm und der Schwabischen
Zeitung vom 9. April 2016 sowie im In-

ternet unter www.augsburger-allgemei-
ne.de/sonderthemen | Verlagsleiter:
Andreas Schmutterer | Verantwortlich
fiir Anzeigen: Markus Seitz, Johannes
Brehm | Redaktion und Produktion:
Petra Kruhl | Titelgestaltung: CoMar-
keting Giinzburg | Druck: AZ- Druck
und Datentechnik GmbH Kempten

Ausgezeichneter Biergenuss

Im Rahmen der Internationa-
len Qualitatspriifungen fiir
Biere der DLG (Deutsche-
Landwirtschafts-Gesell-
schaft) ist die Schlossbrauerei
Autenried erneut fiir die hohe
Qualitit ihrer Erzeugnisse mit
vier Gold- und einer Silber-
Medaille ausgezeichnet wor-
den. Experten des DLG-
Testzentrums fiir Lebensmit-
tel beurteilen hierzu alle pro-
duktrelevanten Qualitétskri-
terien der Biere.

Im Mittelpunkt der Qualitits-

tenrieder

UEREIGASTHOF

Stellenangebote:

Azubi fiir 2016
Hotelfachfrau/
Hotelfachmann

Teilzeitkraft mw)
fir Reinigungsarbeiten

Aushilfe (mw)
flr Service und/oder
Zimmerreinigung

Ferienarbeiter /

Studenten (mw)
fur Sommer- bzw.
Semester-Ferien in der
Brauerei oder im Gasthof
Schlossbrauerei Autenried
Brauhausstr. 2
89335 Ichenhausen
Tel. 08223/9684-0

www.autenrieder.de

priifungen stehen umfangrei-
che Analysen im Labor und in
der Sensorik. Eine DLG-Pri-
mierung erhdlt nur, wer die
umfassenden Tests besteht.

Thomas Burkhardt, Projekt-
leiter im DLG-Testzentrum,
unterstreicht die hohe Aussa-
gekraft der Qualititspriifun-
gen und der DLG-Prémierun-
gen wie folgt: ,,Das Reinheits-
gebot feiert heuer seinen 500.
Geburtstag. Die DLG-pri-
mierten Biere sind wiirdige
Reprisentanten dieser Brau-

tradition, denn sie zeichnen
sich nachweislich durch eine
hohe Qualitdt aus. Alle Biere
wurden in neutralen Tests auf
Basis wissenschaftlich abgesi-
cherter Priifmethoden von
Experten getestet. “

Als Besonderheit wurde in
diesem Jahr erstmals zu jedem
Gold-priamierten Bier ein in-
dividuelles DLG-Ge-
schmacks-Profil erstellt, das
die besondere Geschmacks-
auspragung der ausgezeichne-
ten Biere hervorhebt.

Mein Sommeyr
Mein Autenrieder
Mein Dunkles Radler!
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Eiscafé & Pizzeria Dolomiti in Augsburg

Hausgemachte Eisspezialitaten aus besten Zutaten

Wer italienisches Eis liebt, der
wird sich im Eiscafé Dolomiti
in Augsburg wie im siebten
Genieflerhimmel fithlen. Inha-
ber Severino Deplano und sein
Team verwoOhnen ihre Giste

mit kostlichen Eiskreationen
aus verschiedenen Milch- und
Fruchteissorten. Das Eiscafé
Dolomiti zeichnet sich aus
durch 50-jahrige Erfahrung in
der Herstellung von Eisspezia-

»,Dolomiti“-Inhaber Severino Deplano (rechts), sein Mitarbeiter Massi-
mo Bignu (Mitte) und der Autenrieder AuBendienstmitarbeiter Thomas
Mayr und lassen sich ein kiihles Autenrieder Weizen schmecken.

Gasthaus ,, Germania“ in

lititen nach altem italieni-
schem Hausrezept. In der
Sommersaison warten iiber 30
leckere Eissorten darauf, ge-
niisslich verspeist zu werden —
ob als tippiger Eisbecher mit
allem Drum und Dran oder als
Eistiite zum Schlecken.

28 Pizzasorten

In dem geschmackvoll einge-
richteten Lokal konnen die
Giste auch unter einer beein-
druckenden Auswahl an 28
Pizzasorten und 22 Pasta-Ge-
richten wahlen. Da ist fiir je-
den Geschmack etwas dabei.
Die Speisekarte bietet des
Weiteren Suppen, Antipasti,
frische Salate, Fisch- und
Fleischgerichte sowie kostli-
che Desserts und Siifispeisen.
Alle Gerichte gibt es natiirlich
auch zum Mitnehmen.

Im ,,Dolomiti“ werden die be-
liebten Bierspezialititen und
Erfrischungsgetrinke der
Schlossbrauerei Autenried
ausgeschenkt. Kaffeespeziali-

Dettingen

Gutbiirgerliche Kiiche in idyllischer Umgebung

Direkt an der Grenze von Ba-
den—Wiirttemberg und Bay-
ern liegt das Dorfgasthaus
,»Germania“ in Dettingen, das
seit etwa 1920 im Familienbe-

4 P

im ,,Germania“.

Das Wirtséhepaar Kern ém Stammtisch in seiner gemiitlichen Gaststube

sitz ist und gern von Stamm-
gésten und Einheimischen be-
sucht wird. Die Lage ist aber
auch fiir Reisende aus nah und
fern interessant: nur 2 Kilo-

meter von der A7-Autobahn-
ausfahrt Dettingen/Iller und
Altenstadt/Iller entfernt. Auch
der Illerradweg von Ulm nach
Oberstdorf fiihrt direkt am
Gasthaus-Garten vorbei.

Das ,,Germania“ ist ein barrie-
refreies Lokal mit 50 Sitzplét-
zen in der Wirtsstube. EIf
Plitze bietet der Thekenbe-
reich und 34 Plitze das ,,Zwei-
radstiible”. Auf der grofien
Terrasse finden 60 Giste ge-
miitlich Platz.

Gutbiirgerliche Kiiche

Wirtin ~ Christine ,,Christl“
Kern kocht gut biirgerlich —
zum Beispiel Germanenbra-
ten, Schnitzeltopfle, Krusten-
braten oder Rindersteak — und
verwendet stets saisonale fri-
sche Zutaten. Das Wirtsehe-
paar Kern stammt aus der
Landwirtschaft und weif3 des-
halb Produkte aus ,,guter Her-
kunft“ sehr zu schitzen und zu
verwerten.

Zum Ausschank kommen im

. L

I \

Geschmackvoll und einladend présentiert sich Eiscafé und Pizzeria ,,Do-

lomiti“ in Augsburg.

titen, Aperitifs, Cocktails so-
wie verschiedene Rot- und
Weilweine stehen ebenso zur
Wahl.

Das gemiitliche Lokal bietet
Platz fiir 60 Giste. In der Frei-
luftsaison konnen sich aufler-
dem 52 Giste auf der Terrasse
niederlassen und hier Eisbe-
cher, Cappuccino oder Pizza
genieflen. Auch Geburtstags-
feiern und andere private An-
lasse lassen sich im ,,Dolomiti“
sehr gut feiern.

- -z
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@ Kontakt

Eiscafé & Pizzeria Dolomiti
Bliicher StraBe 7

86165 Augshurg

Telefon 0821/317 00 41
eiscafedolomiti@web.de
www.dolomiti-augsburg.com

@ Offnungszeiten

Montag bis Freitag von 8 bis 23 Uhr
durchgehend;

Samstag und Sonntag von 9 bis 23
Uhr durchgehend

Gemiitlich sitzen und gutbiirgerlich essen konnen die Géste im Gasthaus

»Germania“ in Dettingen.

,»Germania“ die Bierspeziali-
tidten und Erfrischungsgetrin-
ke der Autenrieder Schloss-
brauerei. Zur Mittagspause
bietet die Kiiche ein bis zwei
preiswerte Gerichte an. Am
Sonntag gibt es zum Nachmit-
tagskaffee leckere hausge-
machte Kuchen.

Fir Vereinsversammlungen,
Feste und Familienfeiern wie
Taufen, Kommunionen etc.
bieten die Rdumlichkeiten des
,,Germania“ Platz fiir bis zu 95
Personen.

@ Kontakt

Gasthaus Germania
Kleinkellmiinz 51

88451 Dettingen

Telefon 07354/7405
info@gasthausgermania.de
www.gasthausgermania.de

@ Offnungszeiten

werktags: 9 bis 14 Uhr und 16.30 bis
23.30 Uhr; Sonn- und Feiertag: ab 9
Uhr ganztdgig gedffnet

Ruhetage: Montag ab 14 Uhr und
Dienstag. An sonnigen Tagen ist auch
werktags durchgehend gedffnet.
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Getranke-Spezialist GEFAKO

Schlossbrauerei Autenried ist neuer Vertragspartner

Seit kurzem ist die Schloss-
brauerei Autenried Vertrags-
partner der GEFAKO. Die
GEFAKO mit Sitz in Wend-
lingen ist Stiddeutschlands be-
deutendste  Getrinke-Fach-
groffhandels-Kooperation ——
ein Zusammenschluss aus iiber
135 familiengefiihrten Getrin-
kehéndlern mit iiber 300 Ge-
trankemarkte in Baden-Wiirt-
temberg, Bayern und dem
Erzgebirge, den GEFAKO-
Gesellschafterbetrieben.

Die Betriebe profitieren nicht
nur von einer individuellen
und kompetenten Betreuung
durch die GEFAKO. Dazu ge-
hoéren Schulungen und Wei-
terbildungen, Unterstiitzung

!

Auch bei Getranke Scheppach in Krumbach gibt es die Bierspezialitaten

GEFAKO

Die Getrdankespezialisten

bei der Einrichtung von Ge-
trdnkemérkten oder eine top-
aktuelle Sortimentsberatung.
Vom Kklassischen Getrdnkeab-
holmarkt iber die Gastrono-
miebelieferung bis zum Heim-
dienst verfiigen die Gesell-
schafter iiber eine umfassende

und Erfrischungsgetranke aus Autenried.

Weitere neue Bezugsquellen

Bei diesen neuen Bezugsquel-
len sind die Autenrieder
Getranke und Bierspezialitaten
ab sofort erhaltlich:

® Hell Getrankemarkt Pfersee
Droste-Hiilshoff-Str. 1
86157 Augsburg

o REWE Nie

GmbH & Co. KG
Heidenheimer StraBe 34
89537 Giengen

® REWE NieB

GmbH & Co. KG
Ludwig-Lang-StraBe 31-33
89522 Heidenheim

® Getréanke Siegfried Miiller
Augsburger StraBe 51 a
86462 Langweid

® Franco’s Getrankestad|
Mittelrieder StraBe 31
87769 Oberrieden

® Getréankevertrieb Schoch
Kellerstrasse 4
88477 Schwendi

o Fristo Getrankemarkt
Gerberstrafe 3
88444 Ummendorf

e Wolfi’s Getrankehandel
WeiBenhorner StraBe 4
89269 Vohringen

Servicekompetenz in Sachen
Getranke. Dazu kommt, dass
im Regionallager das riesige
GEFAKO-Getriankesorti-
ment stets vorritig und abhol-
bereit gelagert wird. So kon-
nen die Gesellschafter auch
Rarititen schnell und routi-
niert besorgen und miissen
nicht wegen einzelner Pro-
dukte riesige Umwege fahren.
Fragen Sie doch mal bei [hrem
GEFAKO-Hindler nach den
Produkten der Autenrieder
Brauerei.

Tausende Gastrobetriebe im
Siidden Deutschlands vertrauen
bereits den GEFAKO Getrin-
kespezialisten. Und dabei geht
es um viel mehr als nur um die
piinktliche Lieferung von
Bierfdssern oder Spirituosen:
Als engagierte Partner unter-
stiitzen die GEFAKO-Gesell-
schafter ihre Gastrokunden
z.B. bei Fragen der Schankan-
lagentechnik oder auch bei der
Planung der Getrinkekarte.
Auflerdem veranstaltet die
GEFAKO regelmiflig Bran-
chentreffs und Infoveranstal-
tungen speziell fiir Gastrono-
men. Am bekanntesten ist der
grofie Treffpunkt auf der
zweijdhrlich  stattfindenden
Branchenmesse Intergastra in
Stuttgart.

R R A A

mitarbeiter Florian Mayer.

GEFAKO-Handler im Vertriebsgebiet

der Schlossbrauerei Autenried

® Getranke Escher GmbH
Rechbergstr. 29

87727 Babenhausen

Tel. 08333/1418
www.getraenke-escher.de

® Getranke Mekle
Helfensteiner Str. 21-25
89143 Blaubeuren-
Gerhausen

Tel. 07344/92926
www.mekle-getraenke.de

® Getranke Maier
Lustgarten 9

89165 Dietenheim-
Regglisweiler

Tel. 07347/96600
www.getraenke-maier.de

® Getranke Kitzinger

GmbH & Co. KG

Industriestr. 5

89407 Dillingen-Schretzheim
Tel. 09071/58720
www.kitzinger.biz

® Getranke Lehner GmbH
Am Hirschbach 7

89355 Gundremmingen
Tel. 08224/8345

® Scheppach KG

Briihlstr. 1

86381 Krumbach

Tel. 08282/90050
www.getraenke-scheppach.de

® Getranke Siegfried Miiller
Augsburger Str. 51 a

86462 Langweid

Tel. 08230/84030
www.mueller-getraenke.com

® Getranke Quelle Mangold
Geislinger Str. 52
89150 Laichingen
Tel. 07333/3322
www.getraenke-mangold.de

® Getrankevertrieb Schoch
KellerstraBe 4

88477 Schwendi-
Orsenhausen

Tel. 07353/2025
www.getraenke-schoch.de

® KS Getréanke GmbH
Silcherweg 1

89075 Ulm

Tel. 0731/2055650
www.ks-getraenkeag.de

® Getranke Helget

GmbH & Co. KG
Gewerbestr. 7

89428 Syrgenstein

Tel. 09077/95940
www.getraenke-helget.de

Wi
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SCHLOSSBRAU — DAS SIND WIR!

Zwei neue Biersorten: SCHLOSSBRAU ORIGINAL und BERNSTEIN WEISSE

Etwas vollig Neues zu schaf-
fen, ohne dabei die bewihrten
Autenrieder Biere zu beein-
flussen, das war die Vorgabe.
Dies haben die Braumeister
der Autenrieder Brauerei mit
den SCHLOSSBRAU-Bieren
voll erfillt. Das ORIGINAL
und die BERNSTEIN WEIS-
SE in der Euroflasche und
dazu noch ein vollig neuer
Markenauftritt entstanden aus
einem Emailleschild mit dem
SCHLOSSBRAU-Schriftzug
aus alten Zeiten.

Dies hat die schwibische Bier-
welt etwas aufgeriittelt und
bestitigt, dass der Biertrinker
Individualitdt und damit Cha-
rakterbiere schitzt und sucht.
Die letztjahrige Verbraucher-
schau ,,KRU“ in Krumbach,
auf der sich die Schlossbraue-
rei seit Jahren présentiert, er-
wies sich als perfekte Gelegen-
heit, die beiden neuen Biere

erstmals zu prisentieren. Auf
der Messe selbst waren viele
positiv iiberraschte Gesichter
nach dem ersten Schluck zu
sehen. Etwas vollig Neues und
vor allem den Mut zu haben,
einen Schritt mit neuem Mar-
kenauftritt, Flasche und De-
sign zu wagen...

Auf der ,,Intergastra“ in Stutt-
gart, der beliebtesten Messe in
Sachen Gastronomie in Sid-
deutschland, gab es dann na-
tirlich ebenfalls zum ersten
Mal einen SCHLOSSBRAU-
Stand.

Als Teil eines Gemeinschafts-
projektes ,,Biergarten der re-
gionalen Vielfalt” konnten die
Autenrieder wichtige Kontak-
te kniipfen und langjidhrige
Geschiftsbeziehungen  pfle-
gen. Dazu gehorten auch zwei
Busse, die in Zusammenarbeit
mit dem Hotel- und Gaststét-
tenverband und der Metro or-

55 BEZIRKSMUSIKFEST
WINTERRIEDEN

MITTWOCH

2505.2016

DONNERSTAG

2005.2016

Libtaska

mit den Gastsolisten
Michael Miiller & Martin Hutter

FREITAG

27052016

FESTSONNTAG

29052016

IALA

SAMSTAG

2805.2016

Kartenvorverkauf unter

www.bmf2016-winterrieden.de

Weitere Veranstaltungstermine
finden Sie unter www.autenrieder.de

ganisiert wurden und die Gas-
tronomen sicher und in netter
Atmosphdre nach Stuttgart
und wieder zuriick brachten.
Als neuer Vertragspartner der
GEFAKO waren die
SCHLOSSBRAU-Biere zum
ersten Mal auch auf der
Herbst- und Friihjahrsmesse
zu finden. Bei dieser Order-
messe konnten  mehrere
Hindler von den neuen Bier-
spezialititen iiberzeugt wer-
den, sodass diese nun ihr Sor-
timent nicht nur erginzen,
sondern auch bereichern.

ORIGINAL-Abend

Damit die neuen SCHLOSS-
BRAU-Biere auch an den
Stammtischen an Bekanntheit
gewinnen, haben sich die
Braumeister personlich auf
den Weg nach Hasberg ge-
macht und in der ,,Kellerbar®
mit ihrem Wirt Daniel Graf
aus Hasberg einen ,,ORIGI-
NAL-Abend“  veranstaltet.
Wie der Name schon sagt,
stand das SCHLOSSBRAU
ORIGINAL im absoluten
Mittelpunkt und die Brauerei-
Mitarbeiter Anja, Matthias
und Martin erklarten den Gés-
ten, warum und wie der Weg
zu SCHLOSSBRAU beschrit-
ten wurde. Umrahmt von
zinftiger Musik war es ein ge-
lungener Abend, der unbe-
dingt wiederholt werden soll-
te.

Stephan Helget und Michael Bolliger auf der CEFAKO—Friihjahrsmesse i

Auch in Zukunft sind die Au-
flendienstmitarbeiter und die
Braumeister der Autenrieder
Brauerei unterwegs, um von
den Autenrieder Bierspezial-
titen, deren Herstellung und
Charaktereigenschaften zu be-
richten. Und vor allem, um

Auf der Intergastra in Stuttgart wurden die beiden neuen ,,SCHLOSS-

von der Brauerei, ihren Mitar-
beitern und deren Leiden-
schaft zu ihrem faszinierenden
Handwerk zu erzéhlen — nach
dem Motto ,,SCHLOSSBRAU
— DAS SIND WIR! Authen-
tisch, ehrlich charakteris-
tisch. “

BRAU“-Biere ebenfalls vorgestellt. Unser Bild zeigt: (von links) Michael
Bollinger, Anja Worner, Florian Mayer, Jiirgen Schuler, Stephan Helget,
Matthias Hieber und Peter Feuchtmayr.

£IN ORIGINAL KOMMT SELTEN ALLEIN |

) foubrd. b

BRAUER AUS
LEIDENSCHAFT

n Niirtingen.



BRAUEREIGASTHOF

Feiern in Autenrie

Brauereigasthof mit ****Wobhlfiihlhotel:
Eine besondere Lokalitat fiir einen besonderen Anlass

Ob Hochzeit, Taufe, Geburts-
tag oder Firmenfeier — es fin-
det sich immer ein Anlass zu
einem schonen Fest. Genuss
und herzliche Gastfreund-
schaft, das verspricht der Au-
tenrieder Brauereigasthof mit
**x*xWohlfiihlhotel — ob ganz
privat oder aus geschéftlichem
Anlass.

Im Autenrieder Brauereigast-
hof stehen den Gésten erfahre-
ne und kompetente Partner
zur Seite, wenn es darum geht,
eine Feier zu planen und
durchzufiihren.

Genieflen und es sich gemiit-
lich machen — das gelingt in
den historischen Gemdiuern
des Brauereigasthofs im ehe-
maligen ,,Niederen Schloss®
ganz hervorragend.

Zu zweit, als Familie, mit ei-
ner grofieren Gesellschaft, am
schonsten Tag des Lebens
oder bei einem Geschéftsessen
— je nach Anlass heifit Familie
Feuchtmayr ihre Géste in ih-

ren individuell gestalteten
Réaumlichkeiten herzlich will-
kommen.

e Das Braustiible lidt dazu
ein, es sich in einer heimeligen
Nische gemiitlich zu machen.
Hier ist Platz fiir bis zu 56 Per-

Zutaten fiir 4 Portionen:

21 Hithnerbriihe
1 EL Olivendl
2 EL Butter
1 geschilte und fein
gehackte Zwiebel
300 g Risotto-Reis
330 ml

1 Bund Rucola

2 Tomaten in Spalten geschnitten

25 g geriebener Parmesan

Salz und schwarzer Pfeffer zum Abschmecken

Cram/g&s Tomaten-

Schlossbrdu Bernstein Weisse

sonen, verteilt auf mehrere
Tische.

e Im lichtdurchfluteten Win-
tergarten werden bis zu 45
Plitze angeboten.

e Fiir grofiere Gesellschaften,
vor allem fiir Hochzeitsfeiern
oder Firmenfeiern von 20 bis
120 Personen eignet sich der
stilvolle Herrensaal ganz her-
vorragend. Dieser kann auch
in zwei getrennte Rdume von
bis zu 40 bzw. 60 Personen
unterteilt werden.

e Auf der Terrasse im Innen-
hof wurde eine gemiitliche
Ecke im Freien gestaltet, die
bei schonem und trockenem
Wetter fiir einen Stehempfang
geradezu perfekt ist.

Das gewisse Etwas dieses
Hauses findet man aber nicht
nur in den wunderschonen
Riumlichkeiten, sondern auch
auf der Speisekarte oder in den
Meniivorschligen. Mit Bera-
tung und Service bei der Zu-
sammenstellung der Speisen-
folge oder der Gestaltung der
Réumlichkeiten richten sich
die Gastgeber ganz nach den
Wiinschen der Géste. Erfahre-
ne und kompetente Mitarbei-
ter stehen mit Rat und Tat von
der Planung bis zur Durch-

Zubereitung:

® Hithnerbrithe aufkochen und kocheln lassen
® Zwiebel in 1 EL Olivendl und 1 EL Butter

glasig anschwitzen

® Risotto-Reis zu den Zwiebeln geben und

gut durchrithren

® Bernstein Weisse zum Risotto geben,
rithren bis die Fliissigkeit aufgesogen ist

rucola-risotto

mit unserem ,,Berni“

fiihrung einer Feier zur Seite.
Genussvoll fithrt das Service-
und Kiichenteam durch einen
entspannten Tag. So kénnen
die Giste das Fest in vollen
Ziigen geniefien.

Um vollkommen entspannt
feiern zu konnen, sollte man
doch gleich eines der gemiit-
lich und modern gestalteten
Géstezimmer mit ****Sterne-
Komfort mit dazu buchen. Es
erwartet den Gast eine herzli-
che Gastfreundschaft, ange-
nehmer Komfort sowie ein
schicker Wohlfiihlbereich mit
Salzwasser-Hallenschwimm-
bad, Saunen, Dampfbad und
Ruhebereich.

Sowohl der Brauereigasthof,
als auch die Gistezimmer und
der Wohlfiihlbereich sind
weitgehend barrierefrei ge-
staltet.

Fiir ein personliches Gesprich
nimmt sich das Autenrieder
Braugasthof-Team gerne Zeit!

@ Kontakt

Telefon +49 8223/ 968440

Mail info@brauereigasthof-
autenried.de
www.brauereigasthof-autenried.de

servieren

e Kelle fiir Kelle Hithnerbrithe dazu geben

Weisse zu genieBen...)

und immer rithren bis die Fliissigkeit auf-
gesogen ist (das dauert ca. 20-30 Minu-
ten - Zeit den Rest der Flasche Bernstein

e vor der letzten Kelle die Tomaten und den
Rucola dazu geben, letzte Kelle eingieBen
und jetzt ganz vorsichtig rithren

® Herd ausschalten

® Parmesan und 1 EL Butter dazugeben

® mit Salz und Pfeffer abschmecken und

Dazu gibt es dann natiirlich nochmal eine
(oder zwei) Flaschen ,Berni“.

Das Risotto passt perfekt zu mediterranem
gegrilltem Fisch und Meeresfriichten.

Hier steigen auch mal Herzen zum Himmel: Der Autenrieder Brauerei-

gasthof ist mit seinen verschiedenen Raumlichkeiten der ideale Ort fiir

Feiern und Feste aller Art.

Natur natiirlich genieBen

Sich selbst entschleunigen und
dem hektischen Alltag entflie-
hen, das wird in unserer schnell-
lebigen  Gesellschaft — immer
wichtiger. Autenried ist in dieser
Hinsicht auf jeden Fall einen
Ausflug wert.

Bei einem Spaziergang um den
Autenrieder Schlossweiher oder
bei einer Wanderung zu den na-
hegelegenen Salzweihern (Foto)
kann man herrlich abschalten,
den Kopf frei bekommen und die
Ruhe genieBen. Schaut man ein-
mal genauer hin, so erdffnet sich
links und rechts des Wegesran-
des eine wunderbar groBe Viel-
falt an Pflanzen und Tieren unse-
rer Heimat.

Natiirlich darf nach einem herrli-

chen Tag in der Natur eine Ein-
kehr zur Starkung im Autenrieder
Brauereigasthof mit Sonnenter-
rasse und Biergarten nicht feh-
len. Das ist Genuss pur fiir das
leibliche und seelische Wohl!

aus der Brauerei-Gasthof-Kiiche

Offnungszeiten der Brauereigaststitte: Taglich von 10.30 Uhr bis 22.30 Uhr, kein Ruhetag. Tischreservierung erbeten, Telefon 082 23/96 84-40 - E-Mail info@brauereigasthof-autenried.de

Guten Appetit und zum Wohl!
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Terminkalender

e Freitag, 15.04.2016:

Autenrieder Trachten-Erwachen

mit den ,,Albfetza“

Veranstalter: Schlosspark GBR Autenried
® 16.-24.04.2016:

Bierwoche mit bierigen Schmankerln

aus der Briuhauskiiche

e Sonntag, 17.04.2016:

Brauereihoffest mit dem

3. Autenrieder Oldtimertreffen
(Brauereigasthof ab 14 Uhr geschlossen —
um Tischreservierung wird gebeten)

e Montag, 18.04.2016:

Brauereigasthof geschlossen

® 29.04. - 01.05.2016:

Leistungsschau Ichenhausen

o Pfingstsonntag, 15.05.2016:

Blasmusik im Biergarten *

16 bis 19 Uhr mit den Musikfreunden

aus Holzschwang

e Pfingstmontag, 16.05.2016:

Blasmusik im Biergarten *

16 bis 19 Uhr mit dem Musikverein
Burtenbach

e Fonleichnam, 26.05.2016:

Blasmusik im Biergarten *

16 bis 19 Uhr mit dem MV Wettenhausen

it iR Loy AR

Autenrieder

Trachten-Erwachen

15.04.2016

in der beheizten Festhalle der

Schlossbrauerei Autenried

Einlass ab 19.30 Uhr
Eintritt 6,- € | Kein Einlass unter 18 Jahren
SCHLOSSPARK GBR AUTENRIED

e Sonntag, 14.08.2016:

Blasmusik im Biergarten *

16 bis 19 Uhr mit den Billenhauser
Musikanten

(* Blasmusik im Biergarten nur bei schonem
Wetter und mindestens 20°)

e Sonntag, 11.09.2016:

»Tag des offenen Denkmals*

o Kirchweih, 16./ 17.10.2016:
Entenessen im Brauereigasthof
(Tischreservierung erbeten)

e Samstag, 05.11.2016:

Hitparade der Blasmusik mit der
Musikkapelle Autenried, 19 Uhr

e 11.-13.11.2016:

Martinsgansessen im Brauereigasthof
(um Vorbestellung wird gebeten)

@) Weitere Termine

,Braugeschichte und Bierkulinarik“ an jedem letzten
Freitag im Monat um 17 Uhr.

Termine 2016: 29.04. / 27.05. / 24.06. /29.07. /
26.08./30.09./28.10./25.11.

@) Anmeldung im Brauereigasthof unter
Telefon 08223/9684-40

Wollen Sie Thr
Gliick versuchen?

PREISRATSEL

Unsere Fragen sind nicht schwer zu beantworten. Beim Durchlesen
unserer Hauszeitung finden Sie die richtigen Antworten.

Die Fragen: (,(
1. Wie viele verschiedene Bierspezialititen
hat die Schlossbrauerei Autenried

insgesamt im Programm?

2. Wann findet das 3. Autenrieder
Oldtimertreffen statt?

Das konnen Sie gewinnen:
1. Preis:  Gutschein fiir ein Familienessen (Wert 120 Euro)
10 Preise: je 1 Familien-Getrénkepaket

10 Preise: Brauereibesichtigung fiir zwei Personen
mit anschlieBender Einkehr

Einsendeschluss ist der 31. Juli 2016

Schicken Sie Thre Losung als Postkarte an: Schlossbrauerei Autenried
BréduhausstraBe 2, 89335 Ichenhausen-Autenried
oder per E-Mail unter gewinnspiel@autenrieder.de

Gehen mehr richtige Lésungen ein, als Preise vorhanden sind, entscheidet das Los.
Die Verlosung erfolgt unter Ausschluss des Rechtsweges. Mitarbeiter/innen der
Schlossbrauerei Autenried und deren Angehorige kénnen nicht teilnehmen.

Autenrieder K}

EINLADUNG ZUM

TAG DES DEUTSCHEN BIERES

3. Autenrieder Oldtimer-Treffen

zum traditionellen Brauereihoffest

der Schlossbrauerei Autenried

am Sonntag, 17. April 2016 im Brauereihof
mit dem 3. Autenrieder Oldtimer-Treffen
10:30 Uhr Eroffnung mit den Bollerschiitzen
aus Landensberg/Waldkirch

10:45 Uhr BegriiBung mit Bieranstich und Prokla-
mation des Deutschen Reinheitsgebotes

11:00 Uhr Frihschoppen mit dem Musikverein
Eintracht Kissendorf

13:00 Uhr Unterhaltung mit dem Musikverein lllerrieden
16:00 Uhr Endspurt mit dem Musikverein Langenhaslach
19:00 Uhr Zapfenstreich

isch spielen die J nbldser aus Autenried
und die Autenrieder Vier-Drei Blech-Musikanten

Kinderschminken, Gliicksrad und nattirlich
der begehrte Luftballonwettbewerb.

mit Spezialitaten aus unserer Region.

Schlossbrauerei Autenried GmbH
BrauhausstraBe 2, 89335 Autenried
Tel.: 08223/9684-0
info@autenrieder.de

Mit vielen Attraktionen ist fiir SpaR und Unterhaltung gesorgt:

Es erwartet Sie ein abwechslungsreiches Speisenangebot

“Tag des Bieres”
am 17. April 2016

in*
inkl. Getr'a'nkegutsche

Einlass: ab 10.00 Uhr Oltmersstion in] PR
Festbeginn: um 10.30 Uhr Zusammenarbeilmit

Fiir alle alten Fahrzeuge bis Baujahr 1986

* Gutschein erhalten Sie bei der Fahrzeuganmeldung

www.autenrieder.de

BrauhausstraRe 2 » 89335 Ichenhausen - Autenried
Foto: K. Sauerbrey

BrauhausstraBe 2 ® 89335 Ichenhausen-Autenried e Telefon: +49 (0) 8223/9684-0 e Telefax: +49 (0) 8223/9684-20
E-Mail: info@autenrieder.de e Internet: www.autenrieder.de

Schlossbrauerei Autenried GmbH

Autenrieder Brauereigasthof mit **** Wohlfiihlhotel

Hopfengartenweg 2 ® 89335 Ichenhausen-Autenried e Telefon: +49 (0) 8223/9684-40 e Telefax: +49 (0) 8223/9684-80
E-Mail: info@brauereigasthof-autenried.de e Intenet: www.brauereigasthof-autenried.de




