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Rudolf und Celia Feuchtmayr setzen mit groBem Erfolg auf die Kombi-
nation aus Tradition und innovativen Ideen.

,Die Zeiten

andemn sich —
Das Gute bleibt®

Wort des Autenrieder Brau
Rudolf Feuchtmayr

Liebe Autenrieder Freunde,
»Die Zeiten dndern sich — Das
Gute bleibt*:

Mit diesem Leitspruch vor
Augen haben unsere jungen
Braumeister mit viel Einsatz
und Ideenreichtum etwas ganz
Besonderes geschaffen.

Zwei neue Biere sollen einer-
seits den Hohepunkt unseres
Jubildumsjahres ,,365 Jahre
Schlossbrauerei Autenried“
unterstreichen und gleichzei-
tig auf das kommende Jahr
einstimmen, denn das ilteste
Lebensmittelgesetz der Welt —
»Das Deutsche Reinheitsge-
bot“~ feiert 2016 seinen 500.
Geburtstag.

Nach alten Rezepten, kreativ
in unsere Zeit umgesetzt, ha-
ben wir unsere beiden neuen
Bierspezialititen ,,Schlossbrau
Original® und ,,Schlossbriau
Bernstein Weisse® eingebraut.
Die leuchtenden Farben, die
satten Schaumkronen, der ein-
ladende Geruch, das angeneh-
me Aroma und der vollmundi-
ge Geschmack — ein absolutes
Highlight der Autenrieder
Braukunst stellen diese beiden
Genussbiere dar.

Damit ,,Das Gute bleibt, ist
es flir uns Autenrieder vor al-
lem entscheidend, immer aus-

gezeichnete Mitarbeiter zu ha-
ben, die sich mit ihrem Wissen
und Konnen fiir unsere
,»ochlossbrauerei Autenried®
engagiert einsetzen. Deshalb
setzen wir auf ein qualifizier-
tes Team, auf das ich stolz bin
und bei dem ich mich auf die-
sem Wege auch nochmals
herzlich bedanken mdchte.

Qualifizierte Mitarbeiter

Auch junge Menschen konn-
ten wir schon immer fiir den
Beruf ,,Brauer und Mailzer“
begeistern und Jahr fiir Jahr
ausbilden. Uber zahlreiche
Kammersieger im Brauerbe-
ruf diirfen wir uns iiber die
vielen Jahre hinweg mit Stolz
freuen — so auch dieses Jahr,
wozu ich Herrn Thomas Ba-
der herzlich gratuliere.

Mit Zuversicht und Freude
gehen wir gemeinsam in das
Neue Jahr 2016.

Wir bedanken uns herzlichst
fiir Ihre Treue zu unserem
Haus und wiinschen Ihnen
eine besinnliche Weihnachts-
zeit, verbunden mit den bes-
ten Wiinschen fiir das kom-
mende Jahr 2016.

Ihr Autenrieder Briu
Rudolf Feuchtmayr

Hervorragende Ausbildung

Thomas Bader als Kammersieger ausgezeichnet

»Leidenschaft weitergeben!“
lautet das neue Motto des
Deutschen Handwerks. Unter
diesem Leitsatz setzt sich die
Schlossbrauerei Autenried seit
Jahrzehnten fiir ihre Auszubil-
denden ein. Dabei durfte der
Traditionsbetrieb auch schon
so manchen Kammersieger in
seinen Reihen feiern.

Dieses Jahr iiberzeugte Tho-
mas Bader mit seiner Leistung
beim Leistungswettbewerb
des Deutschen Handwerks
2015. In einem spannenden
Wettbewerb mussten die
Junghandwerker ihr Konnen
in der Praxis unter Beweis
stellen.

Zur Teilnahme gemeldet wur-
den Absolventen der Gesellen-
priifung 2015, welche die bes-
te praktische Priifungsarbeit
in ihren jeweiligen Priifbezir-
ken abgelegt hatten. Der
Kammersieg bedeutet gleich-
zeitig, an weiteren Berufs-
wettbewerben teilzunehmen.
So darf Thomas Bader als
nichstes zum Landesent-
scheid.

Investition in die Zukunft

»Qualifizierte junge Mitarbei-
ter sind eine Investition in die
Zukunft und wir freuen uns
sehr, dass wir mit Herrn Bader
einen weiteren frisch gebacke-

Brauerei-Mitarbeiter Thomas Bader wurde Kammersieger beim Leis-

tungswettbewerb des Schwabischen Handwerks 2015 als Brauer und

Malzer.

nen Gesellen als Brauer und
Milzer bekommen haben®, so
Rudolf Feuchtmayr.

Aber nicht nur in der Braue-
rei, auch im Brauereigasthof
wird der Nachwuchs gefor-
dert. Mit den zwei neuen Aus-
zubildenden Haibang Ngujen
im Beruf Hotelfachmann und
Darius Eifler als Koch konnte
das Team wieder hervorra-
gend erginzt werden. Ganz
besonders hervorzuheben ist
dabei, dass man im Autenrie-

Das besondere Bier fiir

den Testlichen Genuss

www.antenrieder.de

der Brauereigasthof die Aus-
bildung zur Hotelfachfrau
bzw. zum Hotelfachmann mit
der Zusatzqualifizierung ,,Eu-
ropéisches Hotelmanage-
ment“ absolvieren kann. Da-
durch erwerben die Azubis
zusitzliche Kompetenzen wie
eine weitere Fremdsprache
und  betriebswirtschaftliche
Kenntnisse. So haben sie spa-
ter bessere berufliche Ein-
stiegs- und Aufstiegschancen
im In- und Ausland.
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08.-11.11.2015

Martinsgansessen
im Brauereigasthof

Um Vorbestellung wird
gebeten Tel. 08223/9684-40.

Einladung zum
Schaubrauen
8-16 Uhr im
Historischen Sudhaus der
Schlossbrauerei Autenried

www.autenrieder.de
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Neues aus dem Brauereigasthof ‘

www.brauereigasthof-autenried.de

Neue Homepage

www.brauereigasthof-autenried.de

Der Internetauftritt des
Autenrieder Brauereigast-
hofes erstrahlt in neuem

immer eine Reise wert.
Schauen Sie doch einfach bei
uns vorbei, so oder so!

Glanz. Bewihrte Informa-

tionen werden aufgelockert
mit vielen neuen Bildern.

www.brauereigasthof-
autenried.de

Sie haben nun auch die Mog-

lichkeit mit
Handy, Tablet,
als auch dem
Computer alle
Funktionen
uibersichtlich
und in entspre-
chender Grofie
zu sehen und zu
bedienen.

Ob aktuelle Ver-
anstaltungen,
Arrangements,
oder die Speise-
karte — auf der
neuen Homepa-
ge finden Sie al-
les Wichtige.
Aber natiirlich
gilt es dann, sich
ein eigenes Bild
vom Autenrie-
der  Brauerei-
gasthof mit
***x*x\Wohlfiihl-
hotel zu machen.
Autenried ist

DIE CHEFIN EMPFIEHLT...

Celia Feuchtmayrs Rezeptvorschlag

Schlossbrdaw”
Rot@*Bét@»chwm@y

Wir begriften Sie in unserem
privaten Brauereigasthof mit
#*#%* Wohlfithl-Hotel und

*** Gastehauns , Schlossbrau®
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Mitten im Herzen von Bayerisch
Schwaben finden 5ie unseren

i l | .
4

Ergibt ungefahr 2 Glaser mit jeweils 500 g Fassungsvermogen.
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Autenrieder
BRAUEREIGASTHOF
S mit k& k Wohlfiihlhotel  J

Mit diesem Foto hat die ,,Déisenhauser Hoigad;iamusik“ den Fotowettbe-

werb der Schlossbrauerei gewonnen.

Gewinner beim
Autenrieder
Fotowettbewerb

Die ,,Deisenhauser Hoigaddamusik® kann
sich liber 30 Liter Freibier freuen

In der letzten ,,Autenrieder
aktuell“ im April wurde ein
Aufruf fiir einen Fotowettbe-
werb gestartet. Aufgabe war
es, ein Bild rund um ,,Auten-
rieder® aufnehmen und einzu-
senden. Aus diesen Bildern
sollte dann der Kalender 2016
entstehen. Angekommen sind
viele tolle Bilder. Dafiir gleich
mal ein herzliches Danke-
schon!

Es war nicht leicht, das beste
Bild zu ermitteln und zu kii-
ren. Dennoch steht der Sieger
nun fest: Die ,,Deisenhauser
Hoigaddamusik“ hat sich ex-
tra in Schale geworfen und ein
paar richtig schone Szenen
festgehalten. Fiir diesen Ein-
satz erhalten die Musiker ei-
nen Gutschein fiir 30 Liter
Freibier. Viel Spafl beim Fei-
ern!

aus der Brauerei-Gasthof-Kiiche

Zutaten fiir 4 Personen:

2-3 mittelgroBe Rote Bete (etwa 550 g)
1 EL Olivendl
1 mittelgroBe Zwiebel, geschalt und
in diinne Scheiben geschnitten
1 Knoblauchzehe,
geschalt und zerdriickt
70 ml  frisch gepresster Orangensaft
2 Lorbeerblatter
125 ml  Apfelessig
250 ml,Schlossbréu Original®
45 g brauner Zucker
nach Geschmack: etwas getrocknete Chili-
Flocken oder fein geschnittene Chilischoten

Offnungszeiten der Brauereigaststitte:

iglich von 10.

1 Prise  Currypulver
Meersalz und frisch gemahlener
schwarzer Pfeffer

Zubereitung

® Den Backofen auf 200 °C vorheizen.

® Die Rote Bete sdubern, einzeln in Alufolie
einwickeln und fiir 1 Stunde in den Backofen
legen. Danach etwas abkiihlen lassen, schilen
und in kleine Wiirfel schneiden.

¢ Die Zwiebelringe bei mittlerer Temperatur mit
Olivendl in einem tiefen Topf schmoren.

® Alle anderen Zutaten mit Ausnahme der Roten
Bete, Salz und Pfeffer dazugeben und etwa 10
Minuten kocheln lassen.

¢ Jetzt die Rote Bete dazu und mit Salz und
Pfeffer abschmecken. Noch einmal etwa 40
Minuten unter gelegentlichem Umriihren
leicht dahin kocheln und reduzieren lassen.

* In Einmachgldser abfiillen und verschlieBen.

Schmeckt hervorragend zu Wildgerichten oder
frisch gekochtem Tafelspitz.

Dazu natiirlich unser neues Bier:

»Schlossbréau Original®.

Guten Appetit und zum Wohl!

Uhr bis 22.30 Uhr, kein Ruhetag. Tischreservierung erbeten, Telefon 082 23/96 84-40 - E-Mail info@brauereigasthof-autenried.de




Gastronomiepartner

Landgasthof ,Adler” in

www.autenrieder.de

Roth

Traditionelle schwabische Kiiche und Balkan-Spezialitaten

Ein beliebter Treffpunkt fiir
Freunde gutbiirgerlicher Kii-
che ist der Landgasthof ,,Ad-
ler in Pfaffenhofen a.d. Roth/
Ortsteil Roth. Die Inhaber
Violeta und Jiirgen Forst und
ihr Team servieren ihren Gés-
ten ein reichhaltiges und ab-
wechslungsreiches Angebot an

Speisen und Getridnken: Ob
traditionelle schwibische Kii-
che oder Deftiges aus dem
Balkan — fiir jeden Gaumen ist
etwas geboten.

Damit jeder Gast den vollen
Geschmack genieflen kann,
verarbeitet das Ehepaar Forst
alle Zutaten téglich frisch und

In den Sommermonaten schmecken die ,, Adler“-Spezialititen auch auf

der Sonnenterrasse.

achtet auf besonders hohe
Qualitdt. So wird ausschlie3-
lich Rindfleisch aus deutscher
Herkunft verarbeitet.
Regelmiflig laden Violeta und
Jurgen Forst auch zu besonde-
ren Aktionen und Veranstal-
tungen ein. Damit sorgen die
Wirtsleute neben der breit
aufgestellten Speisekarte fiir
noch mehr Abwechslung bei
den kulinarischen Spezialité-
ten. Neben Tagesmeniis um-
fassen die Aktionen verschie-
dene Biiffets und Angebote
wie Balkanbiiffet (all you can
eat), Bayerisches Biiffet (all
you can eat), Spanferkelessen
(all you can eat), Entenessen,
Spargelwochen und vieles
mehr.

Als perfekte Begleiter zu den
herzhaften Gerichten werden
im ,,Adler” die Bierspezialia-
ten und alkoholfreien Getrin-
ke der Schlossbrauerei Auten-
ried ausgeschenkt.

Service und Freundlichkeit
werden im Landgasthof ,,Ad-

TSV-Gaststatte Diedorf

Thailandische Spezialitaten und deutsche Kiiche im ,Phuket®

Freunde exotischer Spezialita-
ten kommen in der Sportgast-
stitte des TSV Diedorf auf
ihre Kosten. Seit zwei Jahren
fiihrt Monya Benedikt mit ih-
ren Eltern Richard und Maria
das Lokal unter dem Namen
,»Phuket“. So hief3 auch das
Restaurant in Diedorf, wel-

Zur Sportgaststatte des TSV Diedorf gehort auch ein idyllischer Biergar-

ten.

ches die Familie Benedikt zu-
vor seit 1991 betrieb.

In ihrer Gaststitte verwOhnen
die Benedikts ihre Giste mit
kostlichen thailindischen Ge-
richten. Aber es gibt auch
herzhafte deutsche und
schwibische Kiiche, z. B.
Schnitzel und Schweinebraten

L

oder Ente mit Knodeln in der
Herbstsaison. Waihrend der
Woche bietet Monya Benedikt
glinstige Mittagsgerichte an.
Zum Ausschank kommen im
»Phuket® die Bierspezialititen
und alkoholfreien Getrinke
der Schlossbrauerei Auten-
ried.

Die Speisekarte ist beeindru-
ckend umfangreich. Dabei
achtet die Wirtin auf hochwer-
tige frische Zutaten. Die
Hauptgerichte werden auf
heiflen Platten serviert. Alle
Speisen gibt es auch zum Mit-
nehmen (10 Prozent Rabatt
bei Selbstabholung).

Thailandisches Biiffet

Die besondere Attraktion in
der kiithlen Jahreszeit ist das
Thailédndische Biiffet (14,50
Euro pro Person, ohne Ge-
trinke). Von November bis
April konnen die Géste hier je-
den 1. Sonntag im Monat nach
Herzenslust schlemmen. Ver-

Das ,Adler“~-Team: (von links) das Ehepaar Violeta und Jiirgen Forst so-

wie Mitarbeiter Norbert Haagen.

ler” ebenso grof3 geschrieben
wie die Qualitit der Kiiche
und das hat einen Grund: Bei
den Forsts sind jahrelange Er-
fahrung und Leidenschaft fiir
die Gastronomie vereint.

Bei grofieren Veranstaltungen
steht das ,,Adler“-Team auch
gerne aufierhalb der normalen
Offnungszeiten zur Verfii-
gung. Die verschiedenen
Riumlichkeiten eignen sich
ideal fiir Weihnachtsfeiern,
Betriebsfeste, Familienfeiern,
Geburtstagsfeste und viele
weitere Anlésse.

(Reservierung bei groflerer
Personenzahl ist erwiinscht.)

@) Kontakt

Landgasthof Adler

Ulmer StraBe 22

89284 Pfaffenhofen a. d. Roth
Ortsteil Roth

Telefon 07302/923 19 23
www.adler-pfaffenhofen.de

@ Offnungszeiten

Mittwoch bis Samstag: 17 bis 23 Uhr
Sonntag und Feiertage: 11 bis 14 und
17 bis 22.30 Uhr

Montag, Dienstag: Ruhetag

Thomas Mayr von der Schlossbrauerei, Richard Benedikt mit Tochter
Monya und Ehefrau Maria, Mitarbeiterin Jenny Phakopatongl und TSV-
Ehrenmitglied Leo Seitz (von links) in der gemiitlichen Gaststube.

schiedene Vorspeisen, Haupt-
gerichte mit Garnelen, Hihn-
chen-, Enten-, Rind- und
Schweinefleisch sowie leckere
Nachspeisen stehen zur Aus-
wahl. Fir das Biffet wird um
Reservierung gebeten.

Die Réiumlichkeiten bieten
Platz fiir rund 70 Géste und
sind bestens geeignet fiir Fa-
milienfeste, Vereinsstammti-
sche, Weihnachtsfeiern etc.
Das Nebenzimmer kann fiir 25
Personen abgeteilt werden.

@) Kontakt
Sportgaststatte Diedorf
Restaurant ,,Phuket”
Nebelhornstrae 17
86420 Diedorf

Telefon 08238/997 09 85
mobil 0175/80 63 46 4

@ Offnungszeiten

Dienstag bis Freitag: 11 bis 14 Uhr
und 17 bis 23.00 Uhr

Samstag: 17 bis 23 Uhr

Sonntag: 11 bis 21 Uhr

Montag ist Ruhetag
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Raiffeisen-Waren GmbH lller-Roth-Glinz

Altenstadt Neue Bezugsquellen

Raiffeisen-Waren GmbH Raiffeisen-Waren GmbH Bei diesen neuen Bezugs-
Bliicherstr. 2 Bahnhofstr. 4 1/2 quellen sind die Autenrieder
89281 Altenstadt 87727 Babenhausen Getranke ab sofort erhaltlich:
Tel.: +49 (0) 8337/1033-0 Tel.: +49 (0) 8333/1846

e Fristo Getrankemarkt
Statzlinger Strae 35

86165 Augsbur
Buch | Erkheim o

e Netto Marken-Discount

Raiffeisen-Waren GmbH Raiffeisen-Waren GmbH Unterer Talweg 115
Unterrother Str. 34 Sontheimer Str. 30 86179 Augsburg
89290 Buch 87746 Erkheim
Tel.: +49 (0) 7343/921010 Tel.: +49 (0) 8336/1859 ® Sobi Getrankeméarkte GmbH
Neuburger Stra3e 71
86167 Augsburg

Kettershausen Ichenhausen o V-Markt Bad Wérishofen

Gottlieb-Daimler-StraBe 15

Raiffeisen-Waren GmbH Raiffeisen-Waren GmbH 86825 Bad Worishofen
Waldstr. 5 Dr. Emil-Schilling Str. 19
: i 86498 Kettershausen 89335 Ichenhausen e Raiffeisen-Ware
Betriebsleiter Giinther Thoma und Mltarbelterm Christa Nadler von der Tel.: +49 (0) 8333/922922 Tel.: +49 (0) 8223/960100 Unterallgdu GmbH

RaiffeisenstraBe 5

Raiffeisen-Waren GmbH in Roggenburg. . .
87739 Breitenbrunn

| Laben M Pes |

@ Trinkerlebnis Branner
HauptstraBe 28
86420 Diedorf

E e omwn

=)

Raiffeisen-Waren GmbH Raiffeisen-Waren GmbH T
Hauptstr. 41 Raiffeisenstr. 4 ==== =.f e REWE-Markt
87761 Lauben 87773 PleB . A PETTTEIETTS svann gy R SRl HauptstraBe 1 a
Tel.: +49 (0) 8336/502 Tel.: +49 (0) 8335/987278 - | G |GHER S - 86850 Fischach

e V-Markt Kissing

GriinzweigstraBe 1
Roggenburg 86438 Kissing
Raiffeisen-Waren GmbH Raiffeisen-Waren GmbH
Postweg 7 Bahnhofstr. 67 © Kontakt _
89297 Roggenburg 86470 Thannhausen T | ! 1A Schlossbrauerei Autenried
Tel.: +49 (0) 7300/291 Tel.: +49 (0) 8281/2065 Betriebsleiter Markus Bader von der Raiffeisen-Waren GmbH in Ichen- ~ 1eleion 08223/96 84-0

hausen vor der neuen Autenrieder Verkaufswand.

Brauchen Sie noch eine tolle Geschenkidee?
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Dies sind zeitlich begrenzte Angebote im Getranke- und Lebensmitteleinzelhandel, erhaltlich unter
sowie in der Autenrieder Brauerei und im Brauereigasthof. www.biershop-bayern.de

Biervielfalt in seiner schonsten Art




Autenrieder
BRAUEREIGASTHOF
8 mit kX & Wohlfiihlhotel |8

o i —
Terminkalender

e Samstag, 07.11.2015:

Hitparade der Blasmusik, 19 Uhr

e (08.-11.11.2015:
Martinsgansessen

Um Vorbestellung wird gebeten.

e Sonntag, 08.11.2015:
Leonhardi-Ritt Ichenhausen
e Mittwoch, 11.11.2015

e Freitag, 15.04.2016:
Autenrieder Trachtenerwachen
e Sonntag, 17.04.2016:
Autenrieder Brauereihoffest
mit Oldtimer-Treffen

e Montag, 18.04.2016:
Brauereigasthof geschlossen

,»Narraschliickle Schaubrauen®

von 8 bis 16 Uhr

® 29.12.-01.01.2016:
Silvester-Arrangement

e Donnerstag, 31.12.2015:
ExKklusives Silvester-Buffet
e 14./15./16.01.2016:
Autenrieder Bierkrimi

Karten im Brauereigasthof erhiltlich.

e Freitag, 22.01.2016:
Aufspielen beim Wirt
e Mittwoch, 10.02.2016:

Aschermittwoch mit Fastenessen

® 13./14.02.2016:
Valentins-Arrangement
e 13./14.02.2016:

Valentinstag mit Valentinstagsmenii

e Ostern 28.-29.03.2016:
Kostliches vom Lamm

@) Braugeschichte und Bierkulinarik
Jeden letzten Freitag im Monat, 17 Uhr
(auBer im Dezember).

Anmeldung im Brauereigasthof

@) Offnungszeiten Weihnachten/Silvester
21./22./23./24.12.2015 geschlossen

25. und 26.12.2015: gedffnet

(Wir bitten um Reservierung)

27.-30.12.2015: geoffnet

31.12.2015: ab 18 Uhr gedffnet fiir Reservierungen
mit exklusivem Silvester-Buffet

(kein Essen nach Karte maglich)

01.01.2016: geschlossen

@) Um rechtzeitige Reservierung fiir die
Weihnachtsfeiertage, Silvester und Ostern
wird gebeten.

Endlich ist wieder Bierkrimi-Zeit

Am 14./15./16. Januar gibt’s in Autenried wieder eine ,Mordsgaudi“

Im Januar 2016 startet der be-
liebte Autenrieder Bierkrimi
mit Kommissar Obermoser
nunmehr im fiinften Jahr in
eine neue Runde. Anders als
gewohnt beginnt der Abend
im Biergarten des Autenrieder
Brauereigasthofs. Bei einem
Stehempfang unter uralten
Bidumen bei schaurig-schoner
Beleuchtung gibt’s zur Ein-
stimmung einen leckeren
Bier-Aperitif. Die Begriilung
iibernimmt natiirlich der Brau
personlich und erzdhlt dabei
Wissenswertes und Genuss-
volles iiber die Braukunst, die
Geschichte und iiber die Biere
des Hauses. Was dann passiert
— wer weif3...!?!

Jetzt heif3t es ,,geniefien: Die
Giste nehmen im Brauerei-

Wollen Sie Thr
Gliick versuchen?

PREISRATSEL

Unsere Fragen sind nicht schwer zu beantworten. Beim Durchlesen
unserer Hauszeitung finden Sie die richtigen Antworten.
C I“
C

»

Die Fragen:

1. Wie heiBBen die beiden neuen
Schlossbriu-Biere?

2. Mit welchen drei Hopfensorten
werden diese gebraut?

Das konnen Sie gewinnen:
1. Preis:  Gutschein fiir ein Familienessen (Wert 120 Euro)
10 Preise: je 1 Familien-Getrankepaket

10 Preise: Brauereibesichtigung fiir zwei Personen
mit anschlieBender Einkehr

Einsendeschluss ist der 31. Januar 2016

Schicken Sie Thre Losung als Postkarte an: Schlossbrauerei Autenried
BriuhausstraBe 2, 89335 Ichenhausen-Autenried
oder per E-Mail unter gewinnspiel@autenrieder.de

Gehen mehr richtige Losungen ein, als Preise vorhanden sind, entscheidet das Los.
Die Verlosung erfolgt unter Ausschluss des Rechtsweges. Mitarbeiter/innen der
Schlossbrauerei Autenried und deren Angehérige kénnen nicht teilnehmen.

Aktuelle Arrangements

Stramme Wadeln auf Mordersu-
che...

gasthof Platz. Das erste Bier
wird serviert und der Krimi-
nalfall nimmt seinen Lauf...
Bei einem 4- Géinge-Bierkuli-
narium inklusive begleitenden
Bierspezialititen wird dann
humorvoll und original baye-
risch ermittelt.

Noch vor dem Ende des

Abends wird der Fall gemein-
sam aufgeklirt und es folgt die
Ehrung der besten ,,Krimina-
listen® und die Uberreichung
des Siegerpreises.

In Autenried, wo es aus alter
Familientradition Pflicht ist,
Biergenuss und Gastlichkeit
harmonisch zu verbinden, er-
leben die Giste einen unver-
gesslichen ,,kriminell scho-
nen“ und spannenden Abend.
Und damit sie den Bierkrimi
so richtig genieflen und aus-
kosten kdnnen — am besten die
Ubernachtung gleich mitbu-
chen!

@) Karten sind im Brauerei-
gasthof erhdltlich

Tel. 08223/9684-40 oder unter
info@brauereigasthof-autenried.de

Hopfen und Malz -

Gott erhalt’s:

Mit Genuss Braugeschichte
hautnah erleben fiir zwei
Ubernachtungen mit Halb-
pension. Buchbar immer am
letzten Wochenende des Mo-
nats auler Dezember.

Silvester-Arrangement
2015 [ 2016:

Genieflen Sie bei uns die
letzten Tage des Jahres

fiir drei Ubernachtungen mit
Halbpension, inklusive Win-
terwanderung und grofiem
Silvester-Biiffet.

Kuschelarrangement:

Zeit fiir Zwei im Auten-
rieder Brauereigasthof

fir eine Ubernachtung mit
Halbpension.

Gonnen Sie sich und IThrem
Partner ein Kuschelwochen-
ende ohne Zeitdruck und
Terminstress. Buchbar an
den Wochenenden, Anreise-
tag Freitag, Samstag...

Verwohntage:

Entspannen und Geniefien
im Brauereigasthof

mit Halbpension.

Lehnen Sie sich zuriick und
lassen Sie sich von uns ver-
wohnen. Buchbar fiir zwei
oder drei Ubernachtungen
im Brauereigasthof.

@) Nihere Informationen und
Buchungsmaglichkeit der
Arrangements finden Sie unter
www.brauereigasthof-autenried.de
oder sprechen Sie uns einfach an
unter Tel. 08223/ 9684-40

BrauhausstraBe 2 89335 Ichenhausen-Autenried e Telefon: +49 (0) 8223/9684-0 e Telefax: +49 (0) 8223/9684-20
E-Mail: info@autenrieder.de e Internet: www.autenrieder.de

Schlossbrauerei Autenried GmbH

Autenrieder Brauereigasthof mit **** Wohlfiihlhotel

Hopfengartenweg 2 e 89335 Ichenhausen-Autenried e Telefon: +49 (0) 8223/9684-40 e Telefax: +49 (0) 8223/9684-80
E-Mail: info@brauereigasthof-autenried.de e Intenet: www.brauereigasthof-autenried.de




SCHLOSSBRAU - DAS SIND WIR |

Wir, ein junges kreatives Team von Braumeistern
und Brauern, haben es uns zur Aufgabe
gemacht, mit viel Leidenschaft und Kreativitat
rund ums Bier zwei neue Spezialitaten zu brauen,
welche durch Auftritt, Aroma und Geschmack
einen besonderen Charakter ausstrahlen. Etwas
ganz Neues zu kreieren, das war unser Ziel.

Zwei neue Typen - Schlossbrau Bernstein
Weisse und Schlossbrau Original - sind das
Ergebnis: handwerklich gebraut und trendig
umgesetzt.

Durch den Einsatz neuer moderner Hopfen- und
spezieller Malzsorten haben wir ganz neue
Geschmacksrichtungen gesucht und auch
gefunden. Es ist uns treffend gelungen, zwei
individuelle und herausragende Biere zu brauen.

Wir identifizieren uns mit unseren Bieren. Jeder
in unserem Team hat Anteil daran und kimmert
sich ganz personlich darum. So konnen wir mit
Stolz sagen: “SCHLOSSBRAU ORIGINAL”
UND “SCHLOSSBRAU BERNSTEIN WEISSE” -
DAS SIND WIR!
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M
BRAUER AUS
EIDENSCHAFT

Der offizielle Startschuss der neuen Schlossbrau Biere
fiel Mitte Oktober auf der Mittelschwabenschau KRU in
Krumbach. Am Messestand angekommen, durften alle
Besucher die neuen Biere mit unseren Vertriebs-
Mitarbeitern und Braumeistern verkosten. Aber auch im
Gastronomiezelt wurden exklusiv nur die neuen
“Schlossbrau-Biere” ausgeschenkt. Die Messe war ein
voller Erfolg und wir konnten die Messebesucher mit
unseren neuen Spezialitaten begeistern.

Anschlielend ging es
direkt auf die GEFAKO-
Herbstborse nach
Ndrtingen auch hier war
die Vorstellung der neuen
Biere ein voller Erfolg.




Bierart: Helles Bier
Charakter: citrusartiger Geruch, kraftiger Malzge-
schmack, dezente Bittere mit leichter Honigsulie
Farbe: tiefgolden glanzend

Hopfen: Doldenhopfen Tradition & Spalter Select
Malz: Gerstenmalz, Spezialmalz Karamell
Alkoholgehalt: 5,3 % vol

Frisch eingeschenkt bringt mir die schneeweife
Schaumkrone - satt, fest und stabil - eine wunder-
bare Einstimmung. Zusammen mit der glanzfeinen,
tiefgoldenen Farbe des Bieres freue ich mich auf
den ersten Schluck. Sofort steigt mir ein neuer
frischer Duft mit deutlicher Citrusnote in die Nase -
ein herrliches Aroma aus Zitronen- und Mandari-
nenschalen. Gewtrznoten halten sich dezent im
Hintergrund.

Nun muss aber probiert werden! Gleich zu Beginn
bemerke ich, dass es auf meiner Zunge spritzig

erfrischend prickelt. Da beim Brauen Karamell-
malze verwendet werden, schmecke ich ausge-
pragte Malztone, die den Mundraum und Gaumen
sofort ausfillen. Diese tUberwaltigende Vollmundig-
keit ist sehr pragend, gepaart mit einer leichten
Honigsulie. Das herzhafte Volumen und die kom-
plexen Malznoten hallen noch wunderbar nach.

Der Nachtrunk ist sehr ausgepragt und ich
bekomme abermals ein Citrus- und Honigaroma zu
spuren. Hier ist das Zusammenspiel der charakter-
vollen Zutaten besonders gelungen.

Mit Recht bezeichne ich dieses Bier als echtes
Original!

Bierart: Hefeweissbier

Saure
Farbe: bernsteinfarben

Honigmelone war.

Charakter: vollreife Bananen im Geruch,
karamellig, voller Korper, ausbalancierte frische

Hopfen: Doldenhopfen Tradition & Saphir
Malz: Weizenmalz, Gerstenmalz, Spezialmalz
Karamell, Weizenrostmalz

Alkoholgehalt: 5,4 % vol

Bernstein, so der Name, ist auch die Farbe und
zusammen mit feinen Tribungen bemerke ich den
cremefarbenen, satten Schaum. Feinporig, fest und
mit feinen Konturen halt er sich wie eine Krone im
frisch eingeschenkten Glas. Ich warte noch etwas
ab und sehe die Hefewolken das Glas durchziehen.

Mit dem ersten Ansetzen des Glases nehme ich
sofort das Aroma von vollreifen Bananen und einer

Danach erreicht mich mit etwas Verzogerung ein
anhaltend, harmonischer Karamellduft.

Beim ersten Schluck schmecke ich sofort ein
kraftiges, besonders angenehmes fruchtiges
Bananenaroma. Weich und geradezu samtig
verteilt sich die Bernstein Weisse prickelnd und fein
im Mund und erflllt mich mit einer Leichtigkeit des
Geschmacks nach Karamell.

Der Abgang oder Nachtrunk vermittelt mir eine
wunderbare Balance zwischen Saure und StRe mit
einem anhaltenden vollen Geschmack. Nochmals
am Glas gerochen, nehme ich eine feine Hopfen-
note auf, die ich angesichts der starken Frucht- und
Karamellnoten anfangs noch nicht wahrgenommen

hatte.
ﬂ,'w

Dieses Weissbier hat Kraft
und Charakter!




