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Tag des Bieres

Traditionelles Brauereihoffest mit
1. Autenrieder Oldtimer-Treffen
am 13. April 2014
10:30 Uhr - 19:00 Uhr

mit gefithrten
Brauereibesichtigungen

Auszeichnungen

4x Gold und 2x Silber



Warum in die Ferne schweifen...:

,»,Warum in die Ferne schwei-
fen, wenn das Gute liegt so
nah®“ (nach Johann Wolfgang
von Goethe) — diesen Spruch
hat wohl Jeder schon einmal
gehort und sicher haben auch
Sie sich schon Gedanken ge-
macht, wohin denn der nichs-
te Urlaub, die nichste Wo-
chenend- oder Kurzreise ge-
hen soll.

Fremde Linder — ferne Ziele
locken mit Sonne, Meer und
Strand oder kulturellen Se-
henswiirdigkeiten. Reisen bil-
det! Doch kennen Sie sich
auch in Threr unmittelbaren
Umgebung aus?

Ich lade Sie ein, sich doch auch
einmal wieder in IThrer Heimat
umzusehen. Kennen Sie die
Sehenswiirdigkeiten, die di-
rekt vor Ihrer Haustiire sind —
Museen, Kirchen, Ausstellun-
gen, Naturdenkméler und vie-
les mehr?

Einfach die Wanderschuhe an-
ziehen, oder sich auf’s Rad
schwingen und los geht’s auf
Erkundungstour durch unsere
abwechslungsreiche schwibi-

Wort des Autenrieder Brau Rudolf Feuchtmayr

sche Landschaft. Wailder,
Seen, das  Donau-Moos,
Moorlandschaften und so

manch Anderes laden zum Er-
kunden und Geniefien ein.
Was gibt es denn Schoneres,
als unterwegs oder zum Ab-
schluss eines erlebnisreichen
Tages gemiitlich in einem un-
serer traditionellen Wirtshiu-
ser oder einem lauschigen
Biergarten in geselliger Runde
einzukehren?

Ein kiihles, spritziges, siiffiges
»Autenrieder, dazu eine def-
tige Brotzeit — und die Welt ist
in Ordnung.

Rechtzeitig zur Biergartensai-
son haben wir fiir Sie das neue
Autenrieder Dunkle Radler
kreiert — das richtige Getrink,
um einen Tag genussvoll ab-
zurunden.

Die schonen Momente
genieBen

Nehmen Sie jeden Tag als Ge-
schenk und freuen Sie sich an
den vielen kleinen schonen
Momenten, die das Leben so
lebenswert machen. Es muss

?

Celia und Rudolf Feuchtmayr empfehlen: ,,Machen Sie doch mal wieder Urlaub in der schonen Heimat!“.

wirklich nicht immer die Fer-
ne sein!
Mit einem ,,Prosit“ auf den

Autenrieder Dunkles Radler

...die urbayerische Art, Radler zu trinken

Die Legende besagt, dass das
Radler von einem gewissen
Franz Xaver Kugler erfunden
worden sei. Als dem Franz
Kugler, einem Wirt aus Ober-
haching, dessen Ausflugsgast-
stitte bevorzugt von Radfah-
rern besucht wurde, im Jahre
1922 das Bier auszugehen
drohte, mischte er kurzerhand
fiir seine radelnden Giste die
Maf} Bier mit Limonade.

Er erzdhlte ihnen, dieses Ge-
trink extra fiir seine Kunden
erfunden zu haben, damit sie
wieder problemlos nach Hause
kidmen. Seinen radelnden Gés-
ten zu Ehren wurde das Bier-
Misch-Getrdnk seither als
Radler bezeichnet.

Obwohl das eine sehr schone
Geschichte ist, kann sie nicht
stimmen, denn in Aufzeich-
nungen iiber das Jahr 1900
wird die Radlermaf3 bereits er-

wihnt. Wer also wirklich der
Erfinder der kostlichen Bier-
Erfrischung ist, lasst sich heu-
te nicht mehr nachvollziehen.
Was jedoch iiberliefert wurde
ist, dass die urspriingliche Va-
riante des ,,Radlers eine Mi-

schung mit dunklem Vollbier
war. Dieser Tradition folgend
ist das neue ,,Autenrieder
Dunkle Radler“ ein Bier-
mischgetrink aus 50 % Urtyp
Dunkel und 50 % Zitronenli-
monade.

Es besticht durch seine glan-
zende, karamellbraune Farbe
und seinen dezent malzblumi-
gen Duft. Mit seinem vollaro-
matischen, leicht siifilichen,
malzbetonten und zitronig-
fruchtigem Geschmack ist es
der ideale spritzig-erfrischen-
de Durstloscher, nicht nur an
heiflen Sommertagen. — Na-
tlirlich mit weniger Alkohol
und weniger Kalorien.

Jeder erwachsene Besucher
des Autenrieder Brauereihof-
festes am 13. April 2014 erhalt
eine Flasche des neuen ,,Au-
tenrieder Dunklen Radlers*
gratis zum Mitnehmen.

kommenden Sommer im scho-
nen Schwabenland griifie ich
Sie herzlichst
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Ausgezeichnete
Braukunst

DLG-Medaillen fiir Schlossbrauerei

Uberzeugend gebraut! Wieder
einmal konnten Produkte der
Autenrieder Schlossbrauerei
die Experten mit Qualitdt und
Geschmack {iberzeugen.

Uber drei Monate lang haben
die Bier-Experten des Test-
zentrums Lebensmittel der
DLG (Deutsche Landwirt-
schafts-Gesellschaft) rund 800
Biere unter die Qualitétslupe
genommen. Uberpriift wur-
den Qualititskriterien wie
Schaumstabilitit, Sortenge-
schmack und Reinheit der
Biere.

Die Schlossbrauerei Autenried
konnte mit ihren Bieren in
dem anspruchsvollen Test
iiberzeugen und wurde mit
vier Gold- und zwei Silber-
Medaillen fiir beste Qualitit

und hoéchsten Genuss ausge-
zeichnet. Getestete Produkte,
welche die hohen DLG-Quali-
tatskriterien erfiillen, erhalten
die Auszeichnung ,,DLG-pri-
miert“ in Gold, Silber oder
Bronze.

Genuss-Erlebnis
auf Spitzenniveau

,Deutschlands Brauer bieten
dem Verbraucher einen ein-
zigartigen Sorten- und Mar-
kenreichtum.  Entsprechend
hoch sind die Qualitétsansprii-
che, die an die Biere gestellt
werden. Die DLG-primierten
Biere stehen fiir hochste Brau-
kunst und ein ,Genuss-Erleb-
nis’ auf Spitzenniveau. Das ga-
rantieren die aktuellen und
wissenschaftlich abgesicherten

Die Brauer und Mélzer der Schlossbrauerei Autenried diirfen sich wieder iiber DLG-Auszeichnungen fiir die
hohe Qualitit der Autenrieder Biere freuen.

Priifmethoden der DLG*, un-
terstreicht Thomas Burk-
hardt, DLG-Testzentrum Le-
bensmittel, die hohe Aussage-

Legoland verlangert Partnerschaft

Schlossbrauerei weitere drei Jahre Lieferant fiir den Freizeitpark

Kiirzlich wurde die Zusam-
menarbeit des Freizeitparks
Legoland Deutschland und
der Schlossbrauerei Autenried
um weitere drei Jahre verldn-
gert. Zur Vertragsunterzeich-

nung kamen nicht nur die Ge-
schiftsfilhrer Hans Aksel Pe-
dersen (Legoland Deutschland
Freizeitpark GmbH) und Ru-
dolf Feuchtmayr zusammen,
sondern auch Manuela Stone

Rudolf Feuchtmayr (Geschéftsfiihrer der Schlossbrauerei Autenried
GmbH, links) und Hans Aksel Pedersen (Geschaftsfiihrer der LEGOLAND
Deutschland Freizeitpark GmbH) bei der Vertragsunterzeichnung.

(Food & Beverage Direktorin
Legoland), Gebhard Romer
(Logistic Manager Legoland)
und Jirgen Schuler (Ver-
triebsleiter der Schlossbraue-
rei). Der Vertrag beinhaltet
die Lieferung von sidmtlichen
Biersorten und Radler, die im
Legoland Park ausgeschenkt
werden.

»Wir freuen uns sehr auf die
weitere Zusammenarbeit und
danken Legoland fiir die jah-
relange Treue und das entge-
gengebrachte Vertrauen®, so
Rudolf Feuchtmayr.

,Die Zusammenarbeit funk-
tionierte immer Hand in Hand
und wir sind mit der Qualitit
der Produkte sehr zufrieden.
Auch bei speziellen Events
oder gastronomischen Erwei-
terungen unterstiitzt uns die
Schlossbrauerei immer mit
Rat und Tat. Deshalb freut es
mich, dass wir den Vertrag
wieder um drei Jahre verlin-
gern konnten und damit ein
starkes, flexibles und zuver-
lassiges Unternehmen an un-
serer Seite haben,“ so Hans
Aksel Pedersen.

kraft der Qualititspriifung
und der DLG-Prdmierungen.
»Mit der erzielten Auszeich-
nung  dokumentiert  die

Schlossbrauerei  Autenried,
dass sie zu den Qualitétsfiih-
rern unter den Brauereien
zdhlt“, so Burkhardt.

Europdische Umwelt-Management-Zertifizierung

Das Umweltthema ist der Familie
Feuchtmayr seit jeher sehr wich-
tig und wird in Brauerei und
Brauereigasthof erfolgreich um-
gesetzt.

Die Schlossbrauerei Autenried
unterzieht sich alle vier Jahre der
EMAS-Zertifizierung.

Alle zwei Jahre werden bei einem
Zwischenaudit die Umweltziele
des Unternehmens von einem
unabhéngigen Gutachter {iber-
priift — mit Begehung der aktua-
lisierten MaBnahmen und Fixie-
rung der Aufgaben, die in den
nachsten zwei Jahren noch reali-
siert werden miissen.

Umgesetzt wurde bereits 2013
die Installation einer Photovol-
taik-Anlage mit 230 kw auf der
neuen Lagerhalle. AuBerdem
stellte die Brauerei auf Strombe-
zug aus neuer Wasserkraft um.
Mit diesen beiden MaBnahmen
wurden insgesamt 651741 kg
C02 -AusstoB eingespart.

Auch der spezifische Verbrauch
fiir Strom, Wasser und Erdgas
konnte reduziert werden.

Es wurden neue LKWs und ein
Transtportwagen mit umwelt-
schonendem Betrieb angeschafft
und ein Teil des Abwassersys-
tems saniert.

Zurzeit wird die Kalteanlage
schrittweise umgebaut und opti-
miert, um den Verbrauch zu re-
duzieren. Eine Einsparung von
ca. 25 % wird erwartet.

Die regelméBige Schulung und
Unterweisung der Mitarbeiter
sind dabei eine wichtige Grund-
lage beim Umwelt-Manage-
ment- System.

Der wichtigste Umweltschutz-
Gedanke ist laut Rudolf Feucht-
mayr jedoch bei allen Arbeiten:
,Luerst denken — dann han-
deln!“



Waldgaststatte Peterhof

Hochwertige Produkte von regionalen Erzeugern

Die Waldgaststitte ,Peter-
hof* ist ein beliebtes Ausflugs-
lokal mitten in der Natur gele-
gen in der Nihe von Augs-
burg. Wanderer und Radfah-
rer kehren hier ein. In der
warmen Jahreszeit finden sie
einen herrlichen Biergarten
sowie einen Minigolfplatz.

Die Gaststitte, die vor tiber

300 Jahren gegriindet wurde,
wird schon in dritter Generati-
on von Familie Eden als Fami-
lienbetrieb gefiihrt.

Neben einer rustikalen Gast-
stube gibt es einen grofieren
Raum fir Gesellschaften bis
zu 90 Personen.

Auf der Speisekarte findet sich
ein vielfaltiges Angebot Kklassi-

Idyllisch prasentiert sich der Biergarten des ,Peterhofs“.

scher gutbiirgerlicher Kiiche,
dazu gibt es leckere Kuchen
und Torten. Inge und Man-
fred Eden setzen auf regionale,
frische, hochwertige Produk-
te, teils aus eigener Aufzucht.
Der Peterhof ist eine der weni-
gen Gaststétten, die eine EU-
Zulassung fiir die Schlachtung
von Schweinen und Schafen
haben. Deshalb werden fiir die
schmackhaften Brotzeiten fast
ausschliefillich ~ Wurstwaren
aus eigener Schlachtung ver-
wendet.

Familie Eden ist es ein grofies
Anliegen, die bestmogliche
Qualitit auf den Teller zu
bringen, zubereitet mit hand-
werklich gekonnter ,,Lust des
Kochens“ ohne iiberfliissige
Zusatzstoffe.  Lammfleisch,
Enten- und Géinsebraten wer-
den aus eigener Freilandhal-
tung angeboten.

Jeden zweiten Freitag im Mo-
nat gibt es ab 10.30 Uhr kes-
selfrische Weifiwiirste. Aber
auch andere schwibische

Gasthaus ,,Goldenes Rad”

Gutbiirgerliche Kiiche und Spezialitaten der Saison

Das Gasthaus ,,Goldenes Rad“
ist in Unterkirchberg bereits
seit liber 100 Jahren eine gut
und gerne besuchte Adresse
auf der Landkarte der traditio-
nellen Wirtshiduser. Seit 2007
heifit hier die Familie Stau-
denraus die Giéste herzlich
Willkommen. Das ,,Rad“

steht flir  gutbiirgerliche
schwibische  Kiiche und
schmackhafte Gerichte der

Saison. Die Giste konnen
knackfrische Salate, leckere
hausgemachte Sulzen und
Maultaschen geniefien. Knus-
perschnitzel, Zwiebelrostbra-
ten, deftige Vesper oder

Der gemiitliche Biergarten des ,,Goldenes Rades“ ladt zum Verweilen

ein.

Spitzlekreationen — im ,,Rad“
findet sich vieles, was nicht
nur dem Schwaben schmeckt.
So ist eine Spezialitdt des Hau-
ses der Hirschbraten aus eige-
ner Haltung und eigener
Schlachtung.

Der renovierte, geschmack-
voll eingerichtete Nebensaal
bietet Platz fiir bis zu 100 Per-
sonen und kann jederzeit fiir
besondere Anlédsse gebucht
werden. Den entsprechenden
Rundumservice gibt es bei

Hochzeiten, Geburtstagen
oder Tagungen natiirlich
gleich dazu.

Der vordere Teil der Wirt-
schaft beherbergt bis zu 30
Géste. Im Sommer punktet
das ,,Rad“ vor allem durch
seine ruhige Lage im Griinen
und die gute Verkehrsanbin-
dung, auflerdem mit einem
grofien, gepflegten Biergarten
und dem — vor allem fiir Kin-
der interessanten — angrenzen-
den Hirsch-Freigehege. Fiir
die kleinen Giste ist dariiber

Die Waldgaststitte ,Peterhof ist ein beliebtes Ausflugslokal. Unser Bild
zeigt Inhaber Manfred Eden (links) und den Autenrieder AuBendienst-

mitarbeiter Thomas Mayr.

Schmanker] wie Maultaschen,
Spitzle, Knddel usw. werden
im ,,Peterhof* noch liebevoll
selbst hergestellt. Jeden Mo-
nat findet eine Schmankerl-
Woche statt (Termine siehe
Aktionskalender auf der
Homepage).

Ob Familien- oder Firmen-
veranstaltungen — es ldsst sich
hier vorziiglich schmausen.
Natiirlich diirfen bei so viel
Qualitdts-Bewusstsein in der
Waldgaststitte ,,Peterhof die
Spitzenprodukte der Schloss-

brauerei Autenried nicht feh-
len.

@) Kontakt

Waldgaststétte Peterhof

Am Peterhof 1

86456 Peterhof

Telefon 08230/7743
www.waldgaststaette-peterhof.de
info@waldgaststaette-peterhof.de

@ Offnungszeiten
Dienstag bis Sonntag 10.30 Uhr
bis 24 Uhr

Ein traditionelles Wirtshaus mit gutbiirgerlicher Kiiche: das Gasthaus

»Goldenes Rad“ in Unterkirchberg.

hinaus bestens vorgesorgt: Ein
toller Spielplatz im Blickfeld
des Nebensaals bzw. Biergar-
tens sowie ausreichend vor-
handenes Spielzeug im Gast-
raum lassen keine Langeweile
aufkommen.

Seit mehreren Jahren werden
im Gasthaus ,,Goldenes Rad“
auch verschiedene Autenrie-
der  Spezialititen  ausge-
schenkt: Biere und eine breite
Palette an Erfrischungsgetran-
ken lassen keine Wiinsche of-
fen.

@) Kontakt

Gasthaus Goldenes Rad
lllerstraBe 15

89171 Unterkirchberg

Telefon 07346/3550
info@gasthaus-goldenesrad.de
www.gasthaus-goldenesrad.de

@) Offnungszeiten

Mittwoch bis Sonntag 10 bis 14 Uhr
und 17 bis 23 Uhr.

Fiir Veranstaltungen auch Sonder-
zeiten nach Vereinbarung.



Alpenquelle Getrankemarkt

Beliebte Adresse fiir durstige Kehlen

Kurze Wege, Getrinke soweit
das Auge reicht und bester
Service: So einfach kann Ein-
kaufen sein. Zumindest fiir
Kunden der ,,Alpenquelle®.
Seit 1995 betreibt Jiirgen Ne-
her den Getrinkefachmarkt,
der mit seinem vielseitigen
Sortiment die Adresse fiir alle
durstigen Kehlen in Memmin-
gen und Umgebung ist. Zum

Programm gehdren neben
Fruchtsiften, Nektaren und
Wasser auch eine grofie Aus-
wahl an Biersorten, Weinen,
Sekt und Spirituosen. Unter
die beliebten Klassiker werden
immer wieder erfrischende
Neuheiten gemixt. Fiir beson-
dere Anlésse sind ansprechen-
de Geschenkpackungen er-
hiltlich. Mittlerweile unter-

»Alpenquelle“-Marktleiter Torsten Rosinski, Inhaber Jiirgen Neher und
der Autenrieder AuBendienstler Manfred Wiegand (von links).

Hell Getrankefachmarkt

Umfangreiches Sortiment — von traditionell bis trendig

1957 griindete Xaver Hell sei-
ne eigene Firma. Er erkannte
den Bedarf jener Zeit und ver-
sorgte Pfaffenhausen und Um-
gebung mit seinen eigens her-
gestellten Limonaden der
Marke Mindelperle. 1961 er-

folgte der Umzug nach Min-
delheim und bald darauf auch
die Ausweitung von der Her-
stellung auf den Handel mit
Getrdnken. Heute befindet
sich die Firma Hell in zweiter
bis dritter Generation und

Getranke Hell-Marktleiter Jiirgen Hell (rechts) und der Autenrieder Au-

Bendienstler Florian Mayer.

hélt die ,,Alpenquelle“ vier
Standorte mit 20 Mitarbeitern.
In der Zentrale und in der Fi-
liale an der Schlachthofstrafie
werden auch die Bierspeziali-
titen, Waisser und Erfri-
schungsgetranke der Schloss-
brauerei Autenried angeboten.

Alpenquelle

@) Kontakt

Zentrale mit Markt
Colmarer Strafe 46
87700 Memmingen
Telefon 08331/2905
Filiale

Schlachthofstr. 37a
87700 Memmingen
Telefon 08331/9255880

¢) Offnungszeiten
Zentrale: Montag bis Freitag
8.30 bis 19 Uhr, Samstag 8.30
bis 15 Uhr

Filiale: Montag bis Freitag 8 bis
19 Uhr, Samstag 8 bis 16 Uhr

zahlt iiber 70 Mitarbeiter im
Grof3- und Einzelhandel mit
elf eigenen Getrdnkemérkten.
Der Hell Getrinkefachmarkt
zeichnet sich aus durch fami-
lidre Atmosphire, modernes
Sortiment, kompetente und
freundliche Mitarbeiter sowie
zahlreichen Serviceleistungen
— vom Kofferraumservice
iiber den Getridnkeheimservice
bis hin zur Ausstattung und
Beratung rund um das Thema
,Feste & Feiern®.

Getranke Hell

@) Kontakt
Landsberger StraBe 24
87719 Mindelheim
info@getraenke-hell.de
Telefon 08261/1789
www.getraenke-hell.de

¢) Offnungszeiten
Montag bis Freitag 8.30 bis 18
Uhr, Samstag 8 bis 13 Uhr

Weitere neue Bezugsquellen

Bei folgenden neuen Bezugs-
quellen sind die Autenrieder
Getranke ab sofort erhaltlich:

e EDEKA nah und gut
Canisiusstrafe 1
86159 Augsburg

o REWE Markt
Im Tal 7
86179 Augshurg-Haunstetten

e Total-Tankstelle
Augsburger Strafe 29
89331 Burgau

o EDEKA Getrankemarkt
Ustersbacher Strafe 3
86424 Dinkelscherben

® Getrankestadel GroBaitingen
Augsburger Strafie 4
86845 GroBaitingen

o Raiffeisen-Ware Unterallgdu
Mindelheimer StrafBe 61
87775 Hausen

o Getranke-Stadl Scherer
HeribaltstraBe 8
86405 Herbertshofen

e Carmen’s Getrankefachmarkt
HauptstraBe 93
89343 Jettingen

e Kaufland
OlgastraBe 4
89129 Langenau

o V-Markt
Allgéuer StraBe 18
87700 Memmingen

e V-Markt
Gottlieb-Daimler-StraBe 6
86830 Schwabmiinchen

e Netto Marken-Discount
Bgm.-Raab-Strafle 16
86470 Thannhausen

o Getranke Horl GmbH
UzstraBe 43
86465 Welden

BR-Radltour
unterwegs in Bayern

Am 4. August Station in Krumbach

Auch in diesem Jahr heif3t
es wieder: Tagsiiber radeln
und abends feiern. Zum 25.
Mal 1ddt der Bayerische
Rundfunk zur BR-
Radltour ein, diesmal
geht’s erneut lings durch
Bayern. Vom 1. bis zum 8.
August werden téglich auf
den sieben Etappen von
Kufstein nach Wiirzburg
zwischen 70 und 90 Kilo-
meter geradelt — insgesamt
sind 600 Kilometer zu be-
waltigen.

Die BR-Radltour gastiert
am Montag, 4. August, in
Krumbach. Am Abend soll
am Stadtsaal ein grofies
Konzert stattfinden. Die
Veranstalter gehen bereits
jetzt davon aus, dass rund
5000 bis 10000 Besucher
nach Krumbach kommen
werden.

Am Nachmittag des 4. Au-
gust werden rund 1200

Radeln ist ein beliebtes Frei-
zeitvergniigen fiir die ganze Fa-
milie.

Radler in Krumbach ein-
rollen, die am Morgen in
Maisach bei Miinchen star-
ten wollen.

Die Schlossbrauerei Au-
tenried ist eine der drei
Brauereien, die beim Gro-
Bevent in Krumbach aus-
schenken.



,Blergarten der
regionalen Vielfalt®

Schlossbrauerei auf der Messe ,Intergastra®

Die Schlossbrauerei Autenried
présentierte sich vor kurzem
als Teil eines Gemeinschafts-
standes auf der Intergastra in
Stuttgart. Die Messe Inter-
gastra gilt als internationale
Fachmesse fiir Gastronomie,
Hotelerie, Catering, Kondito-
rei und Café.

Insgesamt zehn Privatbraue-
reien bildeten zusammen den
»Biergarten der regionalen
Vielfalt“ und zeigten sich als
vielfdltige Alternativen zu den
grofien Marken.

Die tolle Atmosphire des
grofiziigigen Biergartens lud
viele Besucher der Intergastra
nicht nur zum gemiitlichen
Verweilen ein. An Kkleinen
Marktstinden prisentierten

in Stuttgart

die Brauereien ihre Spezialité-
ten. Wer neue Impulse fiir sein
Getrinke-Angebot suchte, der
war hier genau richtig. Mit 20
verschiedenen Bieren vom
Fass bot der Gemeinschafts-
stand eine regionale Vielfalt
wie kein anderer.

Autenrieder Spezialitaten

Dabei durften die primierten
Biere der Schlossbrauerei aus
Autenried natiirlich nicht feh-
len. Frisch gezapft gab es das
wZwickel“, ein naturtriibes
Kellerbier und das traditionel-
le ,,Urtyp Dunkel“. Passend
zur Jahreszeit konnte aber
auch das limitierte Autenrie-
der Narraschliickle verkostet
werden.

Wieder Ausschank-Seminare in Autenried

Ausschank-Seminare speziell
fir Vereine und Veranstalter

Auch in diesem Jahr bietet die
Schlossbrauerei Autenried wie-
der die beliebten Ausschankse-
minare fiir Vereine und Festver-
anstalter an. Die Verantwortli-
chen des Getrankeausschanks
erhalten hier — rechtzeitig vor
dem Start in die sommerliche
Festsaison — wichtige Informa-
tionen in Theorie und Praxis.

Die Seminare fanden im vorigen

Jahr sehr groBen Anklang und so
ldsst es sich Brauerei-Chef Ru-
dolf Feuchtmayr auch heuer
nicht nehmen, wieder selbst als
erfahrener ,,Coach aktiv zu wer-
den. Fiir die kostenlosen Semi-
nare werden verschiedene Ter-
mine angeboten. Die Festwirte
und Vereine werden hierzu von
der Schlossbrauerei angeschrie-
ben und eingeladen.

Bei den Seminaren werden
folgende Themen behandelt:
e Aufbau einer Schankanlage

® Problembehandlung beim
Getrankeausschank

o Sicherheitsvorschriften

e Hygieneschulung

® Bierpflege

Die Teilnehmer diirfen und miis-
sen natiirlich auch selbst ein-
schenken. Am Ende der Veran-
staltung wird dann das am
schonsten gezapfte Bier pra-
miert.

€) Nahere Informationen
unter

Telefon: 08223/9684-0 oder
Mail: info@autenrieder.de

Sonderfahrt fiir
Gastronomen

Zusammen mit dem Hotel-
und Gaststéittenverband aus
Gilinzburg, Neu-Ulm und Dil-
lingen organisierte die
Schlossbrauerei auch eine
Busfahrt zur Intergastra. In
lockerer Stimmung konnten
die teilnehmenden Gastrono-
men sich entspannt zuriickleh-
nen, gemeinsam die Fahrt ge-
nieffen und Erfahrungen aus-
tauschen. In Stuttgart ange-
kommen, schwirrten die Teil-
nehmer zunéchst aus, um sich
auf der Messe umzusehen —
doch spitestens zum Feier-
abendbier waren dann alle
wieder im Biergarten vereint.

Die AuBendienstmitarbeiter der Schlossbrauerei Autenried am Stand auf
der Intergastra in Stuttgart: (von links) Stephan Helget, Manfred Wie-
gand, Thomas Mayr und Jiirgen Schuler.

Bierkultur und Gastfreundschaft

Erlebnisseminar fiir Ausschank- und Servicemitarbeiter

Fiir bierorientierte Wirte und
ihre Mitarbeiter, die ihre
Fachkompetenz weiter entwi-
ckeln wollen, hat die Schloss-
brauerei Autenried ein spe-
zielles Weiterbildungs- Semi-
nar: ,Bierkultur und Gast-
freundschaft® ins Leben geru-
fen. An zwei Terminen im Ja-
nuar flihrte Referent Dieter
Klenk die Seminarteilnehmer
kompetent durch die Bierer-
lebniswelt. Uber 60 begeister-
te Teilnehmer konnten viele
neue Impulse rund um Gast-

lichkeit und Bierservice mit
nach Hause nehmen.

Der erste Teil des Seminar-
programms war ganz den Gés-
tebediirfnissen gewidmet. Im
Mittelpunkt stand, was einen
gésteorientierten Mitarbeiter
auszeichnet, welche Service-
leistungen vom Gast erwartet
werden und welche Umset-
zungsmoglichkeiten es gibt.
Im zweiten Teil ging es um die
ganze Welt des Bieres. Einge-
bettet in eine sommelierische
Bierverkostung erfuhren die

Teilnehmer alles Wichtige
zum aktiven, kompetenten
Bierverkauf. Dazu gehorten
neben ausfiihrlichen Biersor-
tenbeschreibungen auch
Tipps zum Ausschank und zur
Prisentation beim Gast. Tipps
fiir Aktionen mit Bier und zur
Gestaltung einer Bierkarte ge-
horten ebenso dazu wie alle
Fragen rund ums Bier, ange-
fangen von den Rohstoffen bis
hin zu den gesundheitlichen
Vorziigen und Empfehlungen
fiir bierbegleitende Gerichte.

Die Teilnehmer des Erlebnisseminars ,Bierkultur und Gastfreundschaft®, das die Schlossbrauerei Autenried

veranstaltet hatte.



Mords-Vergniigen beim Bierkrimi

Rund 360 Krimibegeisterte
wurden Zeugen beim letzten
,Brauhaus-Mordfall“ in Au-
tenried mit der Schauspiel-
truppe von Crossing Mind aus
Lenggries (Foto).

Bei einer scheinbar harmlosen
Brauereifiihrung fielen plotz-
lich Schiisse. Oberkommissar
Obermoser eilte sofort zum
Tatort und sicherte mit Hilfe
der Augenzeugen die Beweise.
Anschlieffend nahm er zusam-
men mit dem Publikum im
Brauereigasthof die krimina-
listischen Ermittlungen auf.
Dazu wurden die Hobby-Er-

mittler mit einem kostlichen
4-Ginge-Bier- Menii mit kor-
respondierender  Bierprobe
verwohnt.

Alle Bierkrimi-Fans koénnen
sich auf die nidchsten Termine
freuen, denn der ,,Original
Bierkrimi“ geht auf grofie
Bayern-Tournee in alle Regie-
rungsbezirke Bayerns. Den
kronenden  Abschluss des
,»Bierkrimis on Tour® bildet
am 14. und 15. November
2014 der Autenrieder Bierkri-
mi im Brauereigasthof mit den
besten Ermittlern aus ganz
Bayern.

DIE CHEFIN EMPEIEHLI . ..

Celia Feuchtmayrs Rezeptvorschlag

Weitere Stellenangebote unter
www.brauereigasthof-
autenried.de

Dunkelbier-schoko-Brownies

8- 16 Stiick ZUbereltung ® Mehl und Kakaopulver in die Schiissel
sieben und vorsichtig unterheben.
Zutaten: ® Den Backofen auf 180° Umluft vorheizen. ~ ® Macadamia-Niisse und die weiBe Scho-

125 g weiche Butter,

in Wiirfel geschnitten
150 g
100 g Zartbitterschokolade
(75% Kakao), gehackt

3 Eier

Vollmilchschokolade, gehackt

® Ein Backblech einfetten und mit Back-
papier belegen, dabei bei etwa 2/3 des
Backbleches einen Rand mit Backpapier
bilden. (Die Teigmasse nimmt nicht die
ganze Fliche des Backblechs ein.)

e Butter, Vollmilch- und Zartbitterschoko-
lade schmelzen, danach wieder abkiihlen

kolade unterziehen.

® Den zidhfliissigen Teig auf das Backblech
gieBen und glatt streichen.

e Ca. 15 Minuten bei 180° backen. Abkiih-
len lassen und anschlieBend stiirzen.

e Die Brownies in Quadrate oder Recht-
ecke schneiden und mit Johannisbeeren

=y
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Anfenieder

2. Platz bei Schulmeisterschaft

Tatjana Mayer, Auszubilden-
de des Autenrieder Brauerei-
gasthofes, nahm im Rahmen
ihrer Ausbildung zur Koéchin
an der Schulmeisterschaft der
Berufsschule Bad Worishofen
teil und konnte die Fachjury
mit ihrem Menii iiberzeugen.
Tatjana Mayer musste zuerst
den schriftlichen Ausschei-
dungstest bestehen, um dann
unter den insgesamt zehn bes-
ten Teilnehmern zum prakti-
schen Teil der Meisterschaft
zugelassen zu werden.

Unter Vorgabe der zu ver-
wendenden Zutaten mussten
die Auszubildenden dann ein
eigenes Menii zusammenstel-
len, dieses natiirlich selbst ko-

chen, anrichten und punktge-
nau an die Servicekrifte {iber-
geben. Diese Kriterien wur-
den anschliefend von einer
vierkopfigen Jury bewertet.
Die besten Teilnehmer erhiel-
ten eine Urkunde mit Belobi-
gung und den begehrten Po-
kal der Berufsschule Bad Wo-
rishofen.

Tatjana Mayer aus Babenhau-
sen befindet sich derzeit im 3.
Lehrjahr ihrer Ausbildung zur
Kochin und wird im Sommer
2014 die Abschlusspriifung
absolvieren. Ihr Ausbilder im
Autenrieder Brauereigasthof
mit ****Wohlfiihlhotel ist

Kiichenmeister Bert Zimmer-
mann (Bild).

aus der Brauerei-Gasthof-Kiiche

100 g brauner Zucker lassen. Die Masse sollte noch geschmeidig garnieren.
60 ml  Autenrieder Urtyp Dunkel sein.
125 g Mehl e Eier und Zucker in eine Riihrschiissel ge- Mein Tipp:
2 EL Kakaopulver ben und schaumig schlagen. GenieBen Sie die Schoko-Brownies als
70 g Macadamia-Nisse, gehackt ® Die geschmolzene Schokolade und Auten- stiBen Snack zum malzaromatisch- .
90 g weiBe Schokolade, gehackt rieder Urtyp Dunkel sorgfaltig unterrithren. volimundigen Autenrieder Urtyp Dunkel. Ich wiinsche Ihnen

einen guten Appetit!

Offnungszeiten der Brauereigaststitte: Taglich von 10.30 Uhr bis 22.30 Uhr, kein Ruhetag. Tischreservierung erbeten, Telefon 08223/9684-40 - E-Mail info@brauereigasthof-autenried.de




Terminkalender

® 6.04. bis 13.04.2014:

Bierwoche im Brauereigasthof
Biergerichte mit Bierempfehlungen

e Sonntag, 13.04.2014:
Brauereihoffest mit Oldtimertreffen
10.30 bis 19 Uhr

Der Brauereigasthof ist von 11 bis 14.30 Uhr
geoffnet. Wir bitten um Tischreservierung.
e Ostern, 20.04. bis 21.04.2014
Kostliches vom Lamm

Wir bitten um Tischreservierung.

e 17.04. bis 21.04.2014
Osterarrangement

e Sonntag, 18.04.2014

Internationaler Museumstag

e Samstag, 26.04.2014
Brauereigasthof geschlossen
(geschlossene Gesellschaft)

e 12.07. bis 13.07.2014

Stadtfest Ichenhausen

e Sonntag, 14.09.2014
Hopfenzupferfest im Brauereigasthof
e Kirchweih, 19.10. bis 20.10.2014
Entenessen im Brauereigasthof

Wir bitten um Tischreservierung.

Atenriecler

EINLADUNG ZUM

TAG DES DEUTSCHEN BIERES

@) Weitere Termine

e Braugeschichte und Bierkulinarik

an jedem letzten Freitag im Monat um 17 Uhr.
Anmeldung im Brauereigasthof.

25.04.2014

30.05.2014

27.06.2014

25.07.2014

28.08.2014

26.09.2014

31.10.2014

o Blasmusik im Biergarten
jeweils von 16 bis 19 Uhr
Pfingstsonntag, 8.06.2014
Pfingstmontag, 9.06.2014
Fronleichnam, 19.06.2014
Maria Himmelfahrt, 15.08.2014

o Bierkrimi-Vorschau

Karten erhiltlich im Brauereigasthof.

14. und 15.11.2014 Finalkrimi im Rahmen der
Bierkrimi-Tour Bayern

16. und 17.01.2015 Autenrieder Bierkrimi

Aktionen zum
Tag des Bieres

e Beim Kauf einer Kiste
Autenrieder Bier erhalt
jeder Kunde ab sofort ei-
nen Gutschein fiir ein

10:30 Uhr Friihschoppen mit dem
“Musikverein Kemnat”

10:45 Uhr BegriiBung mit Bieranstich
und Proklamation des
Deutschen Reinheitsgebotes

11:00 Uhr Eréffnung des Festplatzes mit den
“Pfuhler Béllerschiitzen”

19:00 Uhr Zapfenstreich

der begehrte Luftballonwettbewerb.

Speisenangebot mit Spezialitaten
aus unserer Region.

am Sonntag, 13.04.2014 im Brauereihof
mit dem 1. Autenrieder Oldtimer-Treffen

13:00 Uhr Unterhaltung mit dem “Musikverein Breitenthal”
16:00 Uhr Endspurt mit der “Musikkapelle Gannertshofen”

Mit vielen Attraktionen ist fir Spa & Unterhaltung gesorgt:
Kinderschminken, Glicksrad und naturlich

Es erwartet Sie ein abwechslungsreiches

Freigetrank, einzulosen
beim Brauereihoffest der
Schlossbrauerei Auten-
ried.

e Jeder Teilnehmer am
Oldtimer-Treffen erhilt
einen Original Autenrie-
der Strohhut und zwei

Freigetrianke.
e Alle Besucher des
Brauereihoffestes  be-

kommen eine Kostprobe
des neuen Autenrieder
Dunklen Radlers mit auf

den Heimweg.
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Wollen Sie Thr

wansein  PREJSRATSEL

Unsere Fragen sind nicht schwer zu beantworten. Beim Durchlesen

‘A

unserer Hauszeitung finden Sie die richtigen Antworten.

Die Fragen:
1. Woraus besteht das neue Produkt
Autenrieder Dunkles Radler?

2. An welchem Tag gastiert die BR-Radltour
in Krumbach?

Das konnen Sie gewinnen:

1. Preis:
Gutschein fiir ein Familienessen (Wert 120 Euro)
im Autenrieder Brauereigasthof

10 Preise:
je 1 Familien-Getrankepaket - 1 Kasten Autenrieder Bier und 1 Kasten Auten-
rieder Schlossgartenquelle Mineralwasser oder Erfrischungsgetréank nach Wahl

10 Preise:
Brauereibesichtigung fiir zwei Personen mit anschlieBender Einkehr im Au-
tenrieder Brauereigasthof (inklusive zwei Getrinke und einer Brauhausplatte)

Einsendeschluss ist der 31.Juli 2014

Schicken Sie Thre Losung als Postkarte an: Schlossbrauerei Autenried
BriuhausstraBe 2, 89335 Ichenhausen-Autenried
oder per E-Mail unter gewinnspiel@autenrieder.de

Gehen mehr richtige Lésungen ein, als Preise vorhanden sind, entscheidet das Los.
Die Verlosung erfolgt unter Ausschluss des Rechtsweges. Mitarbeiter/innen der
Schlossbrauerei Autenried und deren Angehérige kénnen nicht teilnehmen.




