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Wasser ist die Grundlage allen Lebens!

Reines Mineralwasser aus der Autenrieder Schlossgartenquelle

Die grofie Kunst der Brauer
besteht darin, aus nur vier
verschiedenen Rohstoffen eine
schier unerschopfliche Vielfalt
an Bieren herzustellen. Doch
ohne ausgezeichnete und reine
Rohstoffe wire ein gutes Bier
nicht moglich.

Weich und harmonisch

Wasser bildet mit einem An-
teil von iiber 90 Prozent den
Hauptbestandteil von Bier
und ist fiir uns Brauer von ent-
scheidender Bedeutung. Beim
Brauprozess wird besonders
hochwertiges Wasser verwen-
det, wobei weiches Wasser
sich am besten fiir das Brauen
eignet.

Wir Autenrieder verwenden
fir unsere Qualitétsbiere, al-
koholfreien  Erfrischungsge-
trinke und natiirlich fiir die
Abfiillung als reines Mineral-
wasser der ,,Schlossgarten-
quelle® ausschliefilich frisches
natiirliches Quellwasser aus
unseren beiden ca. 130 Meter
tiefen Brunnen.
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Das Mineralwasser der
Schlossgartenquelle wurde
iiber viele Jahrzehnte vom Ge-
stein gefiltert und hat dabei
wertvolle Mineralien aufge-
nommen. Es ist kalzium- und
magnesiumhaltig und beson-
ders kochsalzarm. Es unter-
liegt einer stdndigen Uberwa-
chung der Biologie durch un-
ser eigenes Labor sowie durch
das unabhingige Institut Ro-
meis.

Fliissigkeit des Lebens

Es ist geruchlos, farblos und
geschmacksneutral und doch
ist es das wichtigste Element
auf unserem Planeten und un-
ser Lebensmittel Nr. 1 — das
Wasser. Alle Lebewesen sind
auf Wasser in ausreichender
Menge und Qualitit angewie-
sen. Wasser spielt eine ent-
scheidende Rolle fiir den Or-
ganismus. Es sorgt fiir den
Transport der im Wasser ent-
haltenen Mineralstoffe wie
Kochsalz, Spurenelemente
und Sauerstoff zu den Stellen

# Natur geniefen!
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Braumeister Peter Feuchtmayr priift mit zufriedenem B

T
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lick eines der Autenrieder Biere, die — wie alle anderen

Getranke der Schlossbrauerei — mit frischem Quellwasser aus eigenen Brunnen hergestellt werden.

im Organismus, wo diese le-
benswichtigen Stoffe benotigt
werden. Jeder Mensch besteht
zu etwa 60 Prozent aus Was-
ser. Im Laufe des Lebens neh-
men wir zwischen 55.000 und
65.000 Liter Wasser zu uns,
pro Tag iiber zwei Liter.

Grundlage des Lebens
auf der Erde

Doch sind wir uns dieser Tat-
sache auch bewusst — leben wir
nach diesem Grundsatz und
handeln wir gemifi diesem
Wissen?

Egal ob Nitratbelastungen im
Grundwasser, (Mikro-)Plastik
in den Weltmeeren oder Me-
dikamentenriickstinde in den
Fliissen — die aktuellen Nach-
richten rund um unsere Was-
serbelastung lassen vermuten,
dass wir die essentielle Rolle
des Wassers fiir unser Leben
entweder vergessen oder zu-
mindest hinter andere Interes-
sen zuriickgestellt haben.

Im Rahmen der Nachhaltig-
keit und auch mit Weitblick
betrachtet ist es so, dass wir
die Erde den nachfolgenden
Generationen in einem guten,

e e i PV Zustind hinirlie

sen sollten, nicht als Grofibau-
stelle. Deshalb ist es an der
Zeit, etwas zu dndern.

Umweltbewusstes Handeln

Wir Autenrieder sind uns die-
ser Verantwortung gegeniiber
der Natur bewusst und han-
deln in diesem Sinne. Deshalb
nehmen wir bereits seit 1998
an der Européischen Umwelt-
zertifizierung EMAS teil.

e Wir wirtschaften 6kologisch
optimal in  geschlossenen
Kreisldufen, von der eigenen
Landwirtschaft und eigenem
Tiefbrunnen der Schlossgar-
tenquelle {iber die eigene Mil-
zerei, bis zur eigenen Verwer-
tung nahezu aller Nebenpro-
dukte und Reststoffe.

e Wir arbeiten in unserer
Landwirtschaft in Kklassischer
Vier-Felder-Wirtschaft.

e Wir sparen Wasser, wo im-
mer moglich, oder nutzen es
mehrfach.

e Wir reduzieren und verwen-
den Dbiologisch abbaubare
Chemikalien, wo immer mog-
lich.

o Wir fithren einen eigenen
Wertstoffhof mit Miilltren-
nung.

o Wir setzen auf Recycling
und Upcycling statt Einmal-
nutzung und Verbrennung.

e Wir fiillen unsere Getridnke
in umweltfreundliche Mehr-
weggebinde.

o Unser regionaler Vertrieb in
Mehrwegflaschen ist die nach-
haltige Alternative zu Dosen-
bier und Ferntransporten.

o Wir setzen auf Energieredu-
zierung und wiedererneuerba-
re Energiequellen.

o Wir nutzen Wirmeriickge-
winnung.

Wir haben eine Verantwor-
tung gegeniiber der Natur und
dieser sollten wir uns jeden
Tag aufs Neue bewusst wer-
den. Es ist Zeit fiir uns alle,
unsere  Gewohnheiten zu
iiberdenken!

Es gibt unfassbar viele Bau-
stellen, bei denen wir keine
Chance haben, einzugreifen.
Aber bei jenen wir handeln
konnen, sollten wir dies auch
tun!

Ihr
Autenrieder Briu
Peter Feuchtmayr
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Autenrieder Homepage neu gestaltet

Viel Interessantes und Wissenswertes unter www.autenrieder.de

Der Internetauftritt  der
Schlossbrauerei Autenried er-
strahlt in neuem Glanz. Be-
wihrte Informationen werden
aufgelockert mit vielen neuen
Bildern. Mit Responsive De-
sign besteht nun auch die
Moglichkeit, mit Smartphone
und Tablet alle Funktionen
iibersichtlich und in entspre-

chender Grofie zu sehen und
zu bedienen. Hier findet man
alle Informationen {iiber das
breit angelegte Sortiment der
hochstpramierten Autenrieder
Biere, alkoholfreien Erfri-
schungsgetrinke und der neu-
en Schlossbriu-Spezialititen.
Daneben erfahren die Besu-
cher der Homepage Wissens-

wertes liber die Autenrieder
Brauerfamilie, die Rohstoffe
sowie die Philosophie und die
Qualitdtsanspriiche der Braue-
rei. Aulerdem gibt es Infos zu

Unsere Brauerei

Sortiment

Bezugsquellen, den Gastrofin-
der und den Veranstaltungs-
kalender.

Tauchen Sie ein in die Auten-
rieder Brauerei-Erlebniswelt!

Schlossbrau Brauerei erleben

Kontakt

Schreiben Sie uns einfach!

Schloflbrauerei Autenried GmbH

Familie Feuchtmayr
Brauhausstr. 2
89335 ichenhausen-Autenried
Tel.: +49 82239684 -0

Schauen Sie doch einfach in
Autenried vorbei — egal ob on-
oder offline!

© www.autenrieder.de

Josef Strahler geht nach 47 Jahren in den Ruhestand

Bereits vor 47 Jahren begann Kenntnisse und Erfahrung hat
Josef Strahler seine Lehre als Josef Strahler an die nachfol-
Brauer und Milzer in der genden Brauer weitergegeben.
Schlossbrauerei Autenried. Doch nicht nur der Weizen-
Jetzt wurde er in den wohlver- bock, sondern auch die ande-
dienten Ruhestand verabschie- ren Bockbiere der Schloss-
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Das Mineralwasser der Schlossgartenquelle wurde
iiber viele Jahrzehnte vom Gestein gefiltert und hat
dabei wertvolle Mineralien aufgenommen.

det.

Seine Leidenschaft war es, in
»seinem® kupfernen Sudhaus
den Weizenbock zu sieden.
Diesen behiitete er wie seinen
personlichen Schatz. Das Er-

brauerei Autenried und die
neuen Craftbiere wie das

gebnis: ein liberragender Wei- &

zenbock, der immer mehr
Freunde in der Bierszene be-

kommt. Die neueste Auszeich-

nung dafiir kommt von der
Zeitschrift ,,Selection®“. Diese
verliech den ,Top Level
GOLD*
Punktzahl in der Kategorie
Weizenbock.

Hier ist und war handwerkli-
ches Geschick und das Gefiihl
fiir die Abldufe beim Brauen
mit jahrzehntelanger Erfah-
rung besonders gefragt.

Wenn man heute von der &

,»,Craft-Bier“~-Welle spricht —
Brauer Josef reitet darauf
schon seit 47 Jahren. Seine

mit der hochsten FEEE

Schlossbrau PORTER und der
Schlossbriu EDELBOCK
werden nach wie vor im kup-
fernen Sudkessel handwerklich
gebraut.

Das Bild zeigt Josef Strahler im
alten Sudhaus der Schloss-
brauerei.
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Gasthof & Hotel ,Linde”
In Unterroth

Familie Blum bietet bekannte Gastlichkeit in neuen Raumen

Im Februar ist der Gasthof &
Hotel ,,Linde*“ in Unterroth
vom alten Haus in das neuge-
baute Domizil umgezogen.
Mit dem modernen, ge-

schmackvoll  eingerichteten
Bau hat sich der Inhaber Mi-

o et N S,

Hell, freundlich und einladend prasentieren sicﬁ d_ie neueh Réiﬁmen des

Gasthofs ,Linde“ in Unterroth.

chael Blum einen Traum er-
fiillt und den Fortbestand der
Wirtschaftstradition im Dorf
wie innerhalb seiner Familie
gesichert. Die barrierefrei zu-
ginglichen Gastrdume befin-
den sich im Erdgeschoss und
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das Obergeschoss beherbergt
sechs Giéstezimmer, die teils
mit Dachterrasse ausgestattet
sind. Zuziglich der Kapaziti-
ten des nebenan stehenden
Hotels Blum stehen fiir Uber-
nachtungsgiste 21 Zimmer
bereit.

Der Gasthof ,,Linde® hat sie-
ben Tage in der Woche von 8
bis 23 Uhr gedffnet. Aufler
Hotelgdsten wird auch Gast-
hausbesuchern tdglich Friih-
stiick angeboten. Auf der
Speisekarte stehen neben ty-
pisch schwibischer Kiiche und
leicht mediterranen Gerichten
nun auch Burger. Neu ist das
Angebot am Nachmittag fiir
Kaffee und hausgemachten
Kuchen. Zum Ausschank
kommen die Bierspezialititen
und alkoholfreien  Erfri-
schungsgetrinke der Schloss-
brauerei Autenried.

Restaurant ,Rappenmiihle”
In Dischingen-Ballmertshofen

Gutbiirgerliche Spezialitaten in historischem Gemauer

Genuss in ganz besonderem
Ambiente erwartet die Géste
der ,,Rappenmiihle“ in Ball-
mertshofen. Wirt Thomas

Rustikal, urig und sehr gemiitlich ist der Gastraum der historischen

»,Rappenmiihle“ eingerichtet.

Kieninger und seine Lebens-
partnerin Sonja Schmid haben
die unter Denkmalschutz ste-
hende historische alte Miihle

ab 2013 renoviert und eine
Gaststube eingerichtet.

Die ,,Rappenmiihle” befindet
sich seit dem Jahr 1766 im Be-
sitz der Familie Kieninger. Im
Jahr 1912 ist die Miihle abge-
brannt und wurde anschlie-
Blend komplett neu aufgebaut
und vergrofiert. 1961 wurde
der Miihlenbetrieb stillgelegt.
Im Juni 2017 hat Familie Kie-
ninger das Restaurant ,, Rap-
penmiihle“ dann neu eréffnet.
In dem rustikal eingerichteten
Lokal finden 65 Géste Platz. In
den Sommermonaten ladt der
direkt an der Egau gelegene
Biergarten unter Birken mit
120 Plitzen zum Verweilen
ein.

In der ,,Rappenmiihle” kon-
nen die Giéste gutbiirgerliche
Speisen wie Zwiebelrostbra-
ten, Sauer- und Schweinebra-
ten oder Schweinemedaillons

Manuela und Michael Blum mit ihren Kindern Laura-iVIéria und Elias vor

r

der Rezeption in ihrem neuen Gasthof ,Linde“ in Unterroth.

Der Catering-Service des
Hauses kann fiir Feste, Veran-
staltungen und private Feiern
in Anspruch genommen wer-
den. Zum Neubau gehort auch
eine Sonnenterrasse. Sie wird
ganzjihrig bestuhlt und ist bei
schonem Wetter geoffnet.

Die ,,Linde“ kann auch mit ei-
ner neu gestalteten Homepage
aufwarten. Géste konnen hier
per App ihr Essen zum Mit-
nehmen bestellen, ihr Mit-

Wirt Thomas Kieninger und seine Lébenspartnerin Sonja Schmid sind zu

tagsmenii auswihlen oder ein
Zimmer buchen.

@) Kontakt

Gasthof Linde — Hotel Blum
Oberrother StraBle 15
89299 Unterroth

Telefon 07343/96 000
info@blum-hotel-gasthof.de
www.blum-hotel-gasthof.de

@) Offnungszeiten
téglich von 8 bis 23 Uhr

Recht stolz auf ihr einzigartiges Lokal.

genieflen. Es gibt tdglich ein
frisches Salatbiiffet und auch
Vegetarisches wie Késspitzle
oder Spinatknddel. Am Sonn-
tagnachmittag wird Kaffee
und Kuchen angeboten. Im
Biergarten gilt eine eigene
kleine Karte mit warmen und
kalten Gerichten. Zum Aus-
schank kommen die Biere und
alkoholfreien Getrinke der
Schlossbrauerei Autenried.
Die ,Rappenmiihle“ kann
auch fiir Feiern und Festlich-
keiten gebucht werden.

@ Kontakt

Restaurant ,,Rappenmiihle®
Rappenmiihle 1

89561 Dischingen-Ballmertshofen
Telefon 07327/51 67
rappenmuehle@web.de

@) Offnungszeiten

Donnerstag, Freitag 16 bis 22 Uhr
Samstag, Sonntag 11.30 bis 22 Uhr
Mai bis September:

Mittwoch, Donnerstag, Freitag 16 bis
22 Uhr

Samstag, Sonntag 11.30 bis 22 Uhr
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Getranke Giinther in Steppach

Umfangreiches Sortiment auf 200 Quadratmetern Verkaufsflache

Im Herbst vergangenen Jahres
zog Getrinke Giinther aus
Augsburg ins neue Domizil
nach Steppach. Auf 200 Qua-
dratemetern prisentiert Inha-

Thomas Mayr.

ber Rene Giinther ein umfang-
reiches Sortiment: Biere und
Weine, Wasser und Sifte, Li-
monaden, Spirituosen und
vieles mehr. Natiirlich findet

der Kunde hier auch die be-
liebten Biere und alkoholfrei-
en Getrinke der Schlossbraue-
rei Autenried, zu der Rene
Giinther eine besondere Ver-
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bindung hat. Er ist ndmlich
der ,,Erfinder* des Oldtimer-
treffens, das jedes Jahr am
» Lag des Bieres“ auf dem Ge-
linde der Schlossbrauerei
stattfindet. Auch beim Umzug
ins neue Gebdude gehorten die
Autenrieder zu den tatkrafti-
gen Helfern.

Rene Giinther hat eine Vorlie-
be fiir Regionalprodukte und
privat gefiihrte Brauereien wie
auch zu Winzern, von welchen
er direkt seine Gutsweine be-
zieht. Vor dem Getrinke-
markt stehen Kundenpark-
pléitze zur Verfiigung.

@) Offnungszeiten

Montag bis Freitag 9 bis 12.30 Uhr,
14.30 bis 18.30 Uhr

Samstag 9 bis 13 Uhr

@) Kontakt

Getranke Giinther

Ulmer StraBe 2

86356 NeusaB/OT Steppach
Telefon/Fax 0821/51 53 33 und
0821/48 1415

Ehrenreich Getranke Center in Glinzburg

Seit 1987 in Giinzburg — neunmal in Bayerisch-Schwaben

Das Getrinke Center Ehren-
reich ist mit insgesamt neun
Niederlassungen in Bayerisch-

Schwaben vertreten. Der Ge-
trinkemarkt in Glinzburg ver-
sorgt die Kunden seit 1987 mit

Py

Alexander Fuchs, der Marktleiter des Ehrenreich Getranke Centers in

Giinzburg, hat auch die Biere und alkoholfreien Erfrischungsgetranke

aus Autenried im Sortiment.

einer grofien Sortimentsviel-
falt. Im Jahr 2003 erfolgte der
Umzug in die jetzigen Riume
in der Tulpenstrafle 5.

Auf 650 Quadratmetern bietet
Marktleiter Alexander Fuchs
Mineralwisser, Fruchtsifte,
Limonaden, Spirituosen, Wei-
ne vor allem aus Wiirttemberg
und der Pfalz sowie mehr als
200 verschiedene Biere an. Es
sind auch Fassbiere auf Bestel-
lung erhéltlich. Als Eigenmar-
ke ,,Ehrenreich®“ werden ver-
schiedene alkoholfreie Spezia-
litditen angeboten und es gibt
monatlich wechselnde Sonder-
angebote. Grofler Beliebtheit
erfreuen sich bei den Ehren-
reich-Kunden auch die Bier-
spezialititen = und  Erfri-
schungsgetrinke der Schloss-
brauerei Autenried.

Wer eine Fete zuhause plant,
der kann seine Getrinke —
auch Fassbier — beim Ehren-
reich Getrinke Center vor-
kithlen lassen. Der Kunde
kann hier auch Biertischgarni-

turen, Zapfanlagen sowie Gla-
ser und Kriige fiir sein Fest
ausleihen. Und um ein finan-
zielles Risiko fiir den Gastge-
ben zu vermeiden, gibt es Ge-
trdnke fiir Feste und grofiere
Veranstaltungen auf Kommis-
sion.

Zusitzlich zum normalen Sor-
timent bietet das Ehrenreich
Getrdnke Center auch regel-
miflig ausgefallene Spezialita-
ten an, die man nicht iiberall
bekommt. Direkt am Gebdude
stehen 20 Kundenparkplitze
zur Verfiigung, die ein beque-
mes Ein- und Ausladen er-
moglichen.

@) Offnungszeiten
Montag bis Freitag, 8.30 bis 19 Uhr,
Samstag 8.30 bis 14 Uhr

@) Kontakt

Ehrenreich Getrénke Center
TulpenstraBe 5

89312 Giinzburg

Telefon 08221/3 49 83
Fax 08221/93 06 12

Neue Bezugsquellen

Bei folgenden Bezugsquellen
sind die Autenrieder Bier-

spezialititen und Erfri-
schungsgetranke ab sofort
ebenfalls erhaltlich:

o Netto Marken-Discount
Paradiesstrafe 31

88480 Achstetten

o Netto Marken-Discount
Sontheimer StraBe 33
89431 Bachingen

o RAN-Station
Hans-Liebherr-Str. 5, 5/1
88400 Biberach an der Rif3
o Netto Marken-Discount
BahnhofstraBe 11

89134 Blaustein

e Kaufland Erbach
Heinrich-Hammer-Straf3e 1
89155 Erbach

o REWE Cemal Harite oHG
Nersingen, Ulmer Str. 64
89278 Nersingen

Ausschankseminare

Ausschankseminare speziell
fiir Gastronomen, Vereine
und Veranstalter

Wer schon einmal in einem
Getrankeausschank bei einer
Veranstaltung tatig war, weiB,
dass diese Aufgabe manchmal
einfacher aussieht, als sie ist.
Die Schlossbrauerei Autenried
bietet deshalb speziell fiir Gas-
tronomen, Vereine und Veran-
stalter ein Ausschankseminar
fiir die Verantwortlichen des
Getrénkeausschanks an.
Folgende Themen werden da-
bei behandelt:

o Aufbau einer Schankanlage
® Physikalische Grundlagen
fiir den Getrankeausschank

o Sicherheitsvorschriften

o Hygieneschulung

o Bierpflege

Damit die Angelegenheit aber
nicht zu trocken wird, darf und
muss natiirlich auch selbst
eingeschenkt werden. Am
Ende der Veranstaltung wird
dann das schonste gezapfte
Bier pramiert!

@) Wir bitten um Anmel-
dung per Telefon unter
08223/9684-0 oder per
Mail an

info@autenrieder. de

Pro Lokal/Verein/Veranstal-
tung konnen maximal drei
Personen teilnehmen.
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Fruchtchewn!
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Schwabische Friichtchen
sind einfach cool!

Mit dem neuen Birnen-Ho-
lunder-Spritzer gibt es jetzt
bei den Autenriedern ein Bir-
nen-Holunderbliiten-Erfri-
schungsgetrink der Extraklas-
se, ohne Zuckerzusatz mit na-
tirlichem Fruchtzucker und
kalorienarm mit nur 18 kcal je
100 ml.

Damit erweitert die Schloss-
brauerei Autenried ihr Sorti-
ment wieder um eine Frucht-
saftschorle von ausgesuchten
heimischen Friichten und dem
Mineralwasser der Autenrie-

der Schlossgartenquelle und
bekennt sich auch bei den al-
koholfreien  Erfrischungsge-
trinken zur Regionalitit.

Diese Autenrieder Schwibi-
schen Friichtchen sind echt
stark: Birnen-Holunder-
Spritzer, Apfelschorle, Jo-
hannisbeer-Spritzer, Apfel-
Kirsch-Holunder-Schorle,

Wellness-Apfel und nicht
zuletzt die  Autenrieder
Zwetschge.

IMPRESSUM

»Autenrieder aktuell“ ist eine Ver-
lagsbeilage der Augsburger Allgemeinen
vom Samstag, 31. Marz 2018, der Siid-
westpresse Ulm und der Schwébischen
Zeitung vom 31. Marz 2018 und Teilbe-
reichen der Heidenheimer Zeitung sowie

im Internet unter www.augsburger-all-
gemeine.de/sonderthemen | Verlagslei-
ter: Andreas Schmutterer | Verantwort-
lich fiir Anzeigen: Markus Seitz, Johan-
nes Brehm | Redaktion + Produktion:
Petra Kruhl | Titelgestaltung: CoMarke-
ting Jettingen | Druck: AZ Druck und Da-
tentechnik GmbH Kempten

www.autenrieder.de

Schlossbrauerei auf Intergastra

,Biergarten der regionalen Vielfalt“ bei Stuttgarter Messe

Die Schlossbrauerei Autenried
prisentierte sich vor kurzem
als Teil eines Gemeinschafts-
standes auf der Intergastra in
Stuttgart.

Diese Messe gilt als internatio-
nale Fachmesse fiir Gastrono-
mie, Hotelerie, Catering,
Konditorei und Kaffee. Insge-
samt zehn Privatbrauereien
bildeten zusammen den ,,Bier-
garten der regionalen Vielfalt*
und zeigten sich als vielféltige
Alternativen zu den grofien
Marken.

Die tolle Atmosphire des
grofiziligig angelegten Biergar-
tens lud viele Besucher der In-
tergastra nicht nur zum ge-
miitlichen Verweilen ein. An
kleinen Marktstinden prisen-
tierten die Brauereien ihre
Spezialititen. Wer neue Im-
pulse fiir sein Getrinkeange-
bot suchte, der war hier genau
richtig. Mit rund 60 individu-
ellen Bierpersonlichkeiten bot
der Gemeinschaftsstand eine
regionale Vielfalt wie kein an-
derer.

Dabei durften die pramierten
Biere der Schlossbrauerei aus
Autenried natiirlich nicht feh-
len. Frisch gezapft gab es das
Urtyp Hell und das Urtyp
Dunkel.

Auch die Biere der SCHLOSS-

BRAU-Linie — das ORIGI-
NAL, die BERNSTEIN
WEISSE, der EDELBOCK
und das PORTER - sorgten
fiir erfreute Besucher am
Stand der Autenrieder.

Zusammen mit dem Hotel-
und Gaststittenverband aus
Glnzburg, Neu-Ulm und Dil-
lingen organisierte die
Schlossbrauerei auch eine
Busfahrt zur Intergastra. In

Autenrieder Braumeister Matthias Hieber und Vertriebs-Mitarbeiter Flo-

lockerer Stimmung konnten
die teilnehmenden Gastrono-
men sich entspannt zuriickleh-
nen, die Fahrt genieflen und
Erfahrungen austauschen. In
Stuttgart angekommen, be-
suchten die Teilnehmer zuerst
das breite Angebot der Aus-
steller, um sich dann spites-
tens zum Feierabendbier wie-
der im ,,Biergarten der regio-
nalen Vielfalt“ zu treffen.

rian Mayer und Thomas Mayr auf der Intergastra in Stuttgart.

Autenrieder Saures Radler —
erfrischend spritzig!

Aller guten Dinge sind
Drei!

Mit dem neuen ,,Sauren
Radler* hat die Schloss-
brauerei ihr Sortiment
der Biermischgetrinke
um eine leichte Alterna-
tive erweitert. Ob hell
oder dunkel, sifi oder
sauer — fiir Jeden gibt es
jetzt den richtigen Mix!
Das neue ,,Saure Radler
besticht mit einer hopfi-
gen und spritzigen Bier-
note, entstanden aus
feinwiirzigem Autenrie-
der Hell gemischt mit

Autenrieder

it einem
P itzexr Zitrone

www.autenrieder.de

dem kristallklaren Mine-
ralwasser aus der Auten-
rieder Schlossgartenquel-
le und einem Spritzer Zi-
trone.

Genau der richtige
Durstloscher im Som-
mer: alkoholreduziert,
leicht und kalorienarm —
ohne Zusatz von Zucker
und kiinstlichen Siifistof-
fen — mit nur 26 Kalorien
je 100 ml und einem Al-
koholgehalt von 2,9
Vol.%. Die ideale Ge-
nusstemperatur liegt bei
5bis 7 °C.



o Naturentdecker im
schwabischen Donautal:
GenieBen Sie die Ruhe und Mys-
tik, die von unserer atemberau-
benden Natur ausgeht.

5 Néchte mit Halbpension.
Ubrigens: Wir sind zertifizierter
Naturgucker Betrieb.

Guck mal: www.natur-gucker.de

e Verwohntage:

Einfach entspannen und genie-
Ben, zuriicklehnen und sich ver-
wohnen lassen.

Ab 2 Néchten mit Halbpension

Autenrieder

BRAUEREIGASTHOF
e

Wir suchen ab sofort
in Vollzeit oder Teilzeit:

Hotelfachfrau/
Hotelfachmann
Erfahrene
Servicekraft m/w

Autenrieder Brauereigasthof
Frau Celia Feuchtmayr
Hopfengartenweg 2
89335 Ichenhausen-Autenried
Tel.08223/9684-40

o Radler-Arrangement:
Rauf aufs Rad und ab in die Na-
tur. Entdecken Sie die Vielfalt
unserer Streckenangebote fiir
Radlfahrer im Landkreis Giinz-
burg und Neu-Ulm.

3 Néchte mit Halbpension

o Silvester-Arrangement
2018/2019:

GenieBen Sie bei uns die letzten
Tage des Jahres bei Biergenuss
und kulinarischen Kastlichkeiten.
4 Nachte mit Halbpension und
exklusivem Silvesterbuffet

@) Nahere Informationen und
Buchungsmaglichkeiten
finden Sie unter
www.brauereigasthof-autenried.
de, oder sprechen Sie uns einfach
an unter Tel. 08223/96 84 40.

Autenrieder

BRAUEREIGASTHOF
=

Wir suchen:

Azubis ab 01.08.18

Hotelfachfrau/
Hotelfachmann
und

Koch/Kochin

Autenrieder Brauereigasthof
Frau Celia Feuchtmayr
Hopfengartenweg 2
89335 Ichenhausen-Autenried

www.brauereigasthof-autenried.de

Zutaten fiir 4 Personen:

Tel.08223/9684-40
www.brauereigasthof-autenried.de

Marinierter welfoer Spargel mit
Autenrieder Saurem

So bereiten Sie zu:

P

Sommerzeit ist Biergartenzeit

Bald ist es wieder soweit: Es ist
heifl und man sehnt sich nach
einem kiithlen Radler. Dann
heif3t es: Auf in den Autenrie-
der Biergarten!

Der Bayerische Biergarten im
historischen Ambiente des

Schlosshofs lddt zum gemiitli-
chen Verweilen unter den al-
ten Bidumen ein. In dieser
wunderschonen Atmosphire
bietet der Autenrieder Braue-
reigasthof bayerisch-schwibi-
sche und ,,bierige” Schman-

kerl aus frischen regionalen
Produkten. Fiir die Kkleinen
Giste gibt es auch einen tollen
Spielplatz und natiirlich die
Autenrieder Kistenrutsche.
Auch auf der sonnigen Terras-
se im Innenhof (Bild unten)
lasst es sich wunderbar ver-
weilen.

@) Informationen zu Veranstal-
tungen im Autenrieder-Biergar-
ten finden Sie auf der nachsten
Seite im Terminkalender.

1 kg weiBer Stangenspargel

1 unbehandelte Zitrone

1 Pfefferschote oder Chilischote -
je nach Geschmack und
gewilinschtem Schiarfegrad

3 Frithlingszwiebeln

2 EL weiBer Balsamico-Essig

1 Grapefruit

2 EL Olivendl

2 EL Honig

Ein guter Schuss Autenrieder Saures Radler

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

® Den Spargel waschen und schilen, ca. 1 cm
unten abschneiden. Zitrone waschen und in
Scheiben schneiden. Filets aus der Grapefruit
16sen und den Rest des Safts in eine Schiissel
pressen.

® Wasser zum Kochen bringen und salzen. Zitrone
und Spargel hinzufiigen. Ca. 15 Minuten kochen
lassen. Die Frithlingszwiebeln und die Chilischo-
te in dinne Streifen schneiden. Aus dem weiBen
Balsamico, dem Honig, dem Oliveno6l und dem
Grapefruitsaft ein Dressing herstellen. Dann mit
Salz, Pfeffer und einem Schuss Autenrieder

Saurem Radler abschmecken. Die Grapefruit-
filets, Streifen von Frithlingszwiebeln und
Chilischoten zum Dressing geben und kurz
durchzeihen lassen - die perfekte Zeit um sich
dem Rest des Sauren Radlers hinzugeben!

® Den Spargel auf einem Teller anrichten und mit
dem Dressing tibergieBen, die Grapefruitfilets
auf dem Spargel verteilen. Mit einem Salat-
bouquet und etwas frischer Kresse garnieren.
Einen guten Appetit und Prost!

Dazu passt perfekt unser neues
Autenrieder ,Saures Radler”.

Autenrieder
BRAUEREIGASTHOF
8 mit % % % Wohlfiihlhotel |

Wieder Mord’s-Gaudi
im Brauereigasthof

Auch im néchsten Jahr veran-
staltet der Autenrieder Braue-
reigasthof wieder seine belieb-
ten ,Bierkrimis®.

Kommissar Obermoser wird
am Freitag, 18. Januar
und am Samstag, 19. Ja-
nuar 2019, jeweils ab
17.30 Uhr ermitteln.

Los gehts im Brauerei-Innen-
hof mit einer kurzen Brauerei-
fiilhrung. Dann beginnt der
Original Autenrieder Bierkri-
mi, inklusive Bierkulinarium in
4 Gangen und Bierprobe mit
vier Autenrieder Bierspeziali-
taten im Probier-Glas.

@) Tickets zu 94 Euro pro
Person gibt es ab sofort
unter Tel. 08223/9684-40
oder info@brauereigasthof-
autenried.de

HES mANCE,

Offnungszeiten des Brauereigasthofs: Taglich von 10.30 Uhr bis 22.30 Uhr, kein Ruhetag. Tischreservierung erbeten, Telefon 082 23/96 84-40 - E-Mail info@brauereigasthof-autenried.de




Autenrieder
BRAUEREIGASTHOF
8l mit % % % % Wohlfiihlhotel [l

Terminkalender

e Ostersonntag und Ostermontag,
01.und 02.04.2018:

Kostliches vom Lamm *

e Freitag, 13.04.2018:

Autenrieder Trachten-Erwachen

mit der Band ,,Notausgang*
Veranstalter:

Schlosspark GBR Autenried

e Sonntag, 15.04.2018, ab 10.30 Uhr:
Brauereihoffest mit 5. Autenrieder
Oldtimertreffen *

Brauereigasthof bis 14 Uhr getffnet

® 20.-27.04.2018:

Bierwoche mit bierigen Schmankerln
aus der Briuhauskiiche

e Sonntag, 13.05.2018:
Muttertag/Internat. Museumstag *

Blasmusik im Biergarten

immer von 16 bis 19 Uhr

(bei schonem Wetter und mind. 20°C)
e Pfingstsonntag, 20.05.2018

mit dem Musikverein Burtenbach

e Pfingstmontag, 21.05.2018

mit dem Musikverein Attenhausen
e Fronleichnam, 31.05.2018

mit dem Musikverein Wattenweiler
e Sonntag, 12.08.2018

mit dem Musikverein Waltenhausen

Sonntag, 09.09.2018:

Tag des offenen Denkmals

o Kirchweih, 21. und 22.10.2018:
Entenessen im Brauereigasthof *

® 09./10./11.11.2018:

Martinsgansessen im Brauereigasthof
Um Vorbestellung wird gebeten.

e Samstag, 10.11.2018:

Hitparade der Blasmusik veranstaltet von
der Musikkapelle Autenried, 19 bis 22 Uhr

* (um Tischreservierung wird gebeten)

@) Weitere Termine

»Braugeschichte und Bierkulinarik“

an jedem letzten Freitag im Monat um 17 Uhr.
Termine 2018: 27.04. / 25.05./29.06. / 27.07./
31.08./28.09./26.10./30.11.

»Verkostungsabend Bier mit Kase“

an jedem ersten Mittwoch im Monat um 18.30 Uhr.
Termine 2018: 09.05. / 06.06. / 04.07. / 01.08. /
05.09./10.10./07.11./05.12.

@ Anmeldungen fiir beide Veranstaltungen im
Brauereigasthof unter Telefon 08223/9684-40

Wollen Sie Thr

wansen  PREISRATSEL

Unsere Fragen sind nicht schwer zu beantworten. Beim Durchlesen
unserer Hauszeitung finden Sie die richtigen Antworten.
(, .
S,

1. Wie viele ,Friichtchen“ umfasst das
Autenrieder Sortiment der Frucht-
schorlen?

Die Fragen:

2. Wann finden die nichsten Termine
fiir den Autenrieder Bierkrimi statt?

Das konnen Sie gewinnen:

1. Preis: Gutschein fir ein Familienessen (Wert 120 Euro)

10 Preise: je 1 Familien-Getrénkepaket

10 Preise: Brauereibesichtigung fiir zwei Personen
mit anschlieBender Einkehr

Einsendeschluss ist der 31. Juli 2018

Schicken Sie Thre Losung als Postkarte an:
Schlossbrauerei Autenried BriuhausstraBe 2,
89335 Ichenhausen-Autenried

oder per E-Mail unter gewinnspiel@autenrieder.de

Gehen mehr richtige Losungen ein, als Preise vorhanden sind, entscheidet das Los.
Die Verlosung erfolgt unter Ausschluss des Rechtsweges. Mitarbeiter/innen der Schloss-
brauerei Autenried und deren Angehorige konnen nicht teilnehmen.

EINLADUNG ZUM

5. Autenrieder Oldtimer-Treffen

zum traditionellen Brauereihoffest

der Schlossbrauerei Autenried

TAG DES DEUTSCHEN BIERES

am Sonntag, 15. April 2018 im Brauereihof
mit dem 5. Autenrieder Oldtimer-Treffen

Autenrleder
Trachten-Erwachen

Schlossbrauerel Autenried

13.04.2018

Jeder Besucher erhélt his

“Tag des Bieres”

am 15. April 2018
Einlass: ab 10.00 Uhr
Festbeginn: um 10.30 Uhr

10:30 Uhr  Erdffnung mit den Bollerschiitzen
aus WeiRenhorn

10:45 Uhr  BegriiRung mit Bieranstich und Prokla-
mation des Deutschen Reinheitsgebotes

Oldtimertreffen in

11:00 Uhr  Friihschoppen mit dem Musikverein Westerstetten P samrionatben ol

13:00 Uhr  Unterhaltung mit dem Musikverein Billenhausen
16:00 Uhr  Endspurt mit dem Musikverein Aullller
19:00 Uhr  Zapfenstreich

zwischendurch spielen die Jagdhornblaser aus Autenried
und die Autenrieder Vier-Drei Blech-Musikanten

Fiir alte Fahrzeuge bis Baujahr 1986
Traktoren bis Baujahr 1976

* Gutschein erhalten Sie bei der Fahrzeuganmeldung

21 Uhr eine MaB Freibier!

Mit vielen Attraktionen ist fur Spal und Unterhaltung gesorgt.

Es erwartet Sie ein abwechslungsreiches Speisenangebot

1
Kein Einlass unter 18 Jahren! mit Spezialitaten aus unserer Region.

Eintritt 7 €
Einlass 19.30 Uhr

Schlossbrauerei Autenried GmbH
BréauhausstraRe 2, 89335 Autenried

Anderungen vorbehalten

SCHLOSSPARK GBR AUTENRIED | Folo: K. Sauerbrey

www.autenrieder.de

Kontaktdaten

BrauhausstraBe 2 e 89335 Ichenhausen-Autenried e Telefon: +49 (0) 8223/9684-0 e Telefax: +49 (0) 8223/9684-20
E-Mail: info@autenrieder.de e Internet: www.autenrieder.de

Schlossbrauerei Autenried GmbH

Autenrieder Brauereigasthof mit **** Wohlfiihlhotel

Hopfengartenweg 2 e 89335 Ichenhausen-Autenried e Telefon: +49 (0) 8223/9684-40 e Telefax: +49 (0) 8223/9684-80
E-Mail: info@brauereigasthof-autenried.de e Internet: www.brauereigasthof-autenried.de




