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HEIMAT SCHMECKT
AUSGEZEICHNET!

Fir uns Autenrieder brachte das Jahr 2020
einige Auszeichnungen mit sich, auf die wir
stolz sein konnen.

Neben der erneuten EMAS-Zertifizierung und der
Auszeichnung mit dem DLG-Preis fiir langjahrige
Produktqualitédt, haben wir dieses Jahr auch die
hochste Auszeichnung der deutschen Brauwirt-
schaft, den Bundesehrenpreis, erhalten.

Bereits seit 1998 haben wir Autenrieder uns als
wohl eine der ersten Brauereien EMAS-zertifi-
zieren lassen. Beim Oko-Audit ,EMAS“ (Eco-Ma-
nagement and Audit-Scheme) wird neben den
bestehenden betrieblichen Umweltstandards
eine kontinuierliche Verbesserung und Weiter-
entwicklung im 6kologischen Sinn gefordert. Der
Umweltschutz soll im Betrieb nicht nur theore-
tisch vorangetrieben, sondern auch gelebt wer-
den. Sowohl in unserer Brauerei, als auch in un-
serem Brauereigasthof haben wir daher wieder
einige Neuerungen eingefiihrt, um unsere Um-
welt aktiv zu schiitzen. Zum Beispiel haben wir in
eine Erweiterung unserer bereits vorhandenen
Photovoltaik-Anlagen investiert, um damit unse-
ren Brau- und Abfiillbetrieb besser zu versorgen.
Im Brauereigasthof haben wir zum Wasserschutz
alle Seifen und Shampoos durch 6kologisch sinn-
volle und mikroplastikfreie Alternativen ersetzt.
Unsere Biere werden auflerdem seit 1975 jahrlich
von der DLG (Deutsche Landwirtschafts-Gesell-
schaft eV.) pramiert, insgesamt mit bereits iiber
210 Medaillen. Damit tragen wir seit vielen Jah-
renden ,Preis der Besten®in Gold und gehdren da-
mit zu den Brauereien mit den hochstpramierten
Bieren in ganz Deutschland. Mit ihren strengen
Priifkriterien, Laboranalysen sowie einer Exper-
ten-Jury, die sich aus sensorisch geschulten Prii-

fern zusammensetzt, gehort die DLG-Priifung fiir
Bier zu den wissenschaftlich anspruchsvollsten
und objektivsten Qualitéts-Priifungen der Brau-
branche. Wir sind stolz darauf auch 2020 wieder
sechs DLG-Medaillen erhalten zu haben.

Dariiber hinaus ist der Bundesehrenpreis des
Bundesministeriums fiir Erndhrung und Land-
wirtschaft eine grofle Wiirdigung fiir die Spit-
zenqualitdt unserer Biere. Diese Auszeichnung
erhalten jahrlich nur die 12 Brauereien, deren
Bier bei der DLG-Qualitétspriifung zuvor eines
der besten Gesamtergebnisse erzielten. An dem
traditionsreichen Wettbewerb beteiligten sich
dieses Mal insgesamt 170 deutsche Brauereien mit
rund 1.000 Bieren. Diese hochste Auszeichnung
bestdtigt uns daher in unserer téglichen Arbeit
und zeigt, dass Sie auf die Qualitét unserer Biere
zdhlen konnen.

So sind wir stolz, diese anspruchsvollen Exper-
tenpriifungen, ob im Bereich Umweltschutz oder
Produktqualitdt, immer wieder mit Bravour zu
bestehen und damit als Genuss- und Qualitats-
botschafter der Brau-Branche gelten. Dies ver-
danken wir nicht zuletzt unseren Mitarbeitern,
die tdglich ihr Bestes geben, um die hohe Qualitét
unserer Biere allzeit einzuhalten.

Stof3en Sie gerne mit einem unserer ausgezeich-
neten Biere mit uns an!

Zum Wohl!
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Rudolf Feuchtmayr und Peter Feuchtmayr

Der
Schlossbrauerei Autenried GmbH

imJahe 2020

den Bundesehrenpreis in Bronze

AUTENRIEDER
FESTBIER

Stellenangebote

AUTENRIEDER
BRAUEREIGASTHOF MIT
****WOHLFUHLHOTEL

WIR BILDEN AUS!
FUR 2021!

HOTELFACHFRAU*MANN
fiir Abiturienten auch mit Zusatzqualifika-
tion Européisches Hotelmanagement

KOCH*KOCHIN m/w/d

Bewerbungen bitte per Post,

Telefon oder Mail an:

Schlossbrauerei Autenried GmbH
Brauereigasthof

Frau Celia Feuchtmayr

Brauhausstrafe 2, 89335 Ichenhausen
Telefon 08223/9684-40

E-Mail: info@brauereigasthof-autenried.de
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WORLD BEER AWARDS 2020:
ZWEI WELTMEISTERTITEL GEHEN NACH AUTENRIED

Dieses Jahr diirfen wir uns gleich {iber acht der
weltweit begehrten Auszeichnungen freuen. Bei
den diesjahrigen World Beer Awards, einem der
grofiten Bier-Wettbewerbe, konnten sich unser
alkoholfreies Weizen und unser Weizen-Bock in
den Kategorien ,Weizen alkoholfrei“und ,Weizen-
bock® die Titel fiir die weltbesten Biere sichern.
Zuvor konnten sich beide Biere auf nationaler
Ebene durchsetzen und jeweils den Titel ,Deut-
scher Meister” einholen. Denn nur der jeweilige
Gewinner eines Landes tritt in der Endrunde zum
weltweiten Vergleich an und hat somit Chancen
auf den Weltmeistertitel.

Das alkoholfreie Weizen sowie unser alkoholfrei-
es Helles werden bei uns seit Ende 2019 mit Hilfe
einer hochmodernen Entalkoholisierungsanlage
hergestellt. Mit halbdurchldssigen Membranen
und dem Verfahren der Umkehr-Osmose ergeben
sich wesentliche Vorteile im Vergleich zu anderen
Herstellungsmethoden. Die Entalkoholisierung
lduft bei niederen Temperaturen ab, ohne das Bier

zu erhitzen. Dadurch bleiben alle wesentlichen
Aroma- und Geschmackskomponenten erhalten.
Auch die Bierrezepturen wurden an die neue Ver-
fahrensweise angepasst, sodass im Geschmack
kaum noch ein Unterschied zwischen den alko-
holfreien und den Bieren mit Alkohol besteht.

WORLD| WORLD WORLD| WORLD |
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Der Autenrieder Weizen-Bock kann ebenfalls
einen besonderen Herstellungsweg vorweisen.
Vier verschiedene Spezialmalze werden im histo-
rischen Kupfersudwerk der Schlossbrauerei Au-
tenried in 100%iger Handarbeit zu einer gehalt-
vollen Bierwiirze verbraut. Die Girung im offenen
Bottich und die Flaschenreifung lassen ein sehr
fruchtig-aromatisches Bier mit einem stimmig be-
tontem Korper entstehen.

Zusitzlich ausgezeichnet mit dem silbernen und
bronzenen Preis fiir Deutschland wurden das Ur-
typ Hell (Silber), das Urtyp Dunkel (Silber), das
helle Weizen (Bronze) und die Schlossbridu Bern-
stein Weisse (Bronze).

Uber 2.200 Biere aus iiber 50 Lindern wurden die-
ses Jahr beim World Beer Award getestet und nach
Kriterien bewertet, die auch fiir jeden Biertrinker
gelten: Farbe, Geruch, Schaum und Geschmack.
Alle Biere werden von der internationalen Jury,
bestehend aus Braumeistern, Biersommeliers und
ausgewiesenen Bierkennern in einer Blindverkos-
tung getestet. Die World Beer Awards wiirdigen
besonders authentische, charaktervolle Biere, die
geschmacklich und qualitativ iiberzeugen. In je-
der Kategorie gibt es jeweils einen Welt- und einen
Landesmeister. Die Silber- und Bronzemedaillen
konnen auch mehreren Bieren verliehen werden.
Das macht den World Beer Award zu einem der
aussagekréftigsten und gleichzeitig vergleich-
barsten Bier-Wettbewerbe weltweit.

REGIONALE ERFRISCHUNG IN DER 0,33L-FLASCHE -
VERTRAUTER GESCHMACK, NEU VERPACKT!

Dass es meist die kleinen Dinge im Leben sind, die
grofRe Freude bereiten, ist bereits bekannt — die Auf-
nahme der 0,331-Brauerflasche in unser Sortiment
war fiir uns wieder einmal der Beweis. Viele unserer
Kunden schitzen, dass unsere drei Klassiker Urtyp
Hell, Pilsner und Zwickel auch im 0,331-Gebinde er-
héltlich sind. Die ,kleine Halbe“ ergibt zusammen
mit den neu designten Etiketten eine moderne Aus-
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fithrung unserer beliebten Biersorten und trifft da-
mit den aktuellen Trend.

Nun erweitert sich unser 0,331-Sortiment auch im
Bereich der alkoholfreien Erfrischungsgetrénke mit
den vier Sorten top fit, Birne-Holunder-Spritzer, Jo-
hannisbeer-Spritzer und Orange-Cola.

Zusitzlich reihen sich auch die Mineralwésser Na-
turell und Medium in die neue Produktlinie ein.
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| Birnen-Holunder-
Spritzer

Die klimaneutral produzierte und elegante Gastro-
Flasche ergibt zusammen mit den neu gestalteten,
hochwertigen Etiketten ein hervorragendes Ge-
samtbild und eignet sich damit fiir Familien glei-
chermafien wie fiir Seminare, Tagungen, Hotels,
Gastronomie und Firmen.
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Die Gaststdtte ,Beim Pius“ in Engis-

hausen wurde an Weihnachten 1983
von Ludwig Nehmer ercffnet. Seit
dem Tod ihres Mannes fiihrt Claudia
das beliebte Gasthaus und wird da-
bei tatkréftig von der Familie unter-
stiitzt. So ist ihre Tochter Manuela
Chefin in der Kiiche und Enkelin
Jenny hilft bei Bedarf im Service.
Den Name ,Beim Pius® verdankt
die Gaststétte iibrigens dem Unter-
rother ,Original Pius Leopold, der
frither Wirt der Wallfahrtsgaststét-

GASTRONOMIEPARTNER

te in Matzenhofen war und spéter
bei der Familie Nehmer mitgeholfen
hat. ,Beim Pius“ konnen die Giste
gutbiirgerliche Kiiche geniefden. Die
Spezialitdten des Hauses sind Hahn-
chen in verschiedenen Varianten,
z.B. mit hausgemachten ROstzwie-
beln und Speck, als Feuergockel mit
scharfer Sauce oder als Knoblauch-
gockel. Auch Pizzen sind sehr beliebt
und werden inklusive Teig selbst ge-
macht. Aus eigener Herstellung sind
ebenfalls die Spatzle und der beliebte

KONTAKT: GASTHAUS BEIM PIUS

Engishausen 60 | 87743 Egg an der Giinz | Telefon 08333/4238
Offungszeiten: Montag bis Mittwoch Ruhetag, Donnerstag bis Samstag ab 17 Uhr geéffnet, Sonntag von 11 bis
14 Uhr und 17 bis 22 Uhr, in den Wintermonaten November bis Mérz zusétzlich Donnerstag Ruhetag

,Koniglich geniefen..“ ist das Mot-

to des indischen Spezialitdtenres-
taurants ,Maharaja“ im Herzen der
Mindelheimer Altstadt direkt am
Oberen Tor. Bei schmackhaften Cur-
rys, hausgemachtem Brot oder Grill-
gerichten aus dem Tandoori-Ofen
u.v.m. kénnen die Géste den Zauber
und die Vielfalt der indischen Kiiche
entdecken. Neben zarten Fleisch-
gerichten (Huhn, Lamm, Rind, Ente)
bietet das Restaurant auch eine
reiche Auswahl an vegetarischen

und veganen Kdstlichkeiten an. Der
freundliche Service, die Verwendung
frischer Produkte, die Sorgfalt der
Ko6che im Umgang mit der bek6mm-
lichen Gewdirzvielfalt Indiens sowie
das reiche Angebot an Bierspezialita-
ten und Erfrischungsgetréinken der
Autenrieder Schlossbrauerei lassen
einen Aufenthalt im ,Maharaja“ in
der Tat zum ,koniglichen Genuss®
werden.

Von Montag bis Freitag werden zu-
dem giinstige Mittagsgerichte ange-

KONTAKT: RESTAURANT MAHARAJA
Restaurant Maharaja | MaximilianstrafRe 3 | 87719 Mindelheim | info@restaurant-maharaja-mindelheim.de

Manuela und Claudia heif3en Sie in der Gaststitte ,Beim Pius
herzlich Willkommen.

BEIM PIUS

GUTBURGERLICHE KUCHE
IN ENGISHAUSEN

hausgemachte Kartoffelsalat. Alle
Gerichte gibt es auch zum Mitneh-
men. Zum Ausschank kommen die
Bierspezialitdten und die Saftschor-
len der Schlossbrauerei Autenried. In
der Gaststube und im Nebenzimmer
finden insgesamt 80 Géste Platz. Da
aktuell nur die Hilfte der Plétze be-
legt werden kénnen wird eine vorhe-
rige Reservierung empfohlen. Es gibt
auch eine Terrasse mit einem kleinen
Kinderspielplatz und einen Park-
platz direkt neben dem Gasthaus.

Unser Vertriebsmitarbeiter Thomas Mayr
mit der Inhaberfamilie Singh.

INDISCHES
RESTAURANT
+MAHARAJA"

| KONIGLICH GENIESSEN IM
i HERZEN MINDELHEIMS

boten, alle Speisen gibt es auch zum
Mitnehmen und im Lieferservice.
Derzeit empfiehlt sich aufgrund der
Corona-Regelungen die rechtzeitige
Reservierung.

Mit gleichem Konzept bewirtschaftet
die grofe Familie Singh als langj&h-
riger Geschiftspartner der Schloss-
brauerei die Restaurants ,Ashoka Pa-
lace® (Konigsbrunn), ,Maharaja“ (im
Biirgerhaus Senden), ,Haveli“ (Krum-
bach) sowie demnichst das Restau-

rant ,Jashan“ in Schwabmiinchen.

www.restaurant-maharaja-mindelheim.de | Offnungszeiten: Tsglich von 11.30 bis 14.30 Uhr und 17.30 bis 23 Uhr

Neuwe
BEZUGSQUELLEN

Bei diesen neuen Bezugs-
quellen sind ab sofort unsere
Bierspezialitiaten und Erfri-
schungsgetranke erhiltlich:

GETRANKEQUELLE
LANGER

Ulmer Straf3e 2

86356 Neusdf

KESSELTALER
FRUCHTSAFT-
KELTEREI
Johann-H6sch-Str. 1
86657 Bissingen

GETRANKEMARKTE
HELL GMBH
Burglachberg Str. 16 A
86972 Altenstadt

TOTAL-TANKSTELLE
UNGERHAUSEN
Gutenbergstr. 2

87781 Ungerhausen

V-MARKT TURKHEIM
Danziger Str. 1
89842 Tiirkheim

EDEKA
SCHMIDBERGER
Gewerbestrafie 23

87733 Markt Rettenbach

EDEKA FACKLER
Abt-Martin-Ertle-Weg 2
88430 Rot

V-MARKT ERKHEIM
Frithmahd 1
87746 Erkheim

NETTO
MARKENDISCOUNT
Zeppelinstr. 12

88453 Erolzheim

und

Kirchberg 22

89346 Bibertal

Alle weiteren Bezugsquellen
finden Sie unter

www.autenrieder.de
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Die Geschiftsfithrerinnen Sabine Penski und
Vanessa Ruf heifRen Sie herzlich Willkommen im
Dorfladen Witzighausen.

Handwerkliches
BIERBRAUEN IST
IMMATERIELLES
KULTURERBE

DORFLADEN
WITZIGHAUSEN

EINE GANZ BESONDERE
EINKAUFSMOGLICHKEIT

Dieses Jahr gab es fiir alle
Brauer und Bierliebhaber
erfreuliche Nachrichten:

Handwerkliches Bierbrauen
zahlt nun zum ,Immateriel-

len Kulturerbe in Deutsch-
land".

Mit Blick auf das Bierbrau-
en verwies die UNESCO
vor allem auf die regionale

Verwurzelung, die ,zu einer

engen Bindung der Men-

schen® beitrage und ,durch

gemeinschaftliche Rituale

wie Feste, Stammtische und

durch Vereine noch ver-
starkt wird®

Auch das Reinheitsgebot
spielte bei der einstim-
mig unterstiitzten Ent-
scheidung von Bund und
Landern, das Bierbrauen
auf die UNESCO-Kultur-

Ein Dorfladen ganz besonderer Art er-

Offnete im Frijhling dieses Jahres in
Witzighausen. Vorausgegangen waren
lange Planungen, denn zunichst wur-
de eine Unternehmergesellschaft ins
Leben gerufen und es mussten sich ge-
niigend Gesellschafter finden, die tiber
den Kauf von Genossenschaftsanteilen
das notige Kapital investierten. Die
Stadt vermietete dann die Rédume in
einem Neubau der eigenen Wohnungs-
baugesellschaft.

Auf 200 Quadratmetern finden die

Kunden hier Obst und Gemiise, Getran-
ke, Siiffwaren, Drogerieartikel, Milch-
produkte, Konserven, Fleisch, Kdse und
Brot—nach Mdglichkeit von regionalen
Herstellern. Im Dorfladen sind auch die
Bierspezialitdten und Fruchtsaftschor-
len der Schlossbrauerei Autenried er-
haltlich. Sogar Catering bietet der Dorf-
laden an: Fiir Feiern und Feste konnen
die Kunden etwa Wurst- und Késeplat-
ten sowie Fingerfood bestellen. Auch
Geschenkkorbe sind erhiltlich. An-
sprechpartner fiir die Kunden sind die

KONTAKT: DORFLADEN WITZIGHAUSEN
Christian-Wiedemann-Str. 2 | 89250 Senden-Witzighausen | Telefon 073 09/9 285100 | info@dorfladen-witzighausen.de
Offnungszeiten: Montag bis Freitag 6.30 bis 13 Uhr, Montag, Donnerstag, Freitag 14.30 bis 18 Uhr, Samstag 6.30 bis 12 Uhr

Geschaftsfiihrerinnen Sabine Penski
und Vanessa Ruf und ihre Kolleginnen,
die im Zwei-Schicht-Dienst arbeiten.

Das integrierte ,,Café Witzig“ bietet un-
ter anderem verschiedene Friihstiicke
an, die auch auf der Sonnenterrasse
serviert werden. Jeden 1. Freitag im Mo-
nat finden auf der Terrasse besondere
Events statt, so gab es am 2. Oktober ein
Kkleines Oktoberfest mit einem Festbier-
fass von Autenried. Am 6. November
steht Schlachtplatte (auch zum Mitneh-

men) auf dem Programm.

erbe-Liste fiir Deutschland

aufzunehmen, eine grofée Die Geschéftsfithrer Inge und Jiirgen mit unserem

Vertriebsmitarbeiter Thomas Mayr.

Rolle. ,Deutsche Brauereien
greifen in der Regel auf das
Prinzip des Reinheitsgebo-
tes zurtlick, welches fiir viele
eine identitdtsstiftende und

GETRANKESTADL

verbindende Wirkung hat.”,

heifdt es auf der Webseite
der UNESCO.

Weitere Infos gibt es hier:
www.unesco.de/kul-

tur-und-natur/immateriel-
les-kulturerbe/immateriel-
les-kulturerbe-deutschland/

bierbrauen

Autenrieder Braumeister
Matthias Hieber

Im Sommer 2006 erdffnete Inge Am-
man ihren ,Getrénkestadl” in Stein-
ekirch — damals noch ganz klein in
einem Nebengebdude eines landwirt-
schaftlichen Anwesens. Im Jahr 2010
wurde die Fldche erstmals erweitert,
im Sommer 2019 zog der ,Getrdn-
kestadl“ dann in einen grofiziigigen
Neubau am gleichen Standort um.
Auf 200 Quadratmetern bietet Inge
Ammann ein riesiges Getrankesorti-
ment an Wissern, Bieren — auch Spe-
zialsorten, Limonaden, Siften, inter-

nationalen Weinen und Spirituosen.
Von der Schlossbrauerei Autenried
fiihrt sie die Bierspezialitdten, die
Schlossbriu-Biere, sowie die belieb-
ten Fruchtsaftschorlen.

Inge Ammans Steckenpferd sind be-
sondere Schnépse und Likore, die sie
von der Firma Prinz am Bodensee be-
zieht.

Im ersten Stock des urigen und ge-
miitlichen ,Getrénkestadls” ist eine
grofle Geschenkegalerie unterge-
bracht. Hier findet der Kunde Ge-

KONTAKT: GETRANKESTADL
Getrankestadl | DorfstraRRe 36 | 86441 Steinekirch | Telefon 08291/8275 | Mobil 0179/2 083745
Fax 08291/8594234 | E-Mail: getraenkestadl-steinekirch@gmx.de
Offnungszeiten: Montag bis Mittwoch, 14 bis 19 Uhr, Donnerstag und Freitag 8.30 bis 19 Uhr, Samstag 8.30 bis 18 Uhr

GROSSAUSWAHL UND
GESCHENKEGALERIE IN
STEINEKIRCH

schenkideen und Geschenkkdrbe in
allen Preisklassen. Es gibt auch Ole
von der Olmiihle Hartmann, Eier und
Nudeln von regionalen Bauernhéfen
und Bauernhofeis. Inge Amman und
ihr Team sind auch fiir Feste aller Art
bestens geriistet und verleihen Gla-
ser, Biertischgarnituren, Kiithlschran-
ke und Kiihlanhénger.

Der ,Getriankestadl® betreibt einen
Heimservice und liefert auf Bestel-
lung. Vor dem Gebdude stehen 15
Kundenparkplitze zur Verfligung.
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NICHT NUR
EIN TREND...

..sondern hat bei uns schon seit jeher einen sehr
hohen Stellenwert. Deshalb unterziehen wir uns
alle vier Jahre der EMAS- Zertifizierung. So stand
auch 2020 wieder die Priifung durch das euro-
paische Umweltsystem an, die wir erfolgreich
gemeistert haben. Mit Freude und Stolz durften
wir die Urkunde von Herrn Stipar (Regionalge-
schéftsfithrer der IHK) entgegennehmen.

EMAS ist das weltweit anspruchsvollste Umwelt-
managementsystem, mit dessen Hilfe Unterneh-
men durch effiziente und nachhaltige Arbeits-
weise Verantwortung fiir das eigene Handeln
iibernehmen und einen Beitrag fiir die Umwelt
leisten. Alle zwei Jahre werden bei einem Zwi-
schenaudit die Umweltziele des Unternehmens
von einem unabhingigen Tester iiberpriift. Da-
bei wird der gesamte Betrieb, insbesondere die
aktualisierten Maffnahmen, begangen und die

Net: UNSERE
BRAUEREI-CAP

Seit April gibt es unsere hochwertige Brauerei-Cap
(von Bavarian Caps) zu kaufen. Die urig-stylische
Cap wurde extra fiir uns entworfen und kann sich
sehen lassen! Besondere Merkmale sind:

® Hochwertiger Lederpatch mit Autenrieder-Logo
® Krone aus leichtem Flanell

® Schild in hellem Filz

m Autenrieder-Print im Innenband

m Verschluss: Plastik-Snap

Die hochwertige Verarbeitung macht die Cap
nicht nur zu einem stylischen Accessoire, sondern
auch zu einem tollen Geschenk!

Zu kaufen gibt es die Brauerei-Cap direkt bei uns
in der Brauerei oder unter www.bavarian-caps.de

AKTUELLES

Urkundeniibergabe vl.n.r: Herr Stipar (IHK), Peter Feuchtmayr, Rudolf Feuchtmayr, Martin Worner

Aufgaben, die in den néchsten zwei Jahren noch
realisiert werden miissen, festgehalten.

Neben zahlreichen MafRnahmen zur Abfallver-
meidung und zur Effizienzsteigerung, konnten
auch Wasser, Strom- und Heizenergie eingespart
werden. Beispielsweise wurden in den letzten
Jahren die Produktionsanlagen fortlaufend mo-
dernisiert, Leistungs- und Speichersysteme er-
neuert und in Anlagen zur Wirkungsgradsteige-
rung und Energieriickgewinnung aus Abluft und
Abwiérme investiert. Auch die Erweiterung unse-
rer grofRflachigen Photovoltaikanlage trégt ihren
Teil zum Umweltschutz bei. So wird die daraus re-

sultierende Energie zum einen unter der Woche
fiir den Brau- und Abfiillbetrieb und zum anderen
am Wochenende zum Kiihlen und Anspeichern
von Brauwasser (1° C) genutzt. Dieses Brauwasser
steht dann in der darauffolgenden Woche zur
Kiihlung der heifSen Bierwiirze bereit und wird
im Gegenstrom iiber einen Plattenkiihler in hei-
Res Brauwasser (85° C) umgewandelt.

,Der Umwelt etwas zuriickgeben® - unter diesem
Motto arbeiten wir an Ideen und Verbesserungen
und entwickeln Prozessdnderungen, die es er-
moglichen weiterhin positiv zum Gesamterfolg
beizutragen und damit die Umwelt zu schiitzen.

AUS LIEBE ZUR NATUR

Im Mittelpunkt unseres Einsatzes fiir beste Biere
stehen bei uns Autenriedern immer der Mensch
sowie der optimale Schutz der Natur. Deshalb
haben wir es uns zur Aufgabe gemacht, in 6kolo-
gisch geschlossenen Kreisldufen zu wirtschaften.
Das bedeutet, dass nicht nur beim Anbau und der
Produktion auf einen schonenden und sparsamen
Umgang mit unseren natiirlichen Ressourcen ge-
achtet wird, sondern auch die anfallenden Rest-
stoffe sinnvoll verwertet werden.

So wird in der eigenen Landwirtschaft Braugers-
te angebaut, aus der in der Getreideverarbeitung
das Qualitdtsmalz entsteht, das wir zum Brauen
unserer Biere benétigen. Unser Tiefbrunnen liefert
bestes Brauwasser - so gut, dass es die Mineralwas-
seranerkennung bekam. Unsere natiirliche Hefe

Emissionen verringern

Kurze Mehrweg
Transportwege \ statt Scherben
i \ &
Regional Ressourcen
einkaufen schonen
Verantwortungsvoll
handeln

aus eigener Reinzucht gibt den Autenrieder Bieren
ihren charakteristischen Wohlgeschmack.

Die beim Brauprozess anfallenden Reststoffe,
Treber und Hefe, bilden dann wiederum die Nah-
rungsgrundlage fiir viele Tiere der umliegenden
Bauern. So schliefdt sich iiber die Landwirtschaft
der Kreislauf des Wirtschaftens mit der Natur.
Zusdtzlich ist unser regionaler Vertrieb in Mehr-
wegflaschen die nachhaltige Alternative zu Do-
senbier und Ferntransporten. Vor allem unsere
Glas-Mehrwegflaschen sind besonders ressourcen-
schonend und kénnen iiber 50 Mal wiederverwen-
det werden. Dies alles trégt dazu bei, Emissionen
zu verringern und die Umwelt zu schonen. Helfen
auch Sie uns dabei und schiitzen Sie durch regio-
nales Einkaufen die Natur.

Kreislaufwirkschaft

g o Natur s

Donger Rohstoffe

Landwirtschaft

5

Reststoffe

Mensch Gehr-eidesjfrarbeibwg

Malz, Hopfen, X
Hefe, Wasser. s
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NEUES AUS DEM BRAUEREIGASTHOF

Autenrieder

BRAUEREIGASTHOF

mit % % % * Wohlfiihlhotel

SILVESTER 202072021

SILVESTER-MENU IM BRAUEREIGASTHOF

Wir laden Sie ein, mit uns die letzten Stunden des Jahres 2020 zu verbringen. Unser Braugasthof-Team
freutsich darauf, Sie mit einem exklusiven 5-Gang-Menii zu Silvester zu verwohnen. Der Brauereigast-
hof 6ffnet am Silvesterabend um 18:00 Uhr, bei guter Witterung mit einem kleinen Empfang in unse-
rem Biergarten bei Fackelschein. Ab 19:00 Uhr beginnen wir mit unserem Silvester-Menii in 5 Gingen.

Winterliche Blattsalate an Pils-Vinaigrette
dazu zweierlei Frischkdse-Crépes
mit hausgebeiztem Lachs
Tomaten-Consommé
mit Gemiise-Brunoise und Basilikumnocken
Hokkaido-Mousse mit Quarkcréme
und marinierter Garnele
Rosa gebratenes Rinderfilet
unter einer Krauterkruste Gerne bieten wir Thnen auch eine vegetarische Va-
an Safran-Pfeffersofie mit feinem Wintergemiise = riante oder eine Fisch-Alternative zum Hauptgang,
dazu Macaire-Kartoffeln sprechen Sie uns bitte einfach direkt an.
~ Ticket-Preis Silvester-Menii: 49,50 € / Person
Hausgemachtes Orangen-Parfait

im Knusperkorbchen Verkauf und Reservierung unter
an ZwetschgenrGoster mit Telefon 082 23/96 84-40 oder per
Kokos-Schokoladenpraline E-Mail info@brauereigasthof-autenried.de

Reservierungen sind nur in Verbindung mit dem Kauf von Tickets fiir das Silvester-Menii maoglich. Die Reservierungen werden nach den
geltenden Hygiene- und Abstandsregeln vorgenommen. Bitte beachten Sie, dass bis zum Tisch im Brauereigasthof ein Mund-Nasen-Schutz
Pflicht ist. Eine Riickgabe bzw. Verrechnung oder Riickzahlung bereits bezahlter Tickets ist nicht moglich. Bitte haben Sie Verstindnis dafiir,
dass wir an diesem Abend kein Essen nach Karte ermoglichen konnen.

Die Chefin empfiehld...

CELIA FEUCHTMAYRS REZEPTVORSCHLAG AUS DER BRAUEREIGASTHOF-KUCHE

SCHLOSSBRAU-BURGER MIT WEIZENBOCK-BBQ-SAUCE!

Zutaten fiir 4 Schlossbriau-Burger:
4 grofle Korner-Brotchen

1.100 g Rinderhack

1 grofie Zwiebel, 1 Gurke, 2 Tomaten

4 Scheiben Emmentaler-Kése

Blattsalat, Pfeffer und Salz

Zutaten fiir die
Weizenbock-BBQ-Sauce:

1 Flasche Autenrieder Weizenbock

300 g Ketchup, 40 g Mayonnaise

150 g Smoked BBQ Sauce

2 Knoblauchzehen

4 cl Autenrieder Single-Malt-Whiskey

4 TL weifer Balsamico Essig

4 TL Honig, 1/2 TL Chili-Flocken

2 TL Salz, 2 TL Gyros-Gewlirz

Ergibt ca. 500 ml fertige Sauce, die gut im
Kiihlschrank gelagert werden kann.

Zubereitung:

Fiir die Sauce wird der Weizenbock auf die Hilfte eingekocht. Die
Knoblauchzehen in kleine Stiicke schneiden und zusammen mit
den anderen Zutaten zum reduzierten Weizenbock hinzugeben und
kurz aufkochen lassen, bis die gewtiinschte Konsistenz erreicht ist.
Die Sauce anschlieffend abkiihlen lassen.

Das Rinderhack in einer Schiissel kneten und in vier gleich grofie
Teile aufteilen. Das Hack anschlieffend zu Patties (flache Fleisch-
pflanzerl) formen und kalt stellen. Die Kérner-Brotchen aufschnei-
den und beiseite stellen. Dann die Zwiebeln, die Tomaten und die
Gurke in Scheiben schneiden. Den Blattsalat waschen und Blatter
in der Grof3e der Brétchen zur Seite legen.

Die Patties in einer Pfanne mit Ol scharf anbraten. Fertig gebrate-
ne Patties mit Salz und Pfeffer wiirzen. AnschliefRend den Schloss-
briu-Burger nach Belieben mit den oben genannten Zutaten zusam-
mensetzen und die kalte Weizenbock-BBQ-Sauce dariiber geben.
Dazu empfehle ich ein kiihles Schlossbrdu Original — Guten Appetit
und zum Wohl!

ERFOLGREICH IN
DIE ZUKUNFT

Der Autenrieder Brauereigasthof mit
****Wohlfiihlhotel mit seinem vielféltigen
Angebot bietet die beste Grundlage fiir eine
Ausbildung zur Hotelfachfrau*mann. Mit
Erfolg hat auch Anna Weng ihre Lehre ab-
geschlossen und bleibt als Hotelfachfrau
unserem Brauereigasthof zur Freude des
ganzen Teams weiterhin erhalten.

SIE SUCHEN NACH

EINER LOCATION FUR
IHRE FAMILIEN- ODER
WEIHNACHTSFEIER?
Sprechen Sie uns an! Gerne nehmen
wir Ihre Reservierungen an.
Telefon 08223/9684-40 oder E-Mail
info@brauereigasthof-autenried.de

Offnungszeiten des Brauereigasthof: Taglich 10.30 bis 22.30 Uhr, kein Ruhetag | Tischreservierungen erbeten | Tel.08223/9684-40 | info@brauereigasthof-autenried.de




= Autenrieder

BRAUEREIGASTHOF

mit * % % * Wohlfiihlhotel

TERMINKALENDER

4.11.2020, 3. 2.2021, 3.3.2021, 7.4. 2021
JEDEN ERSTEN MITTWOCH IM MONAT
BIER- UND KASE-GENUSSABENDE"
18.30 - 21 Uhr

27.11.2020, 29.1. 2021, 26. 2. 2021, 26.3.2021,
30.4.2021
JEDEN LETZTEN FREITAG IM MONAT

Beginn 17 Uhr

Freitag, 6.11. 2020 - Sonntag, 15.11. 2020
MARTINSGANSESSEN"

Mittwoch, 18.11. 2020 - Sonntag, 29.11.2020

WILDWOCHE IM BRAUEREIGASTHOF

auf Vorbestellung im Dezember 2020

GANSESSEN IM BRAUVEREIGASTHOF

20.12.2020 Brauereigasthof bis 15:00 Uhr gedffnet

21.-24.12.2020  Betriebsurlaub

25.12.2020 Brauereigasthof gedffnet — Wir bitten um Reservierung.
26.12.2020 Brauereigasthof gedffnet — Wir bitten um Reservierung.

27.-30.12.2020 Brauereigasthof ge6ffnet

31.12.2020 ab 18:00 Uhr: Silvester-Menii in 5 Gingen (Reservierung
erforderlich, mit Kartenvorverkauf. Kein Essen A-la-Carte
moglich.)

1.1.2021 Brauereigasthof geschlossen

2.-10.1.2021 geoffnet

11.-14.1.2021 Betriebsurlaub

Ab 15.1.2021 Brauereigasthof wieder reguldr gedffnet

14.2.2021

VALENTINSTAGS-MENU*

IN 4 GANGEN INKL. APERITIF
Wir bitten um Reservierung.

Aschermittwoch, 17.2.2021
und Samstag, 20. 2. 2021
FISCH- UND FASTENESSEN"

Mittwoch, 31. 3. 2021 bis Karsamstag, 3. 4.2021
FISCH- UND FASTENESSEN KARWOCHE*

4.4.2021 und 5.4.2021
OSTERSONNTAG UND OSTERMONTAG"
Wir bitten um Reservierung.

@

TERMINE | PREISRATSEL

it,
i

*Um rechtzeitige Reservierung fiir Veranstaltungen, die Weihnachtsfeier-
tage, Silvester und Ostern wird gebeten. info@brauereigasthof-autenried.de,
Telefon 08223/9684-40

‘Wieder eine Mord 's-Gaudi

AUCH IM NACHSTEN JAHR VERANSTALTEN WIR
WIEDER DIE BELIEBTEN ,,BIERKRIMIS*.
Kommissar Ganglhofer wird am Freitag, 15. Januar und

am Samstag, 16. Januar 2021, jeweils ab 17.30 Uhr ermitteln.
Los geht’s im Brauerei-Innenhof mit einer kurzen Brauereifiihrung.

Dann beginnt der Original Autenrieder Bierkri- =
mi inklusive Bierkulinarium in vier Gingen und ?
Bierprobe mit 4 Autenrieder Bierspezialitdten im GQ

Probier-Glas.

Tickets zu 96 Euro pro Person gibt es ab sofort
unter Tel. 08223/96 84-40,

oder info@brauereigasthof-autenried.de.
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WOLLEN SIE IHR GLUCK
VERSUCHEN?

Preisrditsel

DIE FRAGEN:

1. WELCHE AUSZEICHNUNG ERHIELTEN WIR VOM
BUNDESMINISTERIUM FUR ERNAHRUNG UND
LANDWIRTSCHAFT?

2. WIE VIELE SORTEN UMFASST DAS NEUE
0,33L-SORTIMENT DER ALKOHOLFREIEN ERFRI-
SCHUNGSGETRANKE UND MINERALWASSER?

DAS KONNEN SIE GEWINNEN:

1. Preis: Gutschein fiir ein Familienessen (Wert 120 Euro)

10 Preise:  je 1 Familien-Getrdnkepaket

10 Preise:  Gutschein fiir den Brauereigasthof im Wert von 20 Euro

EINSENDESCHLUSS IST DER 31. JANUAR 2021
Schicken Sie Ihre Losung als Postkarte an:

Schlossbrauerei Autenried, Brauhausstrafie 2,

89335 Ichenhausen-Autenried

oder per E-Mail an: gewinnspiel@autenrieder.de

Teilnahme ab 16 Jahren.

Gehen mehr richtige Losungen ein, als Preise vorhanden sind, entscheidet das Los.

Die Verlosung erfolgt unter Ausschluss des Rechtsweges. Mitarbeiter/innen der Schloss-
brauerei Autenried und deren Angehorige konnen nicht teilnehmen.

KONTAKTDATEN

SCHLOSSBRAUEREI AUTENRIED GMBH Briuhausstrafie2 | 89335 Ichenhausen-Autenried | Telefon +49 (0) 8223 / 96 84-0 | Telefax +49 (0) 8223 / 96 84-20
E-Mail: info@autenrieder.de | Internet: www.autenrieder.de

AUTENRIEDER BRAUEREIGASTHOF
MIT ****WOHLFUHLHOTEL

Hopfengartenweg 2 | 89335 Ichenhausen-Autenried | Telefon +49 (0) 8223 / 96 84-40 | Telefax +49 (0) 8223 / 96 84-80
E-Mail: info@brauereigasthof-autenried.de | Internet: www.brauereigasthof-autenried.de




