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Autenrieder
TAG DES BIERES

MIT 9. OLDTIMER-
TREFFEN

Als Hohepunkt des Jubildums-Wochenendes

fand am Sonntag, den 13. April 2025 das
grofde Brauereihoffest mit 9. Oldtimertref-
fen statt.

EINLADUNG ZUM TAG DES BIERES 2026
SONNTAG, DEN 19. APRIL 2026 IM BRAUVEREIHOF
MIT DEM 10. AUTENRIEDER OLDTIMER-TREFFEN

TAG DES DEUTSCHEN
BIERES

10.30 Uhr Eréffnung mit Béllerschiitzen
10.45 Uhr Begriiffung mit Bieranstich
ab 11.00 Uhr Musikalische Unterhaltung
19.00 Uhr Zapfenstreich

Mit zahlreichen Attraktionen ist fiir Spafd und Unterhaltung gesorgt:
Kinderschminken, Gliicksrad, Fotobox u.v.m.

Es erwartet Sie ein abwechslungsreiches Speisenangebot

mit Spezialitdten aus unserer Region.

GEFUHRTE BRAUEREIBESICHTIGUNGEN
ZU JEDER HALBEN UND VOLLEN STUNDE!

Grofies Oldtimertreffen in Zusammenarbeit mit
den Freunden alter Fahrzeuge — Augsburg.
PKWs bis Baujahr 1980

Traktoren bis Baujahr 1970

Einlass der Fahrzeuge ab 10 Uhr

NEUES AUS DEM BRAUVEREIGASTHOF 11

Start Menii18.30 Uhr

Silvester-Menii 202572026

Silvester Meniiin 5 Gingen
Offnung Brauereigasthof ab 17.30 Uhr

Das Menii, den Ticket-Preis und weitere Infos
finden Sie auf unserer Homepage unter

Reservierungen sind nur in Verbindung mit dem Kauf von Tickets fiir das
Silvester-Menii maglich. An diesem Abend bieten wir kein Essen nach Karte.

https://brauereigasthof-autenried.de/home/aktuelles
Verkauf und Reservierung unter Telefon 08223/96 8440 oder
per E-Mail an info@brauereigasthof-autenried.de

Das konnte Sie interessieren...

UNSERE EVENTS

- NEU! Offene Brauereifithrung fur
Einzelpersonen oder Kleingruppen

- Bier- und Kise-Genussabend

+ Autenrieder Brauereimuseum

Weitere Informationen finden Sie auf unserer Homepage:
www.brauereigasthof-autenried.de unter , Brauerei erleben®

Die Chefin empfiehlt ...

CELIA FEUCHTMAYRS REZEPTVORSCHLAG AUS DEM BRAUEREIGASTHOF

KURBIS-PERLGRAUPENRISOTTO DAZU GEBRATENE KRAUTERSEITLINGE

Zutaten fiir 6 Personen:
500 g Hokkaido-Kiirbis

4 grofde Krauterseitlinge

400 g Perlgraupen

1 grofde Zwiebel

1-2 Knoblauchzehen

1% 1 Gemiisebrithe

1 Flasche Schlossbréu Original
Zitronensaft frisch gepresst
von ca. %2 bis 1 Zitrone

4 EL Raps- oder
Sonnenblumendl

Nach Geschmack wiirzen mit:
Zitronensaft frisch gepresst
von ca. Y2 bis 1 Zitrone

Salz, frisch gemahlener Pfeffer
frisch geriebene Muskatnuss

Zubereitung:

Den Kiirbis gut waschen, Kerne entfernen und ca. 500 g Fruchtfleisch in
ca. 1 cm grofle Wiirfel schneiden. Die Kiirbiswiirfel in einer beschichteten
Pfanne mit 2 EL Ol ca. 5 Minuten bissfest braten.

Mit Salz, Pfeffer und geriebener Muskatnuss wiirzen und beiseitestellen.

Die Graupen in einem Sieb mit kaltem Wasser abspiilen und gut abtropfen
lassen. Die Zwiebel fein wiirfeln und den Knoblauch fein hacken. Die Krauter-
seitlinge putzen und in Scheiben schneiden. Die Gemiisebriihe erhitzen.

Die Zwiebel in 1 EL Ol anschwitzen, Knoblauch und Graupen zugeben und
kurz mitdiinsten. Nach und nach heiffe Gemusebriithe zuftigen und unter
stindigem Riihren bei kleiner Hitze diinsten bis die Graupen bissfest und
gar sind. 200 ml Autenrieder , Schlossbriu Original“ unterrithren und noch
2 -3 Minuten weiterkécheln lassen. Die Kiirbiswiirfel untermischen und alles
nochmals mit Salz, Pfeffer und Zitronensaft abschmecken.Die Kriuterseit-
linge in 1-2 EL Ol rundum goldbraun braten und mit Salz und Pfeffer leicht
wiirzen. Die Pilze auf dem Graupenrisotto anrichten und mit einem kiihlen
Autenrieder ,Schlossbrau Original“ genieRRen.

Zum Wohl und guten Appetit!

Tel. 08223/9684-40 | info@brauereigasthof-autenried.de | www.brauereigasthof-autenried.de
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‘Wieder eine

AUCH IM NACHSTEN JAHR
VERANSTALTEN WIR WIEDER
DIE BELIEBTEN ,,BIERKRIMIS".
Kommissar Ganglhofer wird am

Freitag, 23. Januar 2026 und

am Samstag, 24. Januar 2026,

jeweils ab 17.30 Uhr ermitteln.

Los geht’s im Brauerei-Innenhof mit einer
kurzen Brauereifithrung. Dann beginnt
der Original Autenrieder Bierkrimi
inklusive Bierkulinarium in vier Gingen
und Bierprobe mit 4 Autenrieder Bier-

spezialitaten im Probier-Glas.

Tickets zu 110 Euro pro Person gibt es ab
sofort unter Tel. 08223/9684-40,
oder info@brauereigasthof-autenried.de.
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TERMIN-

BRAUGESCHICHTE & BIERKULINARIK: JEWEILS AB 17 UHR
31.10.2025/28.11.2025/19.12.2025 /30.01.2026 /
27.02.2026/27.03.2026/ 24.04.2026

BIER- & KASE-ABEND: JEWEILS AB 18.30 UHR
06.11.2025/11.12.2025/ 08.01.2026 / 05.02.2026 / 05.03.2026 / 09.04.2026

BRAUEREIBESICHTIGUNG FUR EINZELPERSONEN UND
KLEIN-GRUPPEN:
14.11.2025/12.12.2025/09.01.2026 / 20.02.2026 / 13.03.2026

Fir die Teilnahme an den Veranstaltungen ist eine Reservierung erforderlich.

MARTINSGANS-ESSEN
Freitag, 07.11.2025 bis Dienstag, 11.11.2025 — Wir bitten um Vorbestellung

~WILD AUF WILD"
Wildwochen im Brauereigasthof, Mittwoch 12.11.2025 — Sonntag, 30.11.2025

22.12.2025 bis 24.12.2025 — Brauereigasthof und Hotel geschlossen
1. Weihnachtsfeiertag, 25.12.2025 — ganztags ge6ffnet

Warme Kiiche von 11 Uhr bis 14 Uhr und von 17 Uhr bis 20 Uhr
2. Weihnachtsfeiertag, 26.12.2025 — bis 15 Uhr ge6ffnet

Warme Kiiche von 11 Uhr bis 14 Uhr

27.12.2025bis 30.12.2025 — Brauereigasthof und Hotel getffnet
Sonntag 28.12.2025 bis 15 Uhr ge6ffnet

(Warme Kiiche von 11 Uhr bis 14 Uhr)

Silvester 31.12.2025 — ab 17:30 Uhr,

Kein A-la-Carte-Essen moglich,

Silvestermenii-Reservierung erforderlich mit Kartenvorverkauf
Neujahr 01.01.2026 — Brauereigasthof und Hotel geschlossen

BIERKRIMI
Freitag, 23.01.2026 und Samstag, 24.01.2026 mit Kartenvorverkauf

VALENTINSTAGS-MENU
Freitag, 13.02.26 und Samstag, 14.02.26 — in 4 Gingen, Reservierung erforderlich

ROSENMONTAG UND FASCHINGSDIENSTAG
16.und 17.02.2026 Gasthof und Hotel geschlossen

FISCH- UND FASTENESSEN
am Aschermittwoch, 18.02.26

FISCH- UND FASTENESSEN
am Karfreitag, 03.04.26 und Karsamstag, 04.04.26

OSTERN MIT ,KOSTLICHEM VOM LAMM*
Ostersonntag, 05.04.26 und Ostermontag 06.04.26
— Brauereigasthof ganztags ge6ffnet, Reservierung erforderlich

BRAUEREIHOFFEST IM BRAUEREIHOF
zum Tag des Bieres mit Oldtimertreffen am Sonntag, 19.04.2026

Montag bis Samstag, 11.00 Uhr bis 23.00 Uhr

Kiichenzeiten von 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr (letzte Bestellung 13.30 Uhr)
und von 17.00 Uhr bis 21.00 Uhr (letzte Bestellung 20.30 Uhr)
Sonntag, 11.00 Uhr bis 15.00 Uhr

Kiichenzeiten von 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr

TERMINE

Stellenangebote

AUTENRIEDER BRAUEREIGASTHOF
MIT ****WOHLFUHLHOTEL

WIR SUCHEN SIE!

- HOTELFACHKRAFT (M/W/D)

- RESTAURANTFACHKRAFT (M/W/D)

- ERFAHRENE SERVICEKRAFT (M/W/D)

* AUSHILFEN IM SERVICE (M/W/D)

- REINIGUNGSKRAFT (M/W/D) FUR HOTEL UND
GASTHOF IN TEILZEIT (8 UHR BIS 14 UHR)

* HOTELFACHKRAFT ODER RESTAURANTFACH-
KRAFT MIT FUHRUNGSVERANTWORTUNG /
ABTEILUNGSLEITUNG RESTAURANT (M/W/D)

SCHLOSSBRAUEREI AUTENRIED GMBH

WIR SUCHEN SIE!

- BERUFSKRAFTFAHRER (M/W/D)
MIT FUHRERSCHEIN C/CE

: FAHRER FUR HEIMSERVICE (M/ W/D)

* FACHKRAFT LAGERLOGISTIK, KOMMISSIONIERER
(M/W/D)

(P ° oo WOLLEN SIE IHR GLUCK
l‘ewl‘atdd VERSUCHEN?

DIE FRAGEN:

1. WANN FINDET 2026 DER ,,TAG DES BIERES"
MIT 120. OLDTIMERTREFFEN STATT?

2. SEIT WIE VIELEN JAHREN GIBT ES DAS
AUTENRIEDER FESTBIER SCHON?

3. IN WELCHE ANLAGE HAT DIE SCHLOSS-
BRAUEREI AUTENRIED 2025 INVESTIERT?

DAS KONNEN SIE GEWINNEN:

1. Preis: Gutschein fiir ein Familienessen (Wert 120 Euro)
10 Preise: je 1 Familien-Getrankepaket

10 Preise: Gutschein fiir den Brauereigasthof (Wert 20 Euro)

EINSENDESCHLUSS IST DER 31. JANUAR 2026
Schicken Sie Thre Losung als Postkarte an:

Schlossbrauerei Autenried, Brauhausstrafie 2,

89335 Ichenhausen-Autenried

oder per E-Mail an: gewinnspiel @autenrieder.de

Teilnahme ab 16 Jahren. Gehen mehr richtige Losungen ein, als Preise vorhanden sind,
entscheidet das Los. Die Verlosung erfolgt unter Ausschluss des Rechtsweges. Mitarbeiter/
innen der Schlossbrauerei Autenried und deren Angehorige konnen nicht teilnehmen.

KONTAKTDATEN

SCHLOSSBRAUEREI AUTENRIED GMBH DBriuhausstrafRe 2 | 89335 Ichenhausen-Autenried | Telefon +49 (0) 8223 /9684-0 | Telefax +49 (0) 8223/9684-20
E-Mail: info@autenrieder.de | Internet: www.autenrieder.de

AUTENRIEDER BRAUEREIGASTHOF Hopfengartenweg 2 | 89335 Ichenhausen-Autenried | Telefon +49 (0) 8223 /9684-40 | Telefax +49 (0) 8223/9684-80

MIT ****WOHLFUHLHOTEL

E-Mail: info@brauereigasthof-autenried.de | Internet: www.brauereigasthof-autenried.de




