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Musterangebot

Basis Hochzeitspaket 2026/2027

(ohne Raummiete — ohne Mindestumsatz)

GroRer Festsaal
im1. OG

Sehr geehrtes Brautpaar,

herzlichen Dank fur lhre Anfrage an unser Haus.

Das nachfolgende Musterangebot gibt Ihnen einen ersten Uberblick wie lhre
Veranstaltung bei uns gestaltet werden kdnnte. Generell konzipieren wir gemeinsam
mit lhnen den zeitlichen Ablauf und die Organisation Ihrer gesamten Hochzeitsfeier.

Bei der Buchung unserer Pakete wird keine zusatzliche Raummiete berechnet oder
ein Mindestumsatz vorgegeben.

Ihre ersten Fragen beantwortet lhnen unser Bankettbiro wund prift die
Raumverfugbarkeit fur Sie. Gerne reservieren wir lhnen |hren Wunschtermin optional
fur 3 Wochen. Fur ersten Fragen stehen wir lhnen auch telefonisch oder personlich zur
Verfugung.

Wir freuen uns, wenn Sie sich fur unser Haus entscheiden und versichern lhnen schon

heute, Sie bei der Planung und Durchfihrung Ihrer Hochzeit professionell und
tatkraftig zu unterstutzen.

Mit freundlichen Grif3en

lhr Hotel Ochsen Team
Merklingen

* Anderungen vorbehalten

Festsaal Basis Hochzeitspaket 2026/2027



Eckdaten groRer Festsaal + Nebenraum Sem. 1 + 2

(Raumlichkeiten sind klimatisiert)

Saal Lange: 22,5 m -- Breite: 13,8 m —Raumhodhe im Giebel: 9 m
Flache Saal: 310,5 gm
Flache Galerie Uber Saalbar: 49,0 gm
Nebenraum Flache Empfangs-/Buffet-Raum: 134,6 gm

Maximale Bestuhlung
Rundbestuhlung bis 188 Gaste
zzgl. Tafeln Galerie fur 54 Gaste

Festsaal unten rund = 188 und Galerie =54 Gesamt 242 Personen
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Reine Tafelbestuhlung bis zu 250 Gaste

Festsaal unten Tafeln = 200 und Galer,if%= 54  Gesamt 254 Personen -
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Faltwand

Ausstattung:

Separater Empfangs-, Buffetraum mit Dachterrasse, eigene Bar im Raum,
erhdhte Buhne/Tanzflache, neben dem Saal barrierefreies WC mit Wickelmdglichkeit.

Bei Bedarf Zugang Uber Fahrstuhl barrierefrei,
Technik: Klimaanlage, Beamer & Leinwand fest installiert, Mikrofonanlage,
verschiedene Lichtszenen mdglich,
Fligel (dazu buchbar).

Festsaal Basis Hochzeitspaket 2026/2027



Hotelzimmer — Sonderpreise fiir Veranstaltungen im Haus

Die folgenden Preise kdnnen nur bei Direktbuchung (Mail oder telefonisch)
Uber das Hotel Ochsen gewahrt werden.

Es wird gebeten NICHT uber Internet-Buchungsportale zu reservieren. Wird dennoch tGber
Buchungsportale reserviert, gelten unsere Sonderpreise wie u.a. nicht.

Zimmerkontingente (Anzahl der Zimmer nach Vorabsprache) sind bis zu 4 Monate vor
Veranstaltung moglich.

Sonderpreise fiir Veranstaltungen im Haus Preis pro Zimmer & Nacht
Einzelzimmer mit Dusche/WC inkl. Frihstlick 89,00
Doppelzimmer mit Dusche/WC inkl. Frihstlick 108,00
Extrabett/Zustellbett inkl. Frihstiick 20,00
Babybett / Reisebettchen (begrenzt verfligbar) 10,00

Anreisezeiten / Check-In
Check-In ist ab 16:00 Uhr mdglich.

Friihstlickszeiten

Montag — Freitag von 06:30 bis 09:30 Uhr
Samstag von 07:30 bis 09:30 Uhr
Sonntag von 07:30 bis 09:30 Uhr

Sollte keine Folgeveranstaltung im Fruhstlicksraum gebucht sein, kénnen Sie gerne bis
11.00 Uhr frihstlcken. Selbstverstandlich ist auch ein verlangertes Frihstick im Foyer
mdglich.

Check-Out Zeit

Check-Out Zeit ist bis 12:00 Uhr. Bei spateren Check-out Aufschlag zusatzliche 40% vom
Zimmerpreis.

Haufig gestellte Fragen

Gibt es Familienzimmer?
Wir haben einige Zimmer fir 3, 4 und max. 5 Personen. Babybetten sind nur begrenzt
verflgbar, bitte reservieren.

Funktioniert ein Babyphone auf den Zimmern?
Nur ein sendestarkes Babyphone. Wir empfehlen eine Babyphone App Gber Smartphone.

Festsaal Basis Hochzeitspaket 2026/2027




Moglicher Ablauf lhrer Hochzeitsfeier

16:00 Uhr Apero (mit/ohne Snack) auf der Dachterrasse

bzw. bei schlechtem Wetter im Empfangsraum mit Stehtischen
Anschlieend evtl. gemeinsames Foto auf der Dachterrasse
17:00 Uhr Gaste nehmen im grol3en Festsaal Platz,

Getrankeservice

17:30 Uhr Brautpaar halt BegriRungsrede

18:00 Uhr Beginn des Abendessens

Nach dem Hauptgang Brautwalzer und die erste Tanzrunde

21:00 Uhr Anschnitt der Hochzeitstorte (falls gewilinscht oder eigene)
Dessertbuffet

23:30 Uhr Mitternachtsimbiss (falls gewtinscht)

02:30 Uhr Letzte Getrankerunde wird abgefragt,

Musiker/DJ kindigen letzte Tanz-, Musikrunde an,

bis 03:00 Uhr verlassen Gaste den Veranstaltungsraum.

03:00 Uhr Ende der Veranstaltung im Saal
(anschlieRend Umzug in die Hotelbar moglich)

Sollten sich Gber die Zeit vom Abendessen Programmpunkte oder ein spaterer Essensbeginn

ergeben, bitten wir um einen detailliert ausgearbeiteten Zeitplan und Abstimmung mit unserer
Bankettabteilung bis 2 Wochen vor der Veranstaltung.

Moglicher Ausklang in der Hotelbar , After Wedding Party*

Falls Sie langer als 03:00 Uhr feiern méchten, haben Sie die Méglichkeit den Ausklang als
LAfter Wedding Party“ in unserer Hotelbar zu buchen. Wir empfehlen bis 01:00 Uhr in die
Hotelbar umzuziehen, so dass Sie lhre Party bis 5:00 Uhr genief3en kénnen.

Bitte buchen Sie die Hotelbar zur Alleinnutzung vorab, gern prifen wir die Verfligbarkeit.

01:00 Uhr Umzug in Hotelbar als ,After Wedding Party* geschlossene Gesellschaft
04:30 Uhr Letzte Getrankerunde wird abgefragt
05:00 Uhr Ende der Veranstaltung

Festsaal Basis Hochzeitspaket 2026/2027



Basis Hochzeitspaket 2026 — 2027

Snack zum Aperitif — Beispiele Preis pro Stk.
- Gourmet-Happchen

(Fisch | Fleisch | Vegetarisch — 3 Stiick pro Person) 9,60
- Blatterteiggeback ,mini“ mit diversen Fillungen 1,50
- Laugengebéack ,mini* 1,20
- Kase-Laugengeback ,mini* 1,50

Folgende Getrianke sind fiir 7,0 Stunden pauschal im Hochzeitspaket enthalten, ab
Beginn z. B. 16:00 — 23:00 Uhr:

Apero

- Riesling Jahrgangssekt | Hausmarke ,DIVINA® (Flaschengarung)
- Pur, als ,Kir“ mit Cassisée

- mit Orangensaft

- 0,3 I Hacker Pschorr Munchner Hell (alternativ Hacker Pschorr Weizenbier)
- Softgetranke

AnschlieBend nach Einnehmen der Platze

- Weillwein:
Riesling | Hauswein ,DIVINA® | trocken

- Roséwein:
Lemberger rosé | Hauswein ,DIVINA® | feinherb

- Rotwein:
Lemberger | Hauswein ,DIVINA® | trocken

- alle Biersorten aus unserem Sortiment

- Wasser auf den Tischen eingesetzt

- Softdrinks

- Kaffeespezialitaten

Nach Ablauf der Getrankepauschale (7,0 Stunden) werden die o. a. Getranke weiterhin

ausgeschenkt und entsprechend unseren a la Carte Preisen gebucht.

Sofern kein Umzug in die Hotelbar geplant ist, konnten Sie Ihren Gasten gern eine
zusatzliche Getrankeauswahl anbieten, z.B. ab 22:00/23:00 Uhr:

Longdrinks
Jacky Cola, Asbach Cola, Bacardi Orange, Cuba Libre, Gin Tonic

Spirituosen
Jagermeister, Ramazzotti, Cognac, Whisky

Sie legen die zusatzliche Getrankeauswahl im Vorwege fest. Jedes Getrank wird
entsprechend unseren a la Carte Preisen gebucht.

Festsaal Basis Hochzeitspaket 2026/2027



Ausklang in der Hotelbar ,After Wedding Party“

Falls Sie langer als 03:00 Uhr feiern méchten, haben Sie die Méglichkeit den Ausklang als
~After Wedding Party“ in unserer Hotelbar zu buchen. Wir empfehlen zwischen 01:00 Uhr
und 03:00 Uhr in die Hotelbar umzuziehen, so dass Sie lhre Party bis 5:00 Uhr geniel3en
kénnen.

Bitte buchen Sie die Hotelbar zur Alleinnutzung vorab, gern prifen wir die Verfligbarkeit.

In der Hotelbar fallt keine Raummiete an, hingegen ein Mindestumsatz von € 400,00.

Fir die Hotelbar hat es sich bewahrt, ein Getrankebudget einzurichten (bei freier
Getrankewahl, mit Ausnahme hochpreisiger Spirituosen) bis z.B. € 500,00. Bei Erreichen
der vorgegebenen Summe spricht der Barkeeper den Veranstalter an und bespricht die
weitere Vorgehensweise.

Die letzten Runde wird um 04:30 Uhr abgefragt, Ende der Veranstaltung um 05:00 Uhr.

Tischwasche / Servietten

Weilke Tischwasche inklusive
weille Stoffserviette inklusive

Blumenschmuck / Tischdekoration
Ublicherweise organisiert das Brautpaar die Blumen-, und Tischdekoration in Eigenregie.

Um Beschadigungen (auch durch Klebestreifen an den Wanden) vorzubeugen ist die
Anbringung von Dekorationsmaterial oder sonstigen Gegenstanden vorher mit dem Hotel
abzustimmen. Instandsetzungskosten jeglicher Art werden gesondert in Rechnung gestellt.

Echtkerzen bitte in einem Glas / Laterne oder LED um ein Auslaufen des Wachses zu
vermeiden! Mit Wachs verschmutzte Tischdecken sind nicht waschbar und missen neu
angeschafft werden. Die Kosten tragt der Veranstalter.

Am Veranstaltungstag kénnen Sie im Normalfall ab 07:30 Uhr morgens in den
Veranstaltungsraum.

Falls das Hotel Ochsen das Aufstellen |hrer Blumen, Tischdekorkation, Namenskarten,
Gastgeschenken tibernehmen soll, ist dies nur nach vorheriger Absprache maéglich und wird
mit dem zeitlichen Aufwand a € 49,00 pro angefangene Stunde/Mitarbeiter berechnet.

Sofern keine Folgeveranstaltung in den Veranstaltungsrdumen stattfindet, kann die
Dekoration am Folgetag vormittags vollstandig abgeholt werden.

Falls eine Folgeveranstaltung in den Veranstaltungsrdumen ist, sollte die Dekoration
vollstandig am Ende der Veranstaltung aus dem Raum entfernt werden.

Dies gilt auch flir Hochzeitstorten, Fotoboxen, Musiktechnik, Transportkisten, Kartonagen,
Luftballongasflaschen etc.

Meniikarten
Weile oder rote Hotel Ochsen Menikarten inklusive

Festsaal Basis Hochzeitspaket 2026/2027



Der kulinarische Teil

Fir Ihre vegetarischen Gaste, Allergiker oder Gaste mit Unvertraglichkeiten werden
einzelne Gange im Vorwege mit lhnen abgesprochen und entsprechend ausgetauscht.

Abendessen — ,,Sommerbuffet” — Buffet

Suppe serviert

Schwabische Hochzeitssuppe
(vegetarische oder saisonale Cremesuppe mdglich)

Hauptgang vom Buffet:

e Backschinken | Rotweinsofl3e

o Forellenfilet aus dem Buchenrauch | feines Wurzelgemise
Meerrettichsol3e

¢ Ravioli | Basilikum-Ricotta-Fullung | Tomatenragout (vegetarisch)

Dazu bunte Salate vom Buffet

Kartoffelsalat

Gurkenrahmsalat

Coleslaw (amerik. Krautsalat)
Karottensalat

Krautsalat

Tomatensalat

Blattsalat | Balsamico-Dressing
Romanasalat | Caesar-Dressing

Brotauswahl

Dessert serviert

e Heilke Liebe
(Vanilleeis | heile Himbeeren | Sahne)

oder

¢ Rote Beerengritze | VanillesoRe und Vanilleeis

Festsaal Basis Hochzeitspaket 2026/2027



Abendessen — servierte Meniis

zMediterranes Sommermenii‘ - Beispiel: Menu 1

Romanasalat | Caesar-Dressing | Grana Padano
marinierte Cherrytomaten | Oliven |
Tomaten-Raucherlachs-Crostini

(auch mit vegetarischem Dressing mdglich)

*k%x

Putensteak | Tomaten-Mozzarella-Krauterkruste |
Rahmnudeln

*k*

Dessert-Trio

Abendessen — Beispiel: Menii 2

Fenchelcremesuppe | Tomaten-Sardellen-Crostini

Alternativ:
Kraftbrihe | Fladle | Suppengemlse | Tafelspitz

*k*

Bunter Salatteller | Sonnenblumenkerne | CroGtons

*kkk

Simmentaler Schaufelstlick

(14 Stunden niedertemperatur geschmort) | kraftige Bratensolle

wahlweise mit:

o Semmelknédel | Blaukraut
oder

o Kndpfle | Marktgemise
oder

e Serviettenknddel | Riibengemiise

*k*k

Nussbecher

Haselnuss-, Pistazien- und Schokoladeneis | Nusskrokant |

Sahne | Nusssolie

kostenneutral

Aufpreis zum Sommerbuffet pro Person € 8,00

Festsaal Basis Hochzeitspaket 2026/2027



Abendessen - Beispiel: Menii 3

Bunte Blattsalate | knackige Gemusestreifen | Kirschtomate |
Nusskrokant | Himbeer-Walnuss-Dressing

*k*

Kraftbrihe | Griel3klél3chen | Suppengemdise | Tafelspitz

*kkk

Schmorbraten vom Landschwein | Dunkelbiersol3e
wahlweise mit:

o Semmelknédel | Blaukraut
oder

o Semmelknédel | Bayrisch Kraut mit Kimmel
oder

e Serviettenknddel | Riibengemiise
oder

o Knopfle | Marktgemise
oder

e Kroketten | Schnippelbohnen mit Speck

*k%k

Salat von frischen Friichten | Vanilleeis | Joghurt | Fruchtsol3e

Aufpreis zum Sommerbuffet pro Person € 7,00

Festsaal Basis Hochzeitspaket 2026/2027



Mitternachtsimbiss

Wir empfehlen, den Mitternachtsimbiss flir 2/3 der erwachsenen Gaste einzuplanen.

Variante 1

e Pikante Gulaschsuppe | Brétchen
o Kasebrett | Weintrauben | Walnusse

Variante 2

e Schinkenvariation | Cabanossi | Mini-Salami
o Kasebrett | Weintrauben | Walnisse

Variante 3

e Currywurst | Brétchen
o Kasebrett | Weintrauben | Walnisse

Variante 4

o Fleischkase aus dem Ofen | siiRer & pikanter Senf | Laugendreieck
Frischkasesandwich | Tomate | Salat | Frischkase | Pesto
oder
Kasebrett | Weintrauben | Walnlsse

Variante 5

o Fleischkase aus dem Ofen | Kartoffelsalat

o Frischkasesandwich | Tomate | Salat | Frischkase | Pesto
oder
Kasebrett | Weintrauben | Walnlsse

Pro Person — jeweils € 9,50

Festsaal Basis Hochzeitspaket 2026/2027



8.

Kinderessen

Kinder ca. 1 bis 12 Jahre
Wahlen vor Ort aus der Kinderkarte.

Die Kinderessen werden moglichst kurz vor dem 1. Gang des Mendus serviert.
Alle Kinder bekommen nach dem Essen eine Kugel Eis mit Smarties und Waffel.

FUR DIE STARKEN MANNER VON FLAKE
Kraftbruhe wot Flidle

® YLvi

HWJQOIKEEhM falle micke schwer! Friurdin von Wakie urd bi Abenfostrn
. : 2 it . im Wald von Flake mit dabe
- W_ Home Fried Potatoes gischotdbehon mit Fried Potat

wnd Tomaten-Gurkernsalat

» ULME
R gibt in jeder Sitsation
win Lied zum Baiten
GORM
of stets entzickt uber
it

hat Sarerkrafte urd sinen Barvrhunger sul
Homu Fried Potatoss aos dem G

Auf zum nachsten Abenteuer:
EINE KUGEL EIS NACH WAHL MIT SMARTIES UND wWAFFeL ZuM DESSERT
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9. Preisibersicht (inkl. MwSt.) ,.Basis Hochzeitspaket 2026/2027 Festsaal
Preis pro Erwachsenen und Jugendliche ab 13 Jahre € 99,00

beinhaltet wie vorangehend aufgefiihrt:

Getranke inkl. Apero pauschal fir 7,00 Stunden

Men incl. Dessert

Tischwasche, Servietten, Menlkarten

Raum klimatisiert

Bei Bedarf Beamer, Leinwand, Mikrofon

Auf-, und Abbau der Tische, stellen der Tische & Stihle
Eindecken der Tische

Vorbereitende Service-, und Kilichenarbeiten
Beratungsgesprache zur Organisation und Durchfiihrung
lhrer Hochzeit

Nicht enthaltene und mogliche Zusatzkosten:

Kinderessen 1 bis 12 Jahre nach Kinderkarte
Kindergetranke 6 bis 12 Jahre (0 bis 5 Jahre kostenfrei) € 9,50
Tischwasche Kinder €6,50
Stuhlhussen €4,00

Apero-Snack nach Wahl
Mitternachtsimbiss nach Wahl

Menlanderungen

Dienstleister Getranke € 29,00

Dienstleister Speisen — je nach Auswahl

Mindestgastezahl Festsaal

Rechnungsgrundlage sind 70 Erwachsene, die berechnet werden.

Alternativ kbnnen Sie mit weniger als 70 erwachsenen Gasten
in unserem Kaminzimmer feiern. Gern priifen wir die Verflugbarkeit.

Getrankeverbrauch im Anschluss der 7-Stunden-Pauschale per Einzelbuchung

Festsaal Basis Hochzeitspaket 2026/2027



Personalnachtzuschlag ab 00:00-03:00 Uhr pro angefangener Stunde € 320,00

bis Nach- und Aufraumarbeiten erledigt sind

Personalnachtzuschlag ab 03:00 pro angefangener Stunde € 450,00

bis Nach- und Aufrdumarbeiten erledigt sind

Bei Umzug in Hotelbar, sofern vorab reserviert
Mindestumsatz Hotelbar / Getranke per Einzelbuchung a la Carte € 400,00

Personalnachtzuschlag ab 00:00 Uhr fiir Barkeeper
pro angefangene Stunde / Mitarbeiter

(evtl. 2 Barkeeper je nach Arbeitsaufkommen)
bis Nach- und Aufraumarbeiten erledigt sind € 49,00

Preisstaffelung bei Zahlung innerhalb 8 Tagen

Ab 125 Erwachsenen abzuglich 2 % Ermafigung auf Gesamtrechnung
Ab 135 Erwachsenen abzuglich 3 % ErmaRigung auf Gesamtrechnung

Ab 150 Erwachsenen abzuglich 5 % ErmaRigung auf Gesamtrechnung

Festsaal Basis Hochzeitspaket 2026/2027



Kalkulationsbeispiel lhrer Hochzeit

GroRer Festsaal Abendveranstaltung

Bezeichnung

Anzahl

Einzelpreis

Gesamt

Basis-Hochzeitspaket
Erwachsener / Jugend ab 13 Jahre

99,00

Falls gewiinscht:

Apero-Snack

Menlanderung

Mitternachtsimbiss

Stuhlhussen

Hochzeitstorte

Getranke Kinder 0 - 5 Jahre

kostenfrei

Getranke Kinder 6 - 12 Jahre

9,50

Essen der Kinder nach Kinderkarte

a la Carte

Tischwasche Kinder

6,50

Dienstleister wie DJ, Foto, Nanny

Getrdnke pauschal

29,00

Speisen, z. B. nur Hauptgang bzw. nach Absprache

Personalnachtzuschlag im Festsaaal
00:00 bis 03:00 Uhr
pro angefangene Stunde

320,00

Personalnachtzuschlag im Festsaaal
ab 03:00 Uhr
pro angefangene Stunde, z.B. bis 05:00 Uhr

450,00

Bei Umzug in Hotelbar — Ende 05:00 Uhr

Mindestumsatz Hotelbar

400,00

Ihr personliches Budget

Personalnachtzuschlag Barkeeper ab 00:00 Uhr
bis Nach- und Aufrdumarbeiten erledigt sind
ca. 06:00 Uhr, pro angefangene Stunde

49,00

Gesamtkosten der Hochzeit
zzgl. Getranke nach Ablauf der Pauschale

Festsaal Basis Hochzeitspaket 2026/2027
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Musterangebot

Premium Hochzeitspaket 2026/2027

GroRer Festsaal

Hotel Ochsen GmbH  Registergericht: Bankverbindung:
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Musterangebot

Premium Hochzeitspaket 2026/2027

(ohne Raummiete — ohne Mindestumsatz)

GroRer Festsaal
im1. OG

Sehr geehrtes Brautpaar,

herzlichen Dank flr lhre Anfrage an unser Haus.

Das nachfolgende Musterangebot gibt Ihnen einen ersten Uberblick wie lhre
Veranstaltung bei uns gestaltet werden konnte. Generell konzipieren wir gemeinsam
mit Ihnen den zeitlichen Ablauf und die Organisation lhrer gesamten Hochzeitsfeier.

Bei der Buchung unserer Pakete wird keine zusatzliche Raummiete berechnet oder
ein Mindestumsatz vorgegeben.

Ihre ersten Fragen beantwortet Ihnen unser Bankettburo und pruft die
Raumverfligbarkeit fir Sie. Gerne reservieren wir lhnen |hren Wunschtermin optional
fur 3 Wochen. Fur ersten Fragen stehen wir Ihnen auch telefonisch oder personlich zur
Verflgung.

Wir freuen uns, wenn Sie sich flr unser Haus entscheiden und versichern Ihnen schon

heute, Sie bei der Planung und Durchfuhrung Ihrer Hochzeit professionell und
tatkraftig zu unterstitzen.

Mit freundlichen GrilRen

Ihr Hotel Ochsen Team
Merklingen

* Anderungen vorbehalten

Saal Premium Hochzeitspaket 2026/2027



Eckdaten groRer Festsaal + Nebenraum Sem. 1 + 2

(Raumlichkeiten sind klimatisiert)

Saal Lange: 22,5 m -- Breite: 13,8 m —Raumhodhe im Giebel: 9 m
Flache Saal: 310,5 gm
Flache Galerie Uber Saalbar: 49,0 gm
Nebenraum Flache Empfangs-/Buffet-Raum: 134,6 gm

Maximale Bestuhlung
Rundbestuhlung bis 188 Gaste
zzgl. Tafeln Galerie fur 54 Gaste

Festsaal unten rund = 188 und Galerie =54 Gesamt 242 Personen
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Reine Tafelbestuhlung bis zu 250 Gaste

Festsaal unten Tafeln = 200 und Galer,if%= 54  Gesamt 254 Personen -
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Faltwand

Ausstattung:

Separater Empfangs-, Buffetraum mit Dachterrasse, eigene Bar im Raum,
erhdhte Buhne/Tanzflache, neben dem Saal barrierefreies WC mit Wickelmdglichkeit.

Bei Bedarf Zugang Uber Fahrstuhl barrierefrei,
Technik: Klimaanlage, Beamer & Leinwand fest installiert, Mikrofonanlage,
verschiedene Lichtszenen mdglich,
Fligel (dazu buchbar).
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Hotelzimmer — Sonderpreise fiir Veranstaltungen im Haus

Die folgenden Preise kdnnen nur bei Direktbuchung (Mail oder telefonisch)
Uber das Hotel Ochsen gewahrt werden.

Es wird gebeten NICHT uber Internet-Buchungsportale zu reservieren. Wird dennoch tGber
Buchungsportale reserviert, gelten unsere Sonderpreise wie u.a. nicht.

Zimmerkontingente (Anzahl der Zimmer nach Vorabsprache) sind bis zu 4 Monate vor
Veranstaltung moglich.

Sonderpreise fiir Veranstaltungen im Haus Preis pro Zimmer & Nacht
Einzelzimmer mit Dusche/WC inkl. Frihstlick 89,00
Doppelzimmer mit Dusche/WC inkl. Frihstlick 108,00
Extrabett/Zustellbett inkl. Frihstiick 20,00
Babybett / Reisebettchen (begrenzt verfligbar) 10,00

Anreisezeiten / Check-In
Check-In ist ab 16:00 Uhr mdglich.

Friihstlickszeiten

Montag — Freitag von 06:30 bis 09:30 Uhr
Samstag von 07:30 bis 09:30 Uhr
Sonntag von 07:30 bis 09:30 Uhr

Sollte keine Folgeveranstaltung im Fruhstlicksraum gebucht sein, kénnen Sie gerne bis
11.00 Uhr frihstlcken. Selbstverstandlich ist auch ein verlangertes Frihstick im Foyer
mdglich.

Check-Out Zeit

Check-Out Zeit ist bis 12:00 Uhr. Bei spateren Check-out Aufschlag zusatzliche 40% vom
Zimmerpreis.

Haufig gestellte Fragen

Gibt es Familienzimmer?
Wir haben einige Zimmer fir 3, 4 und max. 5 Personen. Babybetten sind nur begrenzt
verflgbar, bitte reservieren.

Funktioniert ein Babyphone auf den Zimmern?
Nur ein sendestarkes Babyphone. Wir empfehlen eine Babyphone App Gber Smartphone.
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Moglicher Ablauf lhrer Hochzeitsfeier

16:00 Uhr Apero (mit/ohne Snack) auf der Dachterrasse

bzw. bei schlechtem Wetter im Empfangsraum mit Stehtischen
Anschlieend evtl. gemeinsames Foto auf der Dachterrasse
17:00 Uhr Gaste nehmen im grol3en Festsaal Platz,

Getrankeservice

17:30 Uhr Brautpaar halt BegriRungsrede

18:00 Uhr Beginn des Abendessens

Nach dem Hauptgang Brautwalzer und die erste Tanzrunde

21:00 Uhr Anschnitt der Hochzeitstorte und
Dessertbuffet

23:30 Uhr Mitternachtsimbiss

02:30 Uhr Letzte Getrankerunde wird abgefragt,

Musiker/DJ kindigen letzte Tanz-, Musikrunde an,

bis 03:00 Uhr verlassen Gaste den Veranstaltungsraum.

03:00 Uhr Ende der Veranstaltung im Saal
(anschlieRend Umzug in die Hotelbar moglich)

Sollten sich Gber die Zeit vom Abendessen Programmpunkte oder ein spaterer Essensbeginn

ergeben, bitten wir um einen detailliert ausgearbeiteten Zeitplan und Abstimmung mit unserer
Bankettabteilung bis 2 Wochen vor der Veranstaltung.

Moglicher Ausklang in der Hotelbar , After Wedding Party*

Falls Sie langer als 03:00 Uhr feiern méchten, haben Sie die Méglichkeit den Ausklang als
LAfter Wedding Party“ in unserer Hotelbar zu buchen. Wir empfehlen bis 01:00 Uhr in die
Hotelbar umzuziehen, so dass Sie lhre Party bis 5:00 Uhr genief3en kénnen.

Bitte buchen Sie die Hotelbar zur Alleinnutzung vorab, gern prifen wir die Verfligbarkeit.

01:00 Uhr Umzug in Hotelbar als ,After Wedding Party* geschlossene Gesellschaft
04:30 Uhr Letzte Getrankerunde wird abgefragt
05:00 Uhr Ende der Veranstaltung
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Premium Hochzeitspaket 2026/2027

Snack zum Aperitif — Beispiele Preis pro Stk.
- Gourmet-Happchen

(Fisch | Fleisch | Vegetarisch — 3 Stiick pro Person) 9,60
- Blatterteiggeback ,mini“ mit diversen Flllungen 1,50
- Laugengebéack ,mini* 1,20
- Kase-Laugengeback ,mini* 1,50

Folgende Getridnke sind fiir 8,0 Stunden pauschal im Premium Hochzeitspaket
enthalten, ab Beginn z. B. 16:00 — 24:00 Uhr:

Apero
- Riesling Jahrgangssekt | Hausmarke ,DIVINA® (Flaschengarung)

- Pur, als ,Kir“ mit Cassisée
- mit Orangensaft

- 0,3 I Hacker Pschorr Minchner Hell (alternativ Hacker Pschorr Weizenbier)
- Softgetranke

AnschlieBend nach Einnehmen der Platze

- Weilwein:
Riesling | Hauswein ,DIVINA® | trocken

- Roséwein:
Lemberger rosé | Hauswein ,DIVINA® | feinherb

- Rotwein:
Lemberger | Hauswein ,DIVINA® | trocken

- Lillet / Aperol Spritz / Sekt

- alle Biersorten aus unserem Sortiment

- Wasser auf den Tischen eingesetzt

- Softdrinks

- Kaffeespezialitaten

- eine Runde Digestif, Grappa, Ramazzotti, Willi.

Nach Ablauf der Getrankepauschale (8,0 Stunden) werden die o. a. Getranke weiterhin
ausgeschenkt und entsprechend unseren a la Carte Preisen gebucht.

Sofern kein Umzug in die Hotelbar geplant ist, konnten Sie lhren Gasten gern eine
zusatzliche Getrankeauswahl anbieten, z.B. ab 22:00/23:00 Uhr:

Longdrinks
Jacky Cola, Asbach Cola, Bacardi Orange, Cuba Libre, Gin Tonic

Spirituosen
Jagermeister, Ramazzotti, Cognac, Whisky

Sie legen die zusatzliche Getrankeauswahl im Vorwege fest. Jedes Getrank wird
entsprechend unseren a la Carte Preisen gebucht.
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Ausklang in der Hotelbar ,After Wedding Party“

Falls Sie langer als 03:00 Uhr feiern méchten, haben Sie die Méglichkeit den Ausklang als
~After Wedding Party“ in unserer Hotelbar zu buchen. Wir empfehlen zwischen 01:00 Uhr
und 03:00 Uhr in die Hotelbar umzuziehen, so dass Sie lhre Party bis 5:00 Uhr geniel3en
kénnen. Bitte buchen Sie die Hotelbar zur Alleinnutzung vorab, gern prifen wir die
Verfugbarkeit.

In der Hotelbar fallt keine Raummiete an, hingegen ein Mindestumsatz von € 400,00.

Fir die Hotelbar hat es sich bewahrt, ein Getrankebudget einzurichten (bei freier
Getrankewahl, mit Ausnahme hochpreisiger Spirituosen) bis z.B. € 500,00. Bei Erreichen
der vorgegebenen Summe spricht der Barkeeper den Veranstalter an und bespricht die
weitere Vorgehensweise.

Die letzten Runde wird um 04:30 Uhr abgefragt, Ende der Veranstaltung um 05:00 Uhr.

Tischwasche / Stuhlhussen / Servietten

Weilke Tischwasche inklusive
weille Stoffserviette inklusive
weille Stuhlhussen inklusive

Blumenschmuck / Tischdekoration
Ublicherweise organisiert das Brautpaar die Blumen-, und Tischdekoration in Eigenregie.

Um Beschadigungen (auch durch Klebestreifen an den Wanden) vorzubeugen ist die
Anbringung von Dekorationsmaterial oder sonstigen Gegenstéanden vorher mit dem Hotel
abzustimmen. Instandsetzungskosten jeglicher Art werden gesondert in Rechnung gestellt.

Echtkerzen bitte in einem Glas / Laterne oder LED um ein Auslaufen des Wachses zu
vermeiden! Mit Wachs verschmutzte Tischdecken sind nicht waschbar und missen neu
angeschafft werden. Die Kosten tragt der Veranstalter.

Am Veranstaltungstag kénnen Sie im Normalfall ab 07:30 Uhr morgens in den
Veranstaltungsraum.

Falls das Hotel Ochsen das Aufstellen lhrer Blumen, Tischdekorkation, Namenskarten,
Gastgeschenken tibernehmen soll, ist dies nur nach vorheriger Absprache maéglich und wird
mit dem zeitlichen Aufwand a € 49,00 pro angefangene Stunde/Mitarbeiter berechnet.

Sofern keine Folgeveranstaltung in den Veranstaltungsrdumen stattfindet, kann die
Dekoration am Folgetag vormittags vollstandig abgeholt werden.

Falls eine Folgeveranstaltung in den Veranstaltungsrdumen ist, sollte die Dekoration
vollstdndig am Ende der Veranstaltung aus dem Raum entfernt werden.

Dies gilt auch flir Hochzeitstorten, Fotoboxen, Musiktechnik, Transportkisten, Kartonagen,
Luftballongasflaschen etc.

Meniikarten
Weile oder rote Hotel Ochsen Menikarten inklusive
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Der kulinarische Teil

Fir Ihre vegetarischen Gaste, Allergiker oder Gaste mit Unvertraglichkeiten werden
einzelne Gange im Vorwege mit lhnen abgesprochen und entsprechend ausgetauscht.

Bei allen Menls werden Brot, Aufstrich und Salze eingestellt.

Beispiel: Menii 1

Salat serviert
Bunte Blattsalate | knackige Gemusestreifen |

Champignons | Cherrytomaten | Kirbiskerndl |
ButtercroGtons | Balsamico-Dressing

Suppe serviert

Schwabische Hochzeitssuppe

Dreierlei Hauptgange vom Buffet

¢ Angus Roastbeef - am Stlick gebraten
vor Ihren Gasten frisch aufgeschnitten
Krauterbutter | Pfeffersol3e

o Schweinefiletmedaillons vom Grill |
Steinchampignonrahm

e Ofenlachs | Wurzelgemiise | Rieslingsol3e

als Beilagen

e Speckbohnen | Grilltomate
e buntes Marktgemuse

o Kartoffelgratin

e Spatzle

o Falafel | pikantes Tomatenragout (vegetarisch)
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Beispiel: Menii 2

Vorspeise serviert

Italienische Antipasti Vorspeisenvariation |
bunte Blattsalate im Knusperkdrbchen | Oliven-Balsamicodressing

Suppe serviert

Tomatenessenz | Grie3kl6Rchen | Basilikum

Dreierlei Hauptgidnge vom Buffet

o Schweinefiletmedaillons vom Grill | Pinienkern-Salbeibutter |
Cognacrahm

o Geschmorte Kalbsschulter | Tomatenkompott |
BarolosolRe

o Barschfilet aus dem Ofen | feines Wurzelgemuse |
Pino Grigiosol3e

als Beilagen

¢ Basilikum-Frischkaseravioli | Sahnesolle (vegetarisch)
e mediterranes Réstgemuse

e buntes Marktgemlse

¢ breite Bandnudeln

e Rosmarinkartoffeln
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Beispiel: Menii 3

Vorspeise serviert

Lachsfilet aus dem Ofen | warme Alblinsen |
pikante Paprikasol3e | Blattsalatcrostini

Suppe serviert

Rinderkraftbriihe | Crépe-Roulade | Schnittlauch

Dreierlei Hauptgidnge vom Buffet

e Zart rosa gebratener Rostbraten | Réstgemuse |
knusprige Zwiebelringe

¢ Schweinefiletmedaillons vom Grill |
Steinchampignonrahm

¢ Hahnchenbrustfilet vom Grill |
mediterranes Réstgemise

als Beilagen

e Spatzle
o Kartoffelgratin
o Koriander-Mandelreis

e buntes Marktgemuse
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Beispiel: Menii 4

Suppe serviert

Schwabische Hochzeitssuppe

Salat serviert

Bunter Salatteller | gerdstete WeilRbrotwiirfel

Hauptgang serviert

Duett von geschmorten Rindertafelspitz |

rosa gebratenem Ochsenfiletmedaillon |
buntes Ribengemiuse | Kartoffel-Sahnepuree |
gebackene Zwiebelringe im Bierteig

Beispiel: Menii 5

Salat serviert

Friihlings-, Sommervariante

Bunte Blattsalate | knackige Gemdusestreifen |
Champignons | Cherrytomaten | Kurbiskerndl |
Buttercroltons | Balsamico-Dressing

Suppe serviert

WeilRe Krautercremesuppe |
ButtercroGtons

Hauptgang serviert

Duett von geschmorter Kalbsschulter |

rosa gebratenem Schweinefiletmedaillon |
buntes Ribengemise | Kartoffel-Sahneplree |
Spatzle

Herbst-, Wintervariante

Feldsalat | Himbeer-Walnuss-Dressing |
Landrauchschinken | gerosteten Nisse |
Granatapfelkerne
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Beispiel: Menii 6

Salat serviert
Bunte Blattsalate | knackige Gemusestreifen |

Cherrytomaten | Kurbiskerndl | Pinienkerne |
schwarze Oliven | Grana Padano | Limonendressing

Suppe serviert

Tomatenessenz | GrieRkl6chen |
Basilikum

Hauptgang serviert

Duett vom Ochsenschweifragout oder Boeuf Bourguignon |
rosa gebratenem Ochsenfiletmedaillon |

buntes Ribengemuse | Serviettenknddel |

gebackene Zwiebelringe im Bierteig

Dessert vom Buffet und Hochzeitstorte

Hochzeitstorte mit verschiedenen Fillungen zur Wahl,

z.B. : Haselnuss, Mousse au Chocolat, Maracuja/Pfirsich, Panna Cotta Waldfrucht,
Kasesahne, Schwarzwalder

Dreierlei Eissorten zur Wahl:

Haselnuss, Stracciatella, Pistazie, Schoko, Erdbeer, Vanille, Zitrone, Cassis

Friichtebuffet mit Dips und Sof3en
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Hochzeitstorte im ,,Premium Hochzeitspaket” inklusive

Es hat sich bewahrt, die Hochzeitstorte mit in den Ablaufpunkt ,Dessert* aufzunehmen, so
dass Sie keine weiteren Unterbrechungen am Abend haben.

Art der Hochzeitstorte

Generell sind die Hochzeitstorten aufden weild mit Sahne eingestrichen, schlichte
Sahneverzierungen und kleinen Silberperlen. Ohne Brautpaarfigur. Gern kénnen Sie lhre
eigene Tortenfigur mitbringen.

Die GroRRe der Torte und Anzahl der Etagen ist von der Gastezahl abhangig.

Anschnitt der Hochzeitstorte

Zum Anschnitt der Hochzeitstorte wird diese auf einem separaten Wagen in den Festsaal
gebracht. Das Brautpaar schneidet die Torte an, anschlieRend wird diese zum
Dessertbuffet dazu gestellt.

Mitternachtsimbiss

Variante 1

e Pikante Gulaschsuppe | Brétchen
o Kasebrett | Weintrauben | Walnusse

Variante 2

e Schinkenvariation | Cabanossi | Mini-Salami
o Kasebrett | Weintrauben | Walnisse

Variante 3

e Currywurst | Brétchen
o Kasebrett | Weintrauben | Walnisse

Variante 4

o Fleischkase aus dem Ofen | siiRer & pikanter Senf | Laugendreieck
o Frischkasesandwich | Tomate | Salat | Frischkase | Pesto

oder

Kasebrett | Weintrauben | Walnlsse

Variante 5

o Fleischkase aus dem Ofen | Kartoffelsalat

o Frischkasesandwich | Tomate | Salat | Frischkase | Pesto
oder
Kasebrett | Weintrauben | Walnlsse
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Kinderessen

Kinder ca. 1 bis 12 Jahre
Wahlen vor Ort aus der Kinderkarte.

Die Kinderessen werden moglichst kurz vor dem 1. Gang des Mends serviert.
Alle Kinder bekommen nach dem Essen eine Kugel Eis mit Smarties und Waffel.

TJURE

segelt hart am Wind urd 53¢ gern
5 Rostbratwuritchan mit Eriven
urd Kartoffelstampd

WICKIE e YLVI

und die Losurg falt macke schwer frlundj.;\ von F\'«fh‘ wrd bai Abentoutrn

Paniortes Schweineschnitzel mit Homae Fried Potatoes i Wald von Flake mit dabes

und Tomaten- Fichstibcken mit Homa Fried Potatoes

wnd Tomatar - Gurkansalat

ULME
abt im jadar Situation
4 e Lied zum Beiten

GORM

Ht stets entakekt uber

Kropfle mit Rahmsofe

hat Barerkrafte urd cinen Barvrhunger auf
Hom Fried Potatoss sus dem G
it Ketehop

Auf zum ndchsten Abenteusr:
EINE KUGEL EIS NACH WAHL MIT SMARTIES UND WAFFeL ZUM DESSERT
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9. Preislibersicht (inkl. MwSt.) ,.,Premium Hochzeitspaket 2026 /2027 Festsaal
Preis pro Erwachsenen und Jugendliche ab 13 Jahre € 145,00

beinhaltet wie vorangehend aufgefiihrt:

Getranke inkl. Apero pauschal fir 8,00 Stunden

Menl & Dessert mit Hochzeitstorte

Mitternachtsimbiss

Tischwasche, Servietten, Stuhlhussen, Meniikarten
Raum klimatisiert

Bei Bedarf Beamer, Leinwand, Mikrofon

Auf-, und Abbau der Tische, stellen der Tische & Stihle
Eindecken der Tische

Vorbereitende Service-, und Kilichenarbeiten
Beratungsgesprache zur Organisation und Durchfiihrung
lhrer Hochzeit

Nicht enthaltene und mogliche Zusatzkosten:

Kinderessen 1 bis 12 Jahre nach Kinderkarte
Kindergetranke 6 bis 12 Jahre (0 bis 5 Jahre kostenfrei) € 9,50
Tischwasche Kinder €6,50

Apero-Snack nach Wahl

Dienstleister Getranke € 29,00
Dienstleister Speisen — je nach Auswahl

Mindestgastezahl groBer Festsaal

Rechnungsgrundlage sind 70 Erwachsene, die berechnet werden.
Alternativ kbnnen Sie mit weniger als 70 erwachsenen Gasten
in unserem Kaminzimmer feiern. Gern prifen wir die Verfugbarkeit.

Getrankeverbrauch im Anschluss der 8-Stunden-Pauschale per Einzelbuchung

Personalnachtzuschlag ab 00:00-03:00 Uhr pro angefangener Stunde € 320,00
bis Nach- und Aufraumarbeiten erledigt sind

Personalnachtzuschlag ab 03:00 pro angefangener Stunde € 450,00
bis Nach- und Aufrdumarbeiten erledigt sind
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Bei Umzug in Hotelbar, sofern vorab reserviert
Mindestumsatz Hotelbar / Getranke per Einzelbuchung a la Carte € 400,00

Personalnachtzuschlag ab 00:00 Uhr fiir Barkeeper
pro angefangene Stunde / Mitarbeiter

(evtl. 2 Barkeeper je nach Arbeitsaufkommen)
bis Nach- und Aufraumarbeiten erledigt sind € 49,00

Preisstaffelung bei Zahlung innerhalb 8 Tagen

Ab 125 Erwachsenen abzlglich 2 % ErmaRigung auf Gesamtrechnung
Ab 135 Erwachsenen abzlglich 3 % ErmaRigung auf Gesamtrechnung

Ab 150 Erwachsenen abzlglich 5 % ErmaRigung auf Gesamtrechnung
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Kalkulationsbeispiel lhrer Hochzeit

Grol3er Festsaal Abendveranstaltung

Bezeichnung Anzahl Einzelpreis Gesamt
Premium-Hochzeitspaket

Erwachsener / Jugend ab 13 Jahre 145,00
Getranke Kinder 0 - 5 Jahre kostenfrei
Getranke Kinder 6 - 12 Jahre 9,50
Essen der Kinder nach Kinderkarte a la Carte
Tischwasche Kinder 6,50
Dienstleister wie DJ, Foto, Nanny

Getranke pauschal 29,00
Speisen, z. B. nur Hauptgang bzw. nach Absprache

Personalnachtzuschlag im Festsaal

00:00 bis 03:00 Uhr

pro angefangene Stunde 320,00
Personalnachtzuschlag im Festsaal

ab 03:00 Uhr

pro angefangene Stunde, z.B. bis 05:00 Uhr 450,00
Bei Umzug in Hotelbar — Ende 05:00 Uhr

Mindestumsatz Hotelbar 1 400,00
lhr personliches Budget

Personalnachtzuschlag Barkeeper ab 00:00 Uhr

bis Nach- und Aufraumarbeiten erledigt sind

ca. 06:00 Uhr, pro angefangene Stunde 49,00

Gesamtkosten der Hochzeit
zzgl. Getranke nach Ablauf der Pauschale
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