Man soll dem LEIB
etwas GUTES bieten,
damit die SEELE LUST hat,
darin zu wohnen!

Mit diesemZitat von Winston Churchill sagen wir
Herzlich Willkommen im Restaurant Schalander!

Geniel3en Sie unsere frische, regionale, ehrliche Kiiche underbringen
ein paar schdone Stunden bei uns im Schalander.

Eine fast hundertjahrige Gastronomietradition verbirgt sich in diesen
ehrwiirdigen Mauern. Zunachst als Probierstube einer Weinhandlung, die
bei denKempenern bald zur beliebten Frihstiickstube wurde. Aus dieser
Probier-und Fr ¢hst¢ckstube wurde dann
Wi nkel 0.

Zum Ende der 90er Jahre kam es zur notwendigen Restaurierung des
Geb2udes und aus dem astr i,imDezgmber Wi
1991 eréffneteRestaurant Schalander.

Ubrigens stammt & r Begri ff aSchal ander o a
bezeichnet die adaBrotzeitstubeodo der
im Schalander, dann heil3tlas nichts anderes, als dass er gerade Brotzeit
macht.

In denvergangenen Jahren wurde das Restaurant Schalander zu denvas
es heute ist. Ein, flr seine frische und regionale Kiiche, bekanntes
Restaurant mit sehr gutem Ruf.

Wir freuen uns, Si e vomDianstag bis Samstag S c
(auRer Feiertage)mit frischer, regionaler und ehrlicher Kiiche verwdhnen
zu durfen.

Einen schénen Aufenthalt und einenguten Appetit
winscht Innenlhre Familie Burger
& das SchalanderTeam!



Wir beziehen unsereProdukte unter anderem
von folgenden Lieferanten:

Fleisch liefert uns die Metzgerei Baur in Zadels bei Ronsberg Das
Rindfleisch dafiir liefern regionale Bauern und das Schweinefleisch der
genfreien Marke aAll g2uer Landsthw
aus Opfenbach. Zwischendurch beliefern uns auch Allgduer Bauern,
deren Namen dann auf der Speisekarte benannt sind, mit ihrem
Rindfleisch.

Bergkdse und Emmentaler kommt von der Bergkéserei Diepolz in
ImmenstadtDiepolz und der Bio-Schafskdse von Mangolls Biohof in
Sulzberg.

Gemise& Obstbeziehen wirvon Friichte Schubert aus Durach direkt und
frisch vom Miinchner GroRmarkt

Zweimal wochentlichgehen wir zum KemptneiVochenmarkt Dort kaufen
wir die Sprossen flir den Salatbei der Bio-Gartnerei Bayrhof und unsere
Kartoffeln beim Kartoffelbauer Euchner.

Wildfleisch beziehen wir, sofern es auf der Speisekarte steht, von einem
ortsansassigen Jager.

Di e B-Brésel Gnd Kntdelbrot liefert uns die Backerei Wipper.

Die meisten Zutaten fiir unsereveganen Gerichte beziehen wir von den
Bio-Welten in Immenstadt.

Eis liefert uns, solange sie in Deutschland sind, die Familie Colle vom
Eiskaffee Venezia, gleich um die Ecke.

Wir wiirzen mit Bickelbacher Steinsalz d frei von Zusatzstoffen. Auch
werden Sk in unserer Kiiche kein Maggi oder Glutamat finden.

Sollten Sie Hilfe bei der Essensauswahl bendétigen oder Fragen zur
Zubereitung unserer Gerichte haben, so fragen Sie! Wir helfen Ihnen
gerne weiter.

Wenn Sie mit uns zufrieden waren, so erzéhlen Sie eseiter. Haben Sie
eine Kritik, so wiirden wir uns freuen, diese persénlich von lhnen zu
héren. Denn nur das Bekannte kann geéandert werden.

Wi r freuen uns ¢ber | hre &aBewertu
HolidayCheck. Auch auf Facebook sind wir unter

facebook.com/schalanderk e mpt en zu finden. Jede
wir mit Freude zur Kenntnis. Aber

Sie dort gerne hinterlassen.



Kréftige Rindsbriihe :
mit feinen Fladle und Schnittlauch 5,40

mit zwei Bratknddel und Backerbsen 5,90
mit einer Maultasche und Gemiisestreifen 5,90
Allgauer Kaserahmsuppe mit gekréauterten Brotwirfeln 6,40

Kleine Vorspeisen

(Zu allen Vorspeisen & Salaten servieren wir frischesSteinofenbaguette)
Marinierte Scheiben von der heimischen Roten Betenit frischem

Rucola-SprossenSal at, Wal n¢gssen un@egadHi ri2,8nk 2 s

Zartes, lauwarmesSiedfleisch vom Allgauer Weiderind, in
Meerrettich-GemiiseVinaigrette mariniert, mit kieinem Blattsalatbukett 12,90

Luftiges Mousse von derAllgauer Raucherforelle )
im Vollkornmantel an marinierten Blattsalaten 12,90

Frische Salate &
GroRRer Salattellers

Eine bunte Auswahl unserer Salate mit BieSprossen 10,90
Schwabensalatd

Ein Querschnitt durch unsere Salate

mit gebratenen Maultaschenstiickerl und Speckkrusteln 14,90

Der italienische Allgauer o
Verschiedene Blattsalate im hausgemachten Balsamicodressing
mit in Oliven®l gebratenen Gar nellg40,

Allgauer Berglersalat 8
Bunte Blattsalate im Balsamicodressing mit gebackenem BieSchafskase

von Mangolds Biohof in Sulzberg, Lauchzwiebeln und Tomate 15,40
Schalander Salat 8

Unsere fein angemachten Salate

mit Scheiben von der Putenbrust, MiniTomaten und Champignons 14,90

Fur Anderungen der Beilagen berechnen wirzwischenti100bi s a 2, 50,

je nach Art der Anderung.

da



Gebratenesd aus dem Rohr und aus der Pfanne

Allgéauer Teufele (130g Rohgewicht

Kleine Riickenmedaillons vom Allgauer Weiderind mit einer pikanten PfeffersolRle,
dazu gibtdos Scheiben vom Steinof ehdague
(keine Beilagenanderung mdglich!)

Unsere feine Steakauswahl (200g Rohgewicht):

Fitness Steakd Rosa gebratenes Rumpsteak vom Allgédueieiderind
mit hausgemachter Krauterbutterund einem Haufen Salat 25,90

Zartes Rumpsteak vom Allgauer Weiderind in feiner Rotweinsol3e
auf gebratenem Gemiiseallerlei mit hausgemachten Kartoffelkrapfen 26,90

Gepfeffertes Steal® Gegrilltes Rumpsteak vom Allgauer Weiderind
mit pikanterPf ef f errahmsoCe, dazu gi bt 68599 f ann

Schalanders Spezialitat

Ofenfrischer Krustenbraten vom Schwein
mit hausgemachtem Blaukraut und Kartoffelknédel
13,90

Kemptner Schnitzeld
Zarte Rickenschnitzel vom Allgauer Landschweinind e r  B-BeegkaSepanade,
dazu gibtds pfannenfrische Bratkad6400f f e

Fal sches aWienerdd und grad so gut
Paniertes Putenschnitzel mit hausgemachtem KartoffelGurkensalat 16,40

Schalander Puted
Zartes Putensteak mit hausgemachter Krauterbutter und Pommes Frites 18,40

Zu allen Gerichten empfehlen wir unseren
leckeren, frischen, kleinen Salatteller mit BieSprossen
5,40

Feiner Fisch

In der Eihiille gebratenes Zanderfilet mitOfentomaten
und unserem hausgemachten KartoffelSprossensalat 16,40

Aus Allgauer Zucht:
In Butter gebratenes Lachsforellenfiletin Schnittlauchranmsol3e
auf bunter Gemisemelange misalzkartoffeln 19,90

Fur Anderungen der Beilagen berechnen wirzwischenti100bi s G 2, 50,
je nach Art der Anderung.



Allgauer Schmankerl =
regional & frisch - empfehlenswert ¢ - ==

Allgduer Késspatzen d
Hausgemachte Spatzle mit 3erlei Kéas (Allgduer Bergkas, Emmentaler und
Limburger),dazugi bt 6s geschm?2|l zte Zwiebd299 und

GoOschm2l zt e dMaul t asc hen
Feine Maultaschen mit Rostzwiebeln und frischem Kartoffelsalat 12,80

Allgauer Krautkrapfen d

Drei hausgemachte Krautkrapfen mit Speck und Réstzwiebeln 12,90
Allgduer Nudelteller 8f ¢ r di e, die alles probi e
Krautkrapfen, Maultasche und Kasspatzer® einfach eine Sensation 13,90

Allgauer Schnitzel &
Zarte Naturschnitzel vom Allgauer Landschwein auf Kasspatzen
mit ROstzwiebeln und zweierlei Sof3en 16,90

Schalanderpféannled
Zwei Schweinefiletmedaillons und ein Rinderriickenmedaillon mit RahmsolRRe
und Champignons, dazu gibtods K2s20&t zen

Allgauer Zwiebelrostbraten o
Geklopftes Rinderriickensteak vom Allgauer Weiderind(180g Rohgewicht)
mit feiner Zwiebelrahmsof3e auf reichlich Kasspatzen 21,90

Halballgauer Zwiebelrostbraten &
Geklopftes Rinderriickensteak vom Allgauer Weiderind (180g Rohgewicht)
auf RotweinsofRe mit Rdstzwiebeln und Pommes Frites 21,90

Zu allen Gerichten empfehlen wir unseren
leckeren, frischen, kleinen Salatteller mit BioeSprossen
5,40

Fur Anderungen der Beilagen berechnen wirzwischeni100bi s G 2, 50,
je nach Art der Anderung.



klein & fein!
Cremiger Schokobatzd
Feines, hausgemachtes Schokoladenmousse mit Vanil€hili-Birne 7,90
Apfelkiichle
Zwei gebackene Apfelkiichle mit ZimZucker, Vanilleeis und Sahne 5,90

Klein und fein 8 CrémeBrdlée
aGebrannteo Vanill ecreme mit kar @kl | i s

Warmer Apfelstrudel im klassischen Strudelteig
mit Vanilleeis und Sahne 5,90

Schalanders Weil3biertiramisud
Hausgemachtes Weil3biertiramisu mit feinem Waldbeerragout 5,90

Vegan & Lecker

Zartes, dunkles Bio-Schokoladen-Orangenmousse
auf einem Ragout aus Frihten der Saison(Fragen Sie danach!) 8,40

Leckeres CitronenSorbet mit Sojajoghurt,
feinemWaldbeerragout und Mandeln 4,90

Lieber ein Eis? Kein Problem!
Fragen Sie bitte nach unserer Eiskarte.

FRISCHO REGIONALOS EHRLICH
Das sind mehr als drei Schlagworte. Das ist uns wichtig.

Und wei l sich das Wort aFRI SC
bezieht, sondern wir vieles erst nach Ihrer Bestellungzubereiten,
kochen, braten kann es sein, dass die Zubereitung lhrer
gewlnschten Gerichte ein wenig Zeit in Anspruch nimmt. Wir
bitten um Ihr Verstandnis!

Eine gute Kiiche ist das Fundament allen GliicKks
(Georg Auguste Escoffier)



Die Meckatzer Bierspezialitaten

Das MECKATZER WeissGold ist die erste eingetragene Allgauer
Biermarke. In handwerklicher Tradition  (Zweimaischverfahren,
HeilBwirzefiltration, kalte Reifung) gebraut, stellt es einen eigenen Biertyp dar
und ist daher keiner Biersorte unterzuordnen. Dank seiner harmonischen
Komposition und Bekémmlichkeit gilt WeissGold als das Allgauer
Sonntagsbier.

Das MECKATZER Pils zeichnet sich durch seinen ausgewogenen
Geschmack aus. Seinen weichen Antrunk und seine feine Herbheit verdankt es
groRter Sorgfalt im gesamten Brauprozess und besonders schonender
Filtration. Allerfeinster Tettnanger Aromahopfen verleint ihm seine edle und
ausgepragte Hopfenblume.

Das MECKATZER Weizererfreut Kenner durch seinen charakteristischen,
runden Weizengeschmack. Unsere eigens geziichtete Hefe garantiert eine
harmonische Komposition Weizenbiertypischer Aromakomponenten.

Das bernsteinfarbene MECKATZER Zwickel ist ein eigenstandiger
untergariger Biertyp. Es wird, nachdem es in Ruhe ausgereift ist, direkt vom
Lagertank ins Fass abgeflilltd ohne die sonst (ibliche Filtration. Dies bewirkt
seine Tribung und gibt ihm einzigartige Geschmacksattribute: leicht hefig
fruchtig, mild und sehr siiffig.

Das MECKATZERUrweizen erfillt die Wiinsche an ein dunkles Weizenbier
auf natirliche Weise. Das darin enthaltene feine Caramelmalz verleiht ihm
seine dunkle Farbe und gibt ihm seinen runden Geschmack.

Das leichte MECKATZER We&en schmeckt so vollmundig, weil es von
vornherein eigenstandig eingebraut und mit feiner Meckatzer ReinzuchtHefe
in der Flasche vergoren wurde.

Das MECKATZER Festmarzen ist ein speziell zur Weihnachtszeit
eingebrautes Marzenbier. Durch einen Stammwirzegehalt von 13,5% und die
Zugabe feinster Spezialmalze erhélt dieses Bier seine unverwechseddare
malzaromatische und vollmundige Note.

Das MECKATZERWeiss-Gold alkoholfrei vereint Geschmack und Gemiiter
in vollendeter Harmonie. Dank der Braukunst und Leidenschaft der Meckatzer
Braumeister ist es ein alkoholfreies Bier der Spitzenklasse.

Das alkoholfreie MECKATZER Weizernwird mit acht ausgewéhlten Malzen
und funf erlesenen Aromahopfen gebraut und Gberzeugt durch seinen laiht

fruchtigen, malzaromatischen Charakter, abgerundet durch eine sanfte
Hopfennote. Sein hefigfrischer Kérper macht Lust auf mehr.



. Biere der Meckatzer Brauerei

241 4554 Gemitlichkeit wird dort gefunden,
~ " wo Bierdurst mit Humor verbunden!

Frisch vom Fass gezapft

Meckatzer WeiRGold d das Allgauer Sonntagsbier 0,51 4,20
0,3l 3,30
Radler (Meckatzer WeiRGold & Zitronenlimonade) 0,51 4,20
0,3l 3,30
Meckatzer Hefeweizen 0,51 4,20
0,3l 3,30
Russ (MeckatzerHefeweizen& Zitronenlimonade) 0,5l 4,20
0,3l 3,30
Meckatzer Zwickeld die naturtriibe Spezialitét 0,51 4,20
(saisonal nur 2x im Jahr, namlich von Ostern bis Ende Mai 0,3l 3,30
und September/Oktobed fragen Sie danach!)
Meckatzer Pils 0,31 3,60

Leut versaufts net euer ganzes Geld

kauft lieber ein Bier dafiir!
Karl Valentin

Direkt aus der Flasche ins Glas

Meckatzer Helld das ziinftige bayerische Hell 0,51 4,20
Meckatzer WeiRGold Alkoholfrei 0,331 3,60
Meckatzer Leichtes Weizen 0,51 4,20
Meckatzer Urweizers die dunkle Weizenspezialitat 0,51 4,20
Meckatzer Weizen Alkoholfrei 0,51 4,20
Meckatzer FestMéarzen (saisonal in der Weihnachtszeil 0,51 4,20

Craft Beer aus dem Allgau
Braukatz No. 1 Pale Aled Braumanufactur Allgau 0,331 4,90

Die Braukatz Nol Pale Ale schnurrt elegant fruchtig, erfrischend und mit ausgewogener nicht
aufdringlicher Hopfenbittere am Gaumen und hinterldsst im Abgang nur den einen Wunsch nach dem
nachsten Schluck des Genussbieres

Bier mafdig genossen,
schadet selbst in grof3en Mengen nicht!



Alkoholfreie Getranke
Feine Limonaden von Frucade

Zitrone 04l 3,80
021 2,80
Orange 04l 3,80
02 280
ColaMix 04 3,80
02 280
Cola 04 3,80
02 280
Ganz schon fruchtig
Apfelsaft naturtriib & von Streuobstwiesen 0,2l 3,20
Johannisbeer Nektar 0,2l 3,20
Maracuja Nektar 0,2l 3,20
Rhabarber Nektar 0,2l 3,20
Kirschsaft 0,2l 3,20
Traubensaft 0,2l 3,20
GOspritzt mit unserem
Apfelsaftschorle naturtriib 0,41 4,00
0,2l 3,00
Johannisbeer, Maracuja-, Rhabarberschorle 04l 4,00
0,2l 3,00
Kirsch-, Traubenschorle 04 4,00
0,21 3,00

Wasserd der Lebensquell
Unser Wasser wird nach Ruth & Johann gefiltert und belebt!

Harmonisches, belebtes Trinkwassebhne Kohlensaure 0,4l 2,20

Hauswasser 0,41 3,40
Allgauer Alpenwasser medium 0,251 3,00
0,751 6,40

Allgauer Alpenwasser naturell 0,251 3,00
0,751 6,40

Was gibtdéds noch

Coca-Colalight 0,33 3,50

Almdudler 8 die Krauterlimonade aus Osterreich 0,331 3,70



Kaffeespezialitaten mit frischen Bohnen
der Firma Burkhof aus Sauerlach bei Miinchen

Tasse /Haferl Kaffee Creme 2,80/ 390
Tasse Cappuccino mit Milchschaum 3,20
Haferl Cappuccino mit Milchschaum 4,20
Haferl Milchkaffee 4,20
Latte Macchiato 3,80
Espresso 0 der kleine Schwarze 2,40
Espresso Macchiato 2,60
Haferl heil3e Schokolademit Sahnehaube 3,90

Warm mit Schussd sehr zu empfehlen!

Haferl KaffeeCrememit Baileys 4,90
Haferl Cappuccino mit Milchschaum und Baileys 5,20
Haferl Milchkaffee mit Baileys 520
Haferl heil3e Schokolademit Baileys 4,90
EILLES TEEOQ
Hoflieferant von Konig Ludwig Il
Haferl Bio Darjeling Imperial Second Flush @ Fairtrade 3,60
Haferl Griiner Tee 3,60
Haferl Alphittenkrauter nach Schweizer Art 3,60
Haferl Friichtetee 3,60
Haferl Bio Pfefferminze 3,60

Haferl Bio Kamille 3,60



Weildwein
Hagnauer Miller Thurgaud Bodensee 0,2l
Qualitatswein, Erzzugerabfiillung Winzerverein Hagnau 01
trocken, kernig
Chardonnay d Nahe 0,2l
Qualitatswein, Weingut Gemiinderd Bad Kreuznach 01
trocken, spritzig, elegant, feingliedrig
Kremser Griiner Veltliner 8 Osterreich 0,2l
Qualitatswein, Stiftsweingut Klosterneuburg 0,1
trocken, kraftig, weinig, von den Steillagen an der Donau
Stettener Heuchelberg Rieslingd Wiirttemberg 0,2l
Qualitatswein, Erzugerabfiillung WG Brackenheim 0,1
halbtrocken, feine Milde, siiffig, fruchtige Saure
Pinot Grigio IGT 9 Italien 0,2l
Weinkellerei Zonin 0,1
trocken, wurzig, rund, feinfruchtig im Geschmack

Rosé

Harry & George Rosé- Nahe 0,2l

Qualitatswein, Erzeugerabfillung WG Genheimer Kiltd Gutenberg 0,1
trocken, frisch, cremig, leicht

Rotwein
Hagnauer Spatburgunderd Bodensee 0,2l
Qualitatswein, Erzeugerabfillung Winzerverein Hagnau 0,1
halbtrocken, vollmundig
Freiburger Spéatburgunder d Breisgau 0,2l

Qualitatswein, Erzeugerabfillung Badischer Winzerkeller, Breisgau 0,1
trocken, vollmundig, elegant

Haberschlachter Heuchelberg Trollinger mit Lemberger 0,2l
Qualitatswein, Erzeugerabfillung WG Brackenhein® Wiirttemberg 0,1
halbtrocken, feinfruchtig 8 das Original!

Merlot del Veneto IGTO Italien 0,2|
Weinkellerei Zonin 0,1l
trocken, weich, angenehm

4,80
3,40

7,70
5,40

4,80
3,40

4,80
3,40

4,80
3,40

6,50
4,60

4,90
3,50

4,90
3,50

4,90
3,50

4,90
3,50

PodereMont epul ci ano dl@liarbor uz z 00,2D 00

Qualitatswein, WG Umani Ronchi 0,1l
trocken, wirzig-frisch, leicht tanninhaltig

3,50



Meersburger Jungfernstieg Weissburgunde Bodensee 25,90
Qualitatswein, Erzeugerabfillung Staatsweingut Meersburg
trocken, duftiges Bukett, arte Fruchtaromen, exzellent

Sauvignon Blanc Felseneckd ein Highlight von der Nahe 33,90
Qualitatswein, Weingut Genheimer Kiltz- Gutenberg/Nahe
trocken, fruchtig exotisch, mineralisch, fordernde S&ure

Grauburgunder HALBSTUCKS Niederhausen / Nahe 30,90
Qualitatsweinim Hunsrick-Eichenfass ausgebaut Weingut Jakob Schneider
trocken, fillig, weich, sehr nachhaltig, konzentriert

Niederh&auser Hermannshdéhle Rieslingsd Niederhausen / Nahe 28,90
Qualitatswein im grof3en Holzfass ausgebaut, Weingut Jakob Schneider
trocken, feste Mineralik, straffe Saure,

Ri esl i ng &BadKreugnadn ! Nalfief 34,90
Qualtitatswein, Weingut Gemiinden
trocken, fruchtig & exotisch, krautrig, kithle Mineralik, kréftig, erdig

Der Name aEdelschliffodo steht fg¢r einen Wein,
ausgewabhlt wird. Der Wein ist Imagetrager fir das gesamte Naheland.
Griiner Veltliner Haidviertel DAC 8 Osterreich 28,90

Qualitatswein, Weingut Pfaffl, Stetten, Weinviertel DAC
trocken, feinwiirzig, anregend, Spitzenveltliner, feines Pfefferl

In der LAmm®& WeiRburgunder aus alten Reberd Sidtirol 34,90
Qualitatswein, Weingut Marlies & Martin Abraham, Eppan / Italien
trocken, gehaltvoll, leicht erdig, volimundig, cremig, wiirzig, feine Saure

Upupa Weil3d Cuvée aus WeiRburgunder (50%), Sauvignon (45%)

und Gewiirztraminer/Riesling (5%) Siidtirol 33,90
Qualitatswein, Weingut Marlies & Martin Abraham, Eppan / Italien
trocken, leicht erdig, komplex wirzig, feine Saure

Chardonnay Riserva d Der Bergmann trocken 40,90
Qualitatswein, Weingut Bergmannhof d Familie Josef Pichlerd Unterrain/Eppan
trocken, komplex, intensiv, mineralisch, unfiltriert

Offida Pecorino DOCG-0 Vi g n et @ Adddi Ricero” 36,90
Qualitdtswein, Weingut Tenuata Cocci Grifonid Marken / Italien
trocken, kraftig, fruchtig, blutig, wirzig, schmeichelnd

Rosé

Harry & George Rosé- Nahe 23,90
Qualitatswein, Erzeugerabfillung WG Genheimer Kiltd Gutenberg
trocken, frisch, cremig, leicht



Rotwein 0,75l

Meersburger Bengel Spatburgunderd Bodensee
Qualitatswein, Erzeugerabfillung Staatsweingut Meersburg
trocken, voll, elegant

Upupa Rot- Vernatschauslese aus alten Reber® Sudtirol 3190
Qualitatswein trocken, Weingut Marlies & Martin Abraham, Eppan / Italien
trocken, tiefgriindig. leicht mineralisch, angenehmer Gerbstoff

Lagrein DOC Weilberg Bergmannhof d Sidtirol 31,90
Qualitatswein, Erzeugerabfillung Weingut Bergmannhof, St. Pauls / Italien
trocken, voll, samtig, dunkelrubin

Lagrein Riserva d der Bergmann DOC 40,90
Qualitatswein, Erzeugerabfillung Weingut Bergmannhof, St. Pauls / Italien
trocken, beerig, schokoladig, leicht trockenes Tannin, rund ein Erlebnis

Merlot DOC Weinberg Bergmannhof trocken 30,90
Qualitatswein, Erzeugerabfillung Weingut Bergmannhof, St. Pauls / Italien
trocken, voll, harmonisch, granatrot, weiche Gerbstoffe und langer Abgang

Monbirone Bar b éPiemont fitalienb a D OC 3990
Qualitatswein, Weingut Monchiero Carbone, Canale

trocken, Nebbiolo und Barbera, ein gro3er Wein mit viel Volumen

126 18 Monate Barriqueausbau, feiner Duft nach Kirschen, Himbeeren

Vanille, ein Wein mit Zukunft, vom Gambero Rosso pramiert

Amarone Valpolicella Classico DOCd Veneto / Italien 54,90
Qualitdtswein, Erzeugerabfillung Tedeschi, Pedemonte
trocken, gehaltvoll, eine Spezialitat fir Kenner

Was Spritziges
Aperol Sprizz 0,2l 6,40
Aperol, Prosecco, Soda, Orange
Hugo 0,2l 6,40

Holunderblite, Minze,Limette, Prosecco, Soda

Schal andersoé Sekt trocken o1 4,00
feinperlig im Glas

Prosecco spumante DOC brutoliCag2Bol al
- volle Frucht und eine herrliche Frische

Aperitifklassiker
Campari Soda 5 4,90 Campari Maracuja 5cl 5,40
Sherry mediumdry 5cl 4,90 Martini bianco 5cl 4,90

Sanbitter Soda 5cl 4,70  Sanbitter Maracuja 5cl 5,20



Schnapsideenflir Geniel3er

Schnapse von Lantenhammer
- edle Destillate, Spirituosen und Geistevom Schliersee
Marillenbrand 2cl 540 Williamsbirnenbrand unfitriert 2cl 540
Waldhimbeergeist 2cl 540 Sauerkirschbrand unfitiet ~ 2cl 540
Mirabellenbrand 2cl 540 Vogelbeerbrand unfitriert 2cl 740
Das Besondered LantenhammerEdelbrande im Slyrs-Fass gereift
Haselnussspirituose 2cl 690 Schlehengeist 2cl 6,90

Edles von Michels Krauteralp in Hormoos
Oberstaufen- Steibis

AllgauGin aus Frischpflanzen in Fass-Starke d 58% 2 cl 8,90
Cuv®e Enzian &445pf el aTopazbo 2cl 7,90
LebensElixier 0 Bio-Krauter-Likor (Bitter) d 30,2% 2cl 590
Mit Engelwurz, Gelber Enzian, Misterwurz, Kalmus, Zitronennelisse, é

Whisky, Whiskey,...
Slyrs d der Bayerische Single Malt Whisky 2cl 5,60

Die traditionelle Herstellungsweise und die bayerische Natur
verleihen diesem Whisky einen einzigartigen Gechmacka streng limitiert!

Jack Daniels Single Barrel Tennessee Whiskey 4cl 6,80
7-8 Jahre in einem neuen Eichenfass gelagert (White Oak)
weiche, dichte SiiRelanganhaltendesFinish, Amerikas No. 1

Talisker Isle of Skye Single Malt 10 Jahre 4cl 790
Nose: sanft, Citrusfriichte, etwas Torf

Taste: Reiche SiiRe getrockneter Friichte mit rauchigen Untertdnen

Finish: machtige warmende Fiilledennoch angenehm sanft undanganhaltend

Lagavulin Islay Malt 16 Jahre 4cl 9,90
Nose: kréaftiger Torfrauch, reiche, tiefe Siil3e

Taste: trockener Torfrauch fillt den Gaumen mit freundlicher, aber dennoch
kraftiger Sul3e, etwas Holz

Finish: langes, elegante, torfiges Finish

Nicht das Richtige dabei? Fragen Sie uns!
Vielleicht haben wir noch eine Alternative fir Sie.



Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen

A1l. Glutenhaltiges Getreide namentlich Weizen (wie Dinkel und Khoraséfeizen), Roggen, Gerste,
Hafer oder Hybridstamme davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, ausgenommen

a) Glukosesirupe auf Weizenbasis einschliel3lich Dextrose*(1) ;

b) Maltodextrine af Weizenbasis*(1) ;

c) Glukosesirupe auf Gerstenbasis;

d) Getreide zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschliel3lich Ethylalkohol
landwirtschaftlichen Ursprungs;

A2.Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse;
A3. Eier und daraus gewonnenezeugnisse;
A4.Fischeund daraus gewonnene Erzeugnisse, aul3er

a) Fischgelatine, die als Tragerstoff fur Vitamaaler Karotinoidzubereitungen verwendet wird;
b) Fischgelatine oder Hausenblase, die als Klarhilfsmittel in Bier und Wein verwendet wird,;

A5. Erdnisseund daraus gewonnene Erzeugnisse;
A6. Sojabohnenund daraus gewonnene Erzeugnisse, aul3er

a) vollstandig raffiniertes Sojabohnendl wihett*(1) ;

b )natirliche gemischte Tocopherole (E306), natirlichedpbaTocopherol, nattrlichesalpha
Tocopterolacetat, nattirliches-BlphaTocopherolsukzinat aus Sojabohnenquellen;

c) aus pflanzlichen Olen gewonnene Phytosterine und Phytosterinester aus Sojabohnenguellen;
d) aus Pflanzendlsterinen gewonnene Phytostanolester aus Sojabohnenquellen;

A7.Milch unddaraus gewonnene Erzeugnisse (einschliel3lich Laktose), aul3er

a) Molke zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlie3lich Ethylalkohol landwirtschaftlichen
Ursprungs;
b) Lactit;

A8. Schalenfriichte namentlich Mandeln (Amygdalus communis L.), Haéste (Corylus avellana),
Walnusse (Juglans regia), Kaschuniisse (Anacardium occidentale), Pecannisse (Carya illinoiesis
(Wangenh.) K. Koch), Paraniusse (Bertholletia excelsa), Pistazien (Pistacia vera), Macademia
Queenslandniisse (Macadamia ternifadiayie daraus gewonnene Erzeugnisse, aul3er NUssen zur
Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlief3lich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs;

A9. Sellerieund daraus gewonnene Erzeugnisse;
A10.Senfund daraus gewonnene Erzeugnisse;
All.Sesamsamenind daraus gewonnene Erzeugnisse;

A12.Schwefeldioxidund Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/I als
insgesamt vorhandenes SO2, die fur verzehrfertige oder gemaf den Anweisurigerstdders in den
ursprunglichen Zustand zurtickgefiihrte Erzeugnisse zu berechnen sind;

A13.Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse;
A14.Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.

*(1) und daraus gewonnene Erzeugnisse, soweit das Verfahren, daschiaufen haben, die
Allergenitat, die von der EFSA flr das entsprechende Erzeugnis ermittelt wurde, aus dem sie gewonne
wurden, wahrscheinlich nicht erhéht.

Wie Sie wissen steht in der Zutatenliste vieler ProdukteK ann S p u r e menthaliem Daleg fi
sich hierbei um ungewollte Verunreinigungen handelt und der Hinweis auf diese Zutaten die Liste
ins Unendliche verlangern wiirde hat der Gesetzgeber auf die Ausweisung dieser verzichtet. Nur
bei unseren Schokoladenprodukten haben wir dieseHinweis berticksichtigt und das Allergen-
Schalenfriichte- mit angekreuzt.

Die Allergene sowie die Zusatzstoffe unsereGerichte finden Sie auf unseremseparaten
Informationsblatt. Bei Bedarf erhalten Sie es auf Nachfrage vorhter Servicekraft!



Aufgrund gesetzlicher Bestimmungen sind wir verpflichtet die, in unseren Gerichten verarbeitenen Zusatzstoffe auszuweisen.
Im Dezember 2014 wurde dies ergiinzt durch die 14 Hauptallergene. Das sind 14 Zutaten, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen konnen.
Da wir unsere Suppen und SoBen selbst kochen; mochten wir darauf hinweisen, dass fiir alle Suppen- und SoBienansiitze unter anderem frischer Sellerie verwendet wird.
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Rinderbriihe X
Flidle X X X
Briitknddel & Backerbsen X X X X X )
Maultasche & Gemiisestreifen X X X X 3
Kiiserahmsuppe & Brotwiirfel X X X
Steinofenbaguette X
T
Siedfleisch vom Allgiuer Weiderind X X Lt
Rote-Bete-Scheiben X X X
Riiucherforellenmousse X X X
Beilagensalat x x x
Grofler Salatteller X X X
Schwabensalat X X X X X X X X
i il X X
Knoblauchbrot X X
Berglersalat x x x x
Schalandersalat (Putensalat) X X X
Allgiiuer Teufele X X X X X
Fitness-Steak X X X
Rumpsteak x x x x x
Gepfeffertes Steak X X X
Krustenbraten x X X X
Kemptner Schnitzel x x x
Falsches Wiener x x x x
Schalander Pute x







