
 

Wir freuen uns, dass unser Gasthaus Sulzfluh 

die passende Location für eure Feier ist. 

Unser Team ist stets bemüht, eure Wünsche bestmöglich zu erfüllen. 

Wir bitten euch die genaue Personenanzahl bis spätestens 5 Tage vor dem Veranstaltungstermin bekannt zu geben. 

 

Menü 1 Filet 

Kräftige Rindssuppe mit hausgemachten Kräuterflädli 

xxx 

2 Stück Schweinemedaillons an feiner Cognacrahmsauce 

dazu buntes Gemüse und hausgemachte Spätzle und Kartoffelkroketten  

xxx 

Cremiges Vanilleeis mit warmen Heidelbeeren und Sahne  

Euro 39,90 

 

Menü 2 Rind & Schwein 

Montafoner Mostbröckli 

Feines luftgetrocknetes vom Rind auf Ruccola mit eingelegten Zucchini  

und Balsamicodressing 

xxx 

Gebratenes vom Grill von Rind und Schwein 

mit Pfefferrahmsauce dazu Brokkoli mit Sauce Hollandaise 

und Kartoffelkroketten 

xxx 

Warmes Schokoküchlein fein garniert  

Euro 49,90 



Menü 3 Backhendl 

Kräftige Rindssuppe mit Leberspätzle 

xxx 

Steirisches Backhendel – Brust und Keule gebacken 

im Heubett mit hausgemachten Kartoffelsalat und steirischem Kürbiskernöl 

xxx 

Cremiges Vanilleeis mit Kürbsikernöl , Kürbiskernen und Sahne  

Euro 39,90 

 

Menü 4 Schnitzel 

Bunt gemischter Salat an feinem Hausdressing 

xxx 

Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes frites oder Erdäpfelsalat 

xxx 

Vanille- und Erdbeereis mit Sahne  

Euro 32,90 

 

Menü 5 Rahmschnitzel 

Grüner Salat an feinem Balsamicodressing 

mit eingelegtem Sura Kees Würfel und hausgemachtes Brot  

xxx 

Schweinerückenschnitzel an feiner Rahmsauce  

dazu hausgemachte Spätzle  

xxx 

Cremiges Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce und Sahne   

Euro 35,90 



Menü 6 Steak 

Kräftige Rindssuppe mit hausgemachten Leberspätzle 

xxx 

Rosa gebratenes Entrecote an feiner Pfefferrahmsauce  

dazu Speckbohnen mit Kartoffelkroketten 

xxx 

Schokoladeküchlein mit Schokosauce dazu Vanilleeis und Sahne 

Euro 54,90 

 

Menü 7 Naturrückensteak  

Bunt gemischter Salat an feinem Hausdressing mit selbsgebackenem Brot  

xxx 

Schweinerückensteak an feiner Pfefferrahmsauce dazu Speckbohnen 

und Spätzle und Pommes frites  

xxx 

Cremiges Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 

Euro 41,90 

 

Menü 8 Wild 

Kräftige Rindssuppe mit hausgemachten Flädle 

xxx 

Hirschragout „Gauertal Art“ 

mit Rotkraut und hausgemachten Spätzle oder Knödel 

xxx 

Apfelküachle mit Zimtzucker und Vanilleeis und Sahne  

Euro 46,90 

 



Menü 9 Rostbraten – 4 GÄNGE 

Grüner Salat an Balsamicodressing mit eingelegten Sura Kees Würfel und Speck  

xxx 

Kräftige Rindssuppe mit Flädle 

xxx 

Gedünsteter Zwiebelrostbraten an feiner Zwiebelsauce 

mit Speckbohnen  

und Petersilerdäpfel 

xxx 

Ofenfrischer Apfelstrudel mit Sahne  

Euro 50,90  

 

Menü 10 Hühnerbrust  

Sura Kees Caprese – Sura Kees mit Tomaten und feinem Basilikumpesto 

dazu herzhafter Speck und Ruccola 

xxx 

Gebratene Hühnerbrust auf feinen Speckbohnen  

dazu Kräuterschaumsauce 

Reis und Pommes frites  

xxx 

s`Schoki – 1 Kugel cremiges Vanilleeis mit Schokoladensauce und Sahne  

Euro 43,90 

 

 

 

 



Kässpätzlepartie 

Kräftige Rindssuppe mit hausgemachten Flädle 

xxx 

Montafoner Kässpätzle mit hausgemachter Käsemischung und Röstzwiebeln dazu Erdäpfelsalat 

xxx 

Cremiges Vanilleeis mit warmen Himbeeren und Sahne  pro Person 28,90 

 

 

Vegetarische Hauptspeisen 

Montafoner Kässpätzle mit Salat Euro 18,90 

Feine hausgemachte Nudeln an Basilikum Pesto Euro 14,90 

 

 

 

Auf Anfrage 

Brunch, Frühstück, Fondue, Grillbuffet,  

Österreichisches Schmankerl Buffet 
 

 

 

Gerne sind wir dir mit Dekoration, Musik, DJ – Wünschen usw. behilflich. 

 

Wir sind erreichbar – per Mail info@sulzfluh.at 

Telefonisch unter 06647625309 

 

 

 

 

 

Wir freuen uns, eure Gastgeber zu sein! 

 
Familie Salzgeber mit Team 


